LKILICARSLAN EN LISESI MUDURLUGU .
YAS SEBZE — MEYVE VE SARKUTERI URUNLERI ALIMI IHALESI
Teknik Sartname

TEKNIiK SARTNAME

MADDE - 1: Okulumuz pansiyonlarinin ihtiyact olan Gida Evsaf Sartnamesindeki yiyecek
maddelerinin Gida Maddeleri Tiiztigiine ve Tiirk Standartlarina uygun olmasi sarttir.
MADDE - 2: Ambalajlar TSE ye uygun olacaktir, ambalajlar tagima siiresine taze sebze ve
meyveleri iyi bir durumda tutacak ve zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz,
ahsap, mukavva ve diger uygun materyalden hazirlanmis kasa, tabla, sepet vb. sekillerde olup,
alicinin aksine bir istegi bulunmadik¢a 80x120cm veya 100x120cm boyutlarindaki paketlerle
uygun Ol¢iilerde olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile iglerine
konulacak kagit vb. materyal yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, iirline zarar vermemeli,
bunlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin
yapistirtlmasinda kullanilan zamk toksin veya insan sagligina zararli olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin i¢inde yabanci madde bulunmamalidir. Meyve ve sebzelerin iiretim ve
tasinmasinda her tiirlii temizlik ve hijyen sartlarina (temiz kasa ve arabalarda taginmasi,
personelin saglikli olmasi, eldiven ve onliik kullanmas1 gibi) uyulacaktir. Ara¢ ve personelle
ilgili olarak dezenfeksiyon ve portor raporlart muayene komisyonunca istenecektir. Muayene
komisyonunun istegi halinde sebze ve meyvelerin her tiirlii mikrobiyoloji ve hormonal
analizleri yiiklenici firma tarafindan yapilacaktir.

MADDE - 3: Alim1 yapilacak iiriinler ve 6zellikleri:
ELMA:
Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktir. Teslim edilecek elmalar ayr1 cins ve kalite
olmayip, aym kalitede olacaktir. Elmalar koyu pembe, kirmizi ve kismen sarimtirak renkli
olacaktir. Kemale ermemis, yesil, eksi agz1 burusturucu, ezik, ciiriik, bozulmus burusmus,
kurtlu, kurt yenikli, kiiflii, kiif kokulu olmayacaktir. Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, ¢camurlu
olmayip temiz olacaktir. Tanelerinin agirligi 130-170 gr.dan asagi olmayacaktir. Elmalar
temiz sandik veya sepetler icinde teslim edilecektir.
LIMON:
Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis sulu limonlardan olacaktir. Yesil, ezik,
cliriik, kurumus, donmus, don ¢alig1, cok yumusak, tegayiir etmis tabii 6zelliklerini kaybetmis
kalin kabuklu olanlar alinmayacaktir.Beher limon 50 gr.dan asag1 gelmeyecektir.
MARUL.:
Marullar korpe ve taze olacaktir. Act ve tohuma kagmis kararmis porsiimiis ve sararmig kurt
yenikli yaprakli olmayacaktir. Kokleri kesilmis ve gobek kismi kapali olacaktir.Islak ¢amurlu
olmayacaktir. Her bir marulun agirligt 500 gr.dan asagi olmayacaktir. Daha asagi oldugu
takdirde %3’e kadar ve son turfanda zamaninda 300 gr.dan asagi olmamak sartiyla %10’a
kadar kabul edilir.(ilk turfanda da ayni )

KARNABAHAR
Kendine 6zgii olmali, kotii kokulu ve lekeli olmamalidir. Taneler iri ve karisik olmamali,

pisirildiginde kok kismi sert kalmamali ve yaprak kismi dagilmamalidir. Dondurulmusg
karnabahar — 18 °C’ de olmalidir. Dondurulmus karnabahar higbir yabanci madde ve katki
maddesi icermemelidir. Kendine has bir tadi olmalidir. Dondurulmus sebzeler yeni sene
mahsulu olmalidir.




Dondurulmus fasulye, taze ve pisirildiginde kilciksiz olmahdir. Taneler iri ve karisik
olmamali, pisirildiginde sert kalmamah ve dagilmamahdir.

SALATALIK:

Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmis sararmis burusmus gevsek camurlu
toprakli ¢lirtik, ezik ve basrali olmayacaktir. Boyu 20 cm.den kutru 4 cm.den asagi
olmayacaktir.Cekirdekleri sertlesmis olmayacaktir.

DOMATES:

Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmis domateslerden olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kiifli,
camurlu, 1slatilmig, eksimis ve tagayylir etmis olmayacaktir. Domateslerin en kii¢iigii 50
gramdan asagi olmayacaktir. Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktari
%5’e kadar aynen alinir. Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler (¢iiriik kiiflii, bozuk
olmamak sartiyla)% 3’e kadar aynen alinir. Ilk ve son turfanda mevsimlerinde tamamen
kizarmamis domates miktar1 %10’u gegmeyecektir. Domatesler temiz, saglam sandik veya
kiifeler i¢inde getirilecektir.

PATLICAN:

Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, taze, korpe ve tabii rengini almig kemer
patlicanlardan olacaktir. Ciiriik, ezik, porsiik, kartlasmis (Yani cekirdekleri beyazligim1 ve
yumusakligini kaybetmis, ¢ekirdeklerin rengi sararmis ve sertlesmis ) kiragi ¢almis, ham, aci,
giin vurmus olmayacaktir. Patlicanlar orta biiyiikliikte olacak ve kiiclik olmayacaktir.Yesil
renkli patlicanlar alinmayacaktir. Patlicanlar en asag1 150 gr. olacaktir.

ISPANAK:

Piyasada mevcut iyi cins 1spanaklardan, taze, yapraklari diri, renkleri yesil olacaktir.
Sararmis, nesviinema bulmamuis, ciliz, soguktan donmus ciiriikk, yanik, yatik, kizigsmus,
kartlagmig, tohuma kagmus, 1slatilmis olmayacak. Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar
bulunmayacaktir. Ispanaklarin kokiindeki yenmeyen piiskiil kisimlari kesilmis olacaktir.
Heyeti umumiyesi itibariyle iyi evsaftaki ispanaklar arasinda tesadiif olunacak sararmis,
porsiimiis, yesermemis durumda olanlar %3’e kadar alinir. Ispanaklar demet veya dokiim
halinde getirilecek, ancak dokiim halinde getirilecek 1spanaklar vasat biiytikliikte olacak, ¢ok
kiiclik olmayacaktir.

HAVUC:

Piyasada satilan iyi cins ve taze havuglardan olacaktir. Ezik, ¢iiriik, donmus, porsiimiis,
pargalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmis burusmus kartlasmis, bayat, 1slak, camurlu, ve
toprakli olmayacaktir. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklarindan tamamen ayrilmig olacaktir.
Kirik havuglar %2’ye kadar alinir. Havuglarin en kalin yerinin kutru 2 cm. den az ve 5
cm’den fazla olmayacaktir. Bir cm.lik tolerans %3’e kadar kabul edilir.

PATATES EVSAFI:

1Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins sar1 patateslerinden olacaktir. Ezik, ciiriik hasere
yenikli, kesik, burusuk, yumusak, porsiik, donmus, tagayyliir etmis, camurlu, toprakli 1slak,
filizlenmis, hastalikli veya filizi kirilmig olmayacaktir. Pisirildiginde dagilmayan sari cins
patateslerinden olacaktir. Capa yarali patatesler %2’yi1 gecmeyecektir. Kusurlular harig
normal ve iyi vasifli patatesler alinacak numunenin gramaj analizinde;

Patateslerin %70 si 80 gramdan %20 u 50 gramdan ve miitebaki %10 si 40 gramdan asagi
olmayacaktir.

KURU SOGAN:

Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins soganlarindan olacak. Ezik, c¢iiriik, kesik, bozuk,
yumusamig, porsiik, donmus, tagayylir etmis, camurlu, toprakli ve i1slak olmayacaktir.
Soganlar sapsiz olacaktir. Icleri bosalmamis olmak sartiyla filizlenmis veya filizi kirilmis
sogan miktar1 %2 yi gecmeyecektir. Kusurlular hari¢ normal ve iyi vasiftaki soganlardan
alinacak numunenin gramaj analizinde; Soganlarin %70 si 80 gramdan %20 u 50 gramdan ve




miitebaki %10 si 40 gramdan asagi olmayacaktir. Cuvallar igerisinde sogan kabuklari
olmayacaktir. Oldugu takdirde yiiklenici tarafindan ayiklanacaktir.
TAZE SiVRi VE DOLMALIK BiBER:
Taze olup, cliriik, ezik, porsiik olmayacak, orta boyda sivri biber ve dolmalik biber liizumuna
gore aliacaktir. Mevsiminde kirmiz siis biber alinabilir.

MAYDANOZ:
Temiz olup 1slak olmayacaktir. Ciirlik, sararmis, porsiik olmayacaktir.Demet halinde
olacaktir. Dig etkenlerden zarar gormemis olacak, sararmis, donmus, camurlu ve toprakli
olmayacaktir. Demetlerin tamami ayni cins olacaktir.
SARIMSAK:
Biitiin, sik1, saglam, don ve gilinesten zarar gormemis cesidi kendine 0zgii renkte, baglari
diizgiin sekilde, iyice temizlenmis, kusursuz ve disleri siki olacaktir. Kiif izleri, distan
goriilebilir filizlenme belirtileri olmayacaktir. Kokii bas kisminin hemen dibinden ve diizgiin
bir sekilde kesilmis ve yeni senenin iirliniinden olacaktir. Piyasanin en iyi (extra) malindan
olacaktir. Ciiriimiis veya tiikketimi engelleyecek sekilde bozulmus sarimsaklara hig¢ bir sekilde
miisaade edilmeyecektir. Anormal dis nem, gozle goriilebilen yabancit madde, yabanci koku
ve tat bulunmayacaktir.
KARA LAHANA :
Kurtlanmis, dagilmis yaprak halinde, ¢amurlu, ¢iiriiklii, donmus, hasere yenikli olmayacaktir.
Taze, gbbegini tam sarmis lahanalardan olacaktir. Her bir lahananin agirlig: tartildiginda 750
gr dan asag1 olmayacaktir.
PORTAKAL VE MANDALINA EVSAFI:
Piyasada satilan iyi cins , dogal rengini almis , kendisine has tatlilig1 , koku ve lezzeti olan
vasington veya yafa portakallardan olacaktir. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢liriik, soluk kirli, kiifli,
porsiik, yumusamis, suyu c¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlesmis olmayacaktir. Portakallarin
biiyiikligii 180-200 gr olacaktir. Portakallar sandik i¢inde teslim edilecektir.
UziM
- Mevsimine gore piyasada satilan 1yi cins, olgunlagmis, tath ve taze iizlimlerden olacaktir.
Ezik, eksi, ciirtik, kiiflii, burugsmus, buruk lezzette, kalin kabuklu, renk ve sekli de§ismis,
tatsiz tizimler olmayacaktir. Uziimler salkim halinde olacaktir.
YESIL SOGAN:

Dis etkenlerden zarar gormemis, saglam, temiz, taze, tohuma kagmamis, kok sacaklari camursuz, iyi
gelismis olacak. Cesidi tipik renk Ozelligini gosterecektir. Beyaz gdvde ve yesil yaprak kismi
ezilmemis ve sogan bast olusmamis olacak, tizerlerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlar
bulunmayacaktir. Piyasada satilan iyi cins mal (l.smnif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dig nem, yabancit madde bulunmayacaktir ve ambalajli olacaktir.
KARPUZ

Piyasada satilan iyi cins, biitiin, saglam, temiz, yeterince olgunlasmis ve siki yapili,
yarilmamis, ¢esidine 6zgii renk ve sekilde, 1yi gelismis, tath ve lezzetli olacaktir. Etinin rengi
ve tad1 ¢esidin olgun durumundaki tipik 6zelliklerini gosterecektir.
Ham, kabak, yumusamus, ezik, ¢iiriik, catlak, bereli, kurtlu, tatsiz, zamani ge¢mis, i¢i
bosalmis, elyafli, deliklesmis, eksimis olmayacaktir.
Uzeri kirli ve gamurlu olmayacaktir.
Karpuzun en kiigiigii 5 kg’dan asag1 olmayacaktir.
Kesilince igleri kirmizi renkte olacaktir.
Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.
Saplar1 en fazla 5 cm. olacaktir. Beheri en azindan 5-10 kg olacaktir.
Muayene komisyonu kesmece usulii yontemiyle numunelerin kontroliinii yapacaktir. (Her bir
iriin numune olarak kullanilabilecektir.)




KAVUN

Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tatli kavunlardan olacaktir.
Kelek, kabak, ham, tatsiz, ezik, kesik, kurtlu, kurt yenikli, delik, ¢atlak, aci, i¢i salyalasmais,
asir1 sert ve yumusamis olmayacaktir.
Kavunlarin {izeri kirli ve ¢camurlu olmayacaktir.
Olgun ve tavindan dolay1 kabuk iizerinde (I¢ kismina islenmis) tabii catlaklari olan iyi cins
kavunlar sayan1 kabuldiir.
Kavunlarin en kii¢iigii 3 kilodan asag1 olmayacaktir. Aralarinda bulunabilecek noksan

gramajli kavunlar iki kilodan az gelmemek sartiyla %5’e kadar aynen kabul edilir.
KABAK TAZE

Taze Kabak l.inci kalite ve piyasanin en iyi cins taze ve korpe sakiz kabaklarindan olacaktir.
Taze kabaklar biitiin, saglam, taze gOriinlisli, diri, temiz ve parlakligin1 kaybetmemis
olmalidir. Clirlimiis, burusmus, sararmis, porsiimiis, tohuma ka¢cmis, 1slak ve asir1 biiylimiis
olmamali; kendine 6zgii renkte, yabanci tat ve koku almamis olmali; tizerlerinde asir1 dig nem
ve ¢igekler bulunmamalidir. Dolmalik diye belirtildiginde dolmaya uygun boyutlarda ve
gramajda getirilecektir. Bir alt ve bir iist boydan toplam karisma orami sayica % 10’ u
gegmemelidir. Taze kabaklar ¢esit, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmali, ortalama tane
agirligt 200+£10 gr olacaktir. Ambalajlar tasima siliresince taze kabaklart iyi bir durumda
tutacak ve sagliga zarar vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmig olacaktir. Taze

kabaklar ve ig¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde depolarda ve tasitlarda fena

koku yayan veya kirletici etkisi olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

MUZ

Piyasada satilan 1yi cins muzun olgunlasmist olacak ham ve sert olmayacaktir.

Cirtik, donmus veya don ¢alig1 kalin kabuklu olmayacaktir.

Her birinin agirlig1 150-200 gr olacaktir.

Muzlar tahta sandik igerisinde govdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir.
Ithal ananas veya dole olacak.

TATLI

Halka tath seklinde ve 100 g ‘dan dan az olmamalidir. Giinliik ve taze olmadir
BAKLAVA:Giinliik ve taze olmalidir.

SIMIT VE POGACA

Simit Pogaca(peynirli) ¢esitlerinde tat, koku ve renk bozuklugu olmayacak

Simit ve pogacga en az 70gr. olmalidir

YOGURT: Giinliik ve taze olacaktir. Piyasanin birinci kalitesi olup TSE damgal1 olacaktir
AYRAN:Piyasanin birinci kalitesi olacaktir. Kutularin tizerinde TSE damgasi bulunmali

Saglik Bakanligi Gida Maddeleri Tiiziigline uygun olmali - Kutular delik, ezik, patlak ve kirli
olmamals, - Imalat ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarin {izerinde yazmalidir. kutusu
en az 200ml olacaktir.

YUMURTA:

Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili piiriizler olmamalidir.

Kabukta ¢atlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir.

Yumurtalar yikanmamis olmali, iizerindeki parlak cilali kistm kaybolmamalidir.

Hava boslu yiiksekligi en cok 5 mmyi gegmemelidir.

Kirildig1 zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmalidir.
Tabaga kirildiginda sarist kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen
dagilmamalidir.

Ortalama olarak bir yumurtanin agirlig1 60 gr dan az olmayacaktir.



Yumurtalar Gida Tiiziigli ve TSE uygun olacaktir.
PIDE VE PiSIRILMESI:200gr hamur olmayacaktir. Iyi pisirilmis taze olacaktir.
LAHMACUN VE PISIRILMESI: 70gr hamur olmayacaktir. Iyi pisirilmis taze olacaktir.

POP KEK (40 G’LIK)

- Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Kendisine has tat, lezzet ve
renkte olmalidir. - Agiza alindiginda kolayca eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacaktir.
Acimis, bayatlamis, kokusu degismis, kiiflenmis, yag1 disar1 vurmus olmamalidir. - Yabanci
madde, hasere parcalari, bocek kalintilart bulunmamalidir. - Kekin i¢ malzemeleri iyi pismis
dagilimlari homojen, hamurlagmamais, yar1 pismis, ¢ok pismis, yanmis ve kurumus yapida
olmamali varsa iist gesni madde dagilimlari her porsiyonda esit olmalidir. - Kek ortam
sicakliginda olmalidir. - Orijinal insan sagligina zarar vermeyen ambalajinda 40 gr'lik paketler
halinde teslim edilecektir. - Ambalaj lizerinde tiriiniin ISO 22000 veya HACCP belgesine
sahip oldugunu gosteren isaretler bulunmalidir. - Ambalajlar yirtik, ezik ve zedelenmis
olmamalidir. - Ambalaj tizerinde keke katilan maddeler agik olarak yazilacak, firma adi,
adresi, cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirlig1 yazili olmahdir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y6netmeligi’ne uygun
olmalidir. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1'inci boliimiindeki
gibi olacaktir. - Bu kapsam dahilinde ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de
kapsayacaktir.
suT
1- Pastorize siit 1. siif yaglh siit olmahdir.(Yag oran1 %3 m/v ) 2- Pastorize siitlerde
yagsiz katt madde miktar1 en az %8 m/v olmalidir. 3- E. Coli bulunmamalidir. 4- 1.
smif pastorize siit, 6zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kaliteli
veya birinci sinif ¢ig stitlerin ( TS 1018 ) pastorize edilmesi ile elde edilmis olmali, 1
ml de toplam bakteri sayist 20.000 den fazla olmamali ve koliform bakteri
bulunmamali, 0.5 ml si 0.05 mg fenol degerinden ¢ok fosfataz aktivitesi gdstermemeli,
metalimsi, pismis ve okside olmus, tabii bir tat ve kokuda homojenize edilmis
olmalidir. 5- Kutularin {izerinde TSE damgasi bulunmali 6- Saglik Bakanligi Gida
Maddeleri Tiiziigiine uygun olmali 7- Kutular delik, ezik, patlak ve kirli olmamali, 8-
Imalat ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarin {izerinde yazmalidir.
MEYVE SUYU: Piyasanin birinci kalitesi olacaktir. Kutularin iizerinde TSE damgasi
bulunmali Saglik Bakanligi Gida Maddeleri Tiizigiine uygun olmali - Kutular delik,
ezik, patlak ve kirli olmamali, - Imalat ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarin
iizerinde yazmalidir. Meyve nektari kutusu en az 200ml olacaktir.
KEMIKLI - KEMIKSiZ DANA VE KUZU ETI :

1-Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat
bekletildikten sonra veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler
soguklugunu muhafaza ederek soguk hava tertibath araglarla kuruma ulagtirilacaktir. Et i¢
1s1s1 10 C nin lizerinde olmayacaktir

2- Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis
olacaktir.
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Dondurulmus et alinmayacaktir.

4- Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan asagi kisimlar et yerine alinmayacaktir.

5- Govdenin dis kisimlar1 kismen bir yag tabasi ile ortiilii olacaktir.

6- Tart1 kesimden hemen sonra yapilmais ise % 6 fire diisiilecektir.

7- Hayvanin govde etleri kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyat1 vb.), toprak,
camur ve yabanct maddelerle kirlenmis olmayacaktir.

8- Hayvanin govde etlerinde, et ve yag renginde degisme, yesilimtirak, mavi, kahverengi,
siyah renk olusumu lekeleri, renkte matlagma (donuklasma) et yiizeyinde yapiskan
stimiiksii ifrazat olusumu, et yiizeyinde veya ete islenmis hayvan kil gériilmeyecektir.

9- Mengsei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

10-Kemikli ve kemiksiz kirmiz1 etlerin miktarlar1 Saglik Bakanligi Tedavi Hizmetleri
Yonetmeligine gore belirlenir.

11-Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak {izere yilda
en az 2 (iki) defa analize tabi tutulur. Analize gonderilecek et miktar1 ve varsa maliyeti
firma tarafindan karsilanacaktir.

PILIC ETI: Alinacak etler piyasanin birinci kalitesi olup, piyasada en cok satilan
markalardan olup, BUT VE SIFIR GOGUS eti olacaktr.

TAVUK DONER: Alnacak etler piyasanin birinci kalitesi olup, piyasada en ¢ok satilan
markalardan olup, SIFIR GOGUS eti olacaktir.

TOZ SEKER :
5 kg Lk torbalarda kristal toz seker olacaktir. Nemli, kiiflii, 1slak ve kesekleymis
olmayacak. I¢inde yabanci madde, protein, mikro organizma, maya tasimamalidir.
Duyusal ve nesnel yonden kalite kontrolii yapilan sekerle ve bu standarda uymadigi
takdirde kabul edilmeyecektir. TSE standartlarinda olacaktir. Son kullanma tarihi
31/07/2053 tarihinden sonraki bir tarih olacaktir.

KESME SEKER :

1. Sinif olacaktir. Kiipler diizgiin siralanmis olup, daginik ve nemli olmayacaktir.
Ambalaj iizerinde imalat tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. Ambalajlar, tekli,
kagit paketli kiip sekerlerden olacaktir.

AYCICEK-YAGI:(SIVI YAG (AYCICEK YAGI 18 LT’LIK TENEKE)

Adeti hararete mayi berrak olmali tortu ve suyu bulunmamali. Rengi altin saris1 veya acik
sar1 olacak. Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag
ile karisik olmayacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin ad1 ve markasi imal ve son kullanma
tarihi TSE damgasi olacaktir. Briit 17 kg lik net 16,380 kg lik kutular igerisinde gelecektir.
Yaglar piyasada taninmis marka olmalidir.

CAY:



1. Smif kalitesinde siyah cay olacak sekilde 1 kg’ lik paketlerde olacak. Cay 2024
liretimi ve son kullamim tarihi 31/01/2024 den sonraki bir tarih olacaktir. Ozel
kokuda yaprak halinde olacak ve ¢ok kirikli olmayacaktir. Suda kaynatildig1 zaman
berrak ve giizel kokulu olacaktir. Iginde ¢op ot toz kum gibi yabanci maddeler
olmayacaktir. Boyali olmayacaktir. Rutubeti %9 dan, kiilii % 7 den fazla
olmayacaktir. Cayin miktar1 % 5 gr eksik olmayacaktir. Avarya caylar kabul
edilmeyecektir. Gereginde bu 6zellikler kimya muayenesiyle tespit edilecektir.

SIYAH ZEYTIN (vagh salamura, 300-350 adet/kq)

1. Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi’ne ve TSE 774’e uygun olacaktir.

2. 1 kg sayildiginda 300-350 adedi gegcmeyecektir.

3. Zeytin taneleri tahlilinde yag miktar1 %35’den az olmayacaktir.

4. Zeytinler net agirligindan teslim alinacaktir.(Siizme tizeri)

5. Fiziksel ozellikler: Salamurasini almuis, tat, koku, goriiniis itibariyle ekstra sinif
zeytinlerden olacak; ezik, aci, ¢liriik, kiiflli, fena kokulu, canli-cansiz parazitli, kurt
yenikli olmayacaktir.

YESIL ZEYTIN
Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi’ne ve TSE 774 e uygun olacaktir.
kg sayildiginda 250-300 adedi gegmeyecektir.
Zeytinler net agirligindan teslim alinacaktir. (Stizme tizeri)

KONSERVE BEZELYE: Piyasanin birinci kalitesi Taze en fazla 5SKg’lik kutularda olacaktir.
BEYAZ PEYNIR (Tam Yagh Tuzlu)

Inek siitiinden imal edilmis yag oram1 %40-%30 arasinda olmalidir. Peynirler muntazam,
sertce kaliplar halinde temiz ve passiz tenekelerde istif edilmis olmalidir. (Sertge kaliptan
maksat, kaliplar tenekeden rahatca ¢ikarilabilmelidir.)Peynirler normal sertlikte, parlak beyaz
renkte, normal hos tat ve kokuda olmalidir. Aci, eksi, kiiflii, fena kokulu, siinger gibi delikli
olmamalidir. Kesildiginde dagilmamalidir. Tuzlu peynirde tuz miktar1 %8, asitligi %2’den
fazla olmamalidir. Liizumu halinde bakteriyolojik tahlil istenebilir. Tahlil ile ilgili olusacak
masraflar yiikleniciye ait olacaktir. Peynir tenekesi iizerinde imalat tarihi, son kullanma tarihi
imalatg1 firma adi, imalat yeri, varsa tescilli markasini gosterir yazi veya kabartma bulunacak,
G.M.T.’ye gore soguk hava deposunda 3 ay bekletilmis olan peynir olacaktir. Peynir net
kilogram {izerinden teneke ve su diisiildiikten sonra alinacaktir.(Siizme)

KURU UZUM : Piyasada satilan en iyi cinslerden olup iginde hicbir yabanci madde bulunmayip
cekirdeksiz cinsinden olacaktir. 5’er kg lik tahta kasalar icerisinde olup yenildiginde kendine has koku
ve lezzete olacaktir. Uriin TSE belgeli olacaktir.

KURU KAYISI : Piyasada satilan en iyi cinsten olup, iginde hig bir yabancit madde
bulunmayip rengi dogal kayisi renginde olup yenildiginde kendine has koku ve lezzete olacaktir.
SOMUN EKMEK

EKMEGIN OZELLiKLERI:

3.1)- Ekmekler;74-76 randimanli bugday unundan imal edilmis olacak. Ekmegin icerisinde yabanci
katki maddesi olmayacaktir.

3.2)- lyi pismis ve taze olacak.

3.3)- Hamuru eksi olmayacak ve tuzu normal olacak.

3.4) -Bir ekmegin gramaji, Belediyeler ile Gida maddesi yapanlar ve Satanlar Dernegi Baskanlhig: ile
Firincilar Dernegi Bagkanligi tarafindan belirlenen gramajda olacak.

3.5)- Ekmekler Nakliye asamasinda dig etkenlere maruz kalmis olmayacak. Sonbahar ve kisin
yagmurdan ve kardan i1slanmis,  yazin giineste kurumus, {izeri tozlu, camurlu, is kokusu, kasalara
yerlestirmeden dolay1 par¢alanma ve zedelenme olmayacaktir.




3.6)- Kurum tarafindan teslim alma esnasinda kabul edilmeyen ekmekler Yiiklenici tarafindan derhal
degistirilecektir.

3.7)- Yiiklenicinin teslimat yapacagi aracin; mevsim sartlarina uygun, tistii ve etrafi kapali, i¢ mekan
temiz ve hijyene uygun olacak.

3.8.)- Yuklenici, nakliye aracini kullanacak personelin her davranisindan sorumludur. Arag
sofért 6grenci muhitinde oldugunun bilinciyle hareket etmek zorundadir.

3.10.)- Ekmekler Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi, Gida ve Kontrol Genel Mudurligunin
2012/2 sira sayih “TURK GIDA KODEKSiIi EKMEK VE EKMEK GESITLERI TEBLIGI” ne
uygun olarak uretilecektir.

MADDE - 4: TESLIM ALMA/TESLIiM ETME

Yiiklenici tarafindan, idarenin istedigi miktarda ve istedigi siirede iiriin teslimi yapilacaktir.

MADDE - 5: KONTROL DENETIM VE MUAYENE:

a. Idare tarafindan olusturulacak Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, yiiklenicinin koli
yapma (ambalajlama) isini gerceklestirdigi yerde kontrol ve denetimi yapabilecektir.

b. Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, muayene yapma isini gerceklestirecektir.

c. Gida Malzemelerinin idareye teslimiyle birlikte, bu malzemelerin muayene ve kabul
islemleri Muayene ve kabul komisyonunca yapilacaktir. Muayene ve kabul komisyonu
alacag1 numuneleri gerek goriirse analize gonderebilir.

d. Idare iiriinlerin laboratuvar muayenelerini tercih ettigi bir laboratuvarda, her tiirlii
giderleri YUKLENICI firma tarafindan karsilanmak iizere yaptirabilir.

Malzemelerin itiraz muayenesinde, hakem laboratuvar olarak Diyarbakir 11 Hifzissihha
Laboratuvaridir. Hakem laboratuvarlarin {icreti yiiklenici tarafindan karsilanacaktir.
Malzemeler, istenilen nitelik ve 6zellikte hazirlanmadig: takdirde kabul edilmeyecektir

MADDE - 5: OZEL SARTLAR

Dagitim sirasinda koli veya paketlerde sarthnameye ve numuneye uygun olmayan malzeme
cikmasi halinde yiiklenici, malzemeleri sartnameye uygun olarak degistirecektir.

Ambealaj ve paketleme, depolama, giivenlik sigortasinin, malzemeyi depoya istifleme ve
dagitma, ¢ikartma isi i¢in ayrica iicret 6denmeyecektir.

Kuru Gidalar okula Kapal1 Oto veya Kamyonet igerisinde getirilecektir.

Okula idare tarafindan belirtilen ihtiyag listesinde belirtilen miktarda {iriin getirilecek.
Yiiklenici firma her aym ilk is giiniinde faturasini kesecek ve okul pansiyon hesabinda nakit
para bulundugu takdirde 6deme yapilacaktir. Nakit para bulunmadig: takdirde nakit para
beklenecektir.

Bu sartname ve Sozlesme eklerinde bulunan tiim sartlara yiiklenici firma riayet edecektir. S6z
konusu sartlar yerine getirilmedigi tespit edildiginde ilgili kanuni hiikiimleri uygulanacaktir.
Is bu sartname bu madde dahil bes(5) maddeden ibarettir.



TEKLIF VERECEK KiSi/FIRMALARDAN ISTENEN BELGELER VE

ACIKLAMALAR

EK
Teknik Sartname

Teklif Mektubu

1- Birim Fiyat Teklif Cetvelindeki kisma teklif verilmek zorundadir.

2- Teklif zarfi lizerine isteklinin ad1, soyadi veya ticaret unvani, tebligata
esas acik adresi, teklifin hangi ise ait oldugu ve ihaleyi yapan idarenin
acik adresi yazilir. Zarfin yapistirilan yeri istekli tarafindan imzalanarak,
miihiirlenir veya kaselenir.

3- Teklifler ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine kadar
idareye(tekliflerin sunulacagi yere) teslim edilir. Bu saatten sonra
verilen teklifler kabul edilemez ve agilmadan istekliye iade edilir. Bu
durum bir tutanakla tespit edilir.

4- Teklifler iadeli taahhiitlii olarak posta ile de gonderilebilir. Posta ile
gonderilecek tekliflerin ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine kadar
idareye ulagsmasi sarttir. Postadaki gecikme nedeniyle isleme
konulmayacak olan tekliflerin alinig zamani bir tutanakla tespit edilir ve
bu teklifler degerlendirmeye alinmaz

5- Fiyatlar KDV harig yazilacaktir.

6-Tekliflerinizde silinti kazint1 olmayacak. Firma kasesi okunakli
olacaktir.

7-Uriinler ekteki teknik sartnameye uygun olacaktir.

8-Teslimat sirasinda malzemelerin nakliyesi yiikleniciye ait olacaktir.
O-Istenilen iiriinler is basladiktan itibaren idarenin istegi dlciisiinde
teslim edilecektir.

10-Alimlar peyderpey yapilacak olup 6demeler de aylik olacaktir.

11- Teklifin %3 1 kadar gegici teminat yatiracaktir.

12-Alimlar 01.04.2024 ile 14.06.2024 arasinda yapilacaktir.

IDARE
Medeni ORBAY

YUKLENICI FIRMA

Miidiir Bagyardimcisi

UYGUNDUR
... 103/2024
Nurddin CELIK
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