T.C.
SILVAN KAYMAKAMLIGI
SILVAN OGRETMENEVi VE ASO MUDURLUGU

YAS SEBZE VE MEYVENIN SATIN ALINMASINA AiT TEKNIK SARTNAME

Isin konusu

MADDE 1 — (1) Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki Yemek Uretim Tesisinde
Okuloncesi okullarda 6grenim goren O6grencilerin 6gle yemegi isinde kullanilmak iizere “Sebze-
Meyve Alim Isi” bu Sartnamenin konusunu olusturmaktadir.

Tanimlar

MADDE 2 — (1) Bu Sartnamenin uygulanmasinda, 4734 sayili Kamu fhale Kanununda ve diger ihale
mevzuatinda yer alan tanimlarin yaninda;

a) Idare:Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigiinii,

b) Yiiklenici:Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki yemekhanede Okuléncesi
okullarda 6grenim goren 6grencilerin 6gle yemegi isinde kullanilmak tizere satin alinacak ‘Sebze ve
Meyve Al Isi’ ihalesini iistlenen ve kendisiyle sozlesme imzalanacak gercek veya tiizel
kisiyi/kisileri,

c) Muayene ve Kabul Komisyonu:Mal Alimlari Denetim Muayene ve Kabul Islemlerine Dair
Yonetmeligin 6 nc1 maddesinde tanimlanan ve ayni yonetmeligin 7. maddesindeki yetkileri kullanmak
lizere islerin muayene ve kabul islemlerini yapmak iizere Idare tarafindan gérevlendirilmis en az 3 (iig)
kisiden olusturulan komisyonu ifade eder.

Mal teslimi, denetim, muayene ve kabul islemleri

MADDE 3- (1) Siparis fisleri yiiklenici firma tarafindan iki niisha (fotokopili) olarak koganlar halinde
bastirilacak ve Idareye teslim edilecektir. Idarenin ihtiya¢c duydugu mal ve malzemelere iliskin siparis
fisi Idarenin ilgili birimi tarafindan doldurulacak ve 1 (bir) giin dnceden bir niishas1 imzali ve kaseli
olarak Yiikleniciye bildirilecektir.

(2) Yiklenici, hizmetin aksamadan yiiriitiilebilmesi amaciyla sipariglerle ilgili irtibat kurmak iizere
stirekli goriistilebilecek sabit igyeri telefonu ve yiiklenicinin tayin edecegi bir isyeri ¢alisan1 belirlemeli
ve bu bilgileri Idareye yazili olarak sunmalidr.

(3) Idarenin gerekli gordiigii durumlarda iiriinler muayene igin ilgili laboratuvara gonderilecektir.
Gonderim ve analiz ticreti Yiklenici tarafindan karsilanacaktir. Analiz sonuglarinda mal veya
malzemenin sartnamede belirtilen esaslara uygun olmadigmin belirlenmesi durumunda parti
reddedilecek ve varsa s6zlesmede belirtilen cezai sart uygulanacaktir.

(4) Satin alinacak iirlinlerin tasinmasi ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun
olacaktir.

(5) Yiiklenici tarafindan saglanan malzemelerin ambalaj, etiketleme ve isaretleme gibi 6zellikleri Tiirk
Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmak zorundadir. Kullanilan ambalajlar iiriinii temiz tutmali,
kirlilik ve diger kontaminantlarin gidaya bulasmasina engel olacak ve {irlinlin taginma sirasinda {iriinii
koruyacak sekilde olacaktir.

(6) Bu sartnamede yazili olmayan hususlar i¢in Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi hiikiimleri ile ilgili
TSE/TSEK standartlar1 uygulanacaktir.

(7) Yukarida belirtilen hususlara uygun olarak her hafta teslim edilen mal ve malzemeler Mal Alimlar
Denetim Muayene ve Kabul Islemlerine Dair Yonetmelige gore olusturulacak Muayene ve Kabul
Komisyonu tarafindan kontrol edilerek kismi kabul islemi ger¢eklestirilecektir.

Thaleye ait teknik hususlar

MADDE 4 — (1) Teslim edilecek malzemeler birinci sinif malzeme olacaktir. Bu ihale kapsaminda mal
ve malzemelere iligkin teknik 6zellikler asagida ayrintili olarak belirtilmistir.

(2) Teknik ozellikleri belirtilen madde ve malzemelere aynen uyulacaktir. Teknik 6zellikleri
belirtilmeyen malzemeler ise ilgili mevzuati geregince Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan,
Saglik Bakanligindan, Belediyelerden veya Valiliklerden onay alinan isletmelerde iiretilmis, TSE
Standartlarina uygun, piyasada satilan en iyi kalitedeki iiriinlerden olmali ve Tirk Gida Kodeksi
Etiketleme Y 6netmeligi hiikiimleri dogrultusunda iizerinde; iiretici bilgileri, liretim-son tiikketim tarihi ile
parti-seri numarasi bulunmalidir.



YAS SEBZE VE MEYVENIN EVSAFI

DOMATES (CERI):

a) Piyasada mevsimine gore satilan olgun, kizarmis domatesten olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kiiflii, camurlu,
1slatilmisg, eksimisle bozulmus olmayacaktir.

b) Mevsim icabi tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktar1 % 5'e kadar aynen alinir.

c) Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler (¢giiriik, bozuk, kiiflii olmamak kaydiyla) % 3'e kadar aynen
alinir.

d) Ilk ve son turfanda mevsiminde tamamen kizarmamis domates miktar1 % 10’u gegmeyecektir.

e) Domatesler biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz, tiim yapraklardan ve ¢iplak gozle goriilebilen her
tiirlii yabanc1 maddelerden arindirilmis, olgun, kizarmis olmalidir.

f) Sant ve yesil miktarlart % 2’ den fazla olmamalidir. Ortalama biiyiiklikleri 50-75 gr.dan az
olmamalidir. Orijinal temiz plastik ambalajlarda teslim edilmelidir.

SALATALIK:

a) Salataliklar korpe ve taze olacaktir. Tohuma kagmig, sararmis, burusmus, gevsek, ¢amurlu, toprakli,
porsiik, ¢iiriik, ezik olmayacaktir.

b) Boyu 20 cm’den, ¢ap1 4 cm’den asagi olacaktir.

€) Yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat ¢ekirdekleri sertlesmemis olmalidir.

Kendine 6zgii plastik kasalarda olacaktir.

ELMA:

a) lyi cins piyasadaki birinci sinif elmalar olacaktir.

b) Elmalar ayr1 cins ve kalitede olmayip ayni kalitede olacaktir.

c) Elmalar cinsine gére koyu pembe, kirmizi ve sarimtirak renkte olacaktir.

d) Olgunlagsmamus, yesil, eksi, ¢iiriik, kurtlu ve kurt yenikli, kiiflii ve kiif kokulu olmayacaktir.
e) Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, camurlu olmayacaktir.

f) Elmalar temiz plastik kasalar i¢inde teslim edilecektir.

g) Uzerinde ilag kalintis1 olmayacaktir.

h) Tanelerin agirhig: 70-90 gr’dan olacaktir.

i) TS 100 e uygun olacaktir.

MANDALINA

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz, olgunlasmis ve tabi
rengini almis tiriinlerden olacaktir.

2. Kendine mahsus tat, koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

3. Ham, ezik, eksi, ici kurumus, burusuk, suyu cekilmis, ciiriik, donmus, Kirli, kiiflii, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir.

4. Mandalinalarin her biri 70-90 gramdan olacaktir.

5.  Mandalinalar Cekirdeksiz olanlardan tercih edilecektir.

6. Mandalinalar piyasa teamiilii olarak sandik ambalajlar i¢inde getirir. Mandalinalar iki sira olarak
getirilecektir.

7. Saplari silme kesilmis olacak.

8. Yabanci tat ve koku, dis kisimda asiri nem bulunmayacaktir.

PORTAKAL /SIKMALIK PORTAKAL

1. Piyasada satilan iyi cins, dolgun, etli, sulu, tath, biitiin, saglam, temiz dogal rengini almis,
kendisine has tathhgi, koku ve lezzeti olan Washington, Finike veya Yafa portakallardan
olacaktir.

2. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢iirtk, kirli, kiiflii, porsiik, yumusamis, donmus, suyu ¢ekilmis, kabugu kalin
ve sertlesmis olmayacaktir. Mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik
kesikler bulunmayacaktir.



3. Saplar silme kesilmis olacaktir.

4. Cekirdeksiz olacaktir.

5. Beher adet portakal 70-90 gram olacaktir. 70 gr’dan az olanlar kabul edilmeyecektir.

6. Orijinal ambalajli olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizili olacaktir. Yabanci tat, koku ve dis
kisminda asir1 nem bulunmayacaktir.

7. Istenildiginde stkmalik portakal getirilecektir. Stkmalik portakal tatl1, sulu olacaktir.

TAZE SEBZE VE MEYVELER:

GENEL OZELLIiKLER:

e Biitiin sebze ve meyveler kendine 6zgii olmal1, kotii koku olmamalidir.

e Biitlin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligin1 ve rengini muhafaza etmis, taze goriintislii olmalidir.
e Sebze ve meyvelerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, ¢iiriik, aci, kizarmis, ezik,
pargalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines yaniklar1 bulunmamalidir.

e  Yenilebilirlik durumlarimi olumsuz yonde yabanci tat, etkileyen yara, bere, ¢iiriiklikk, ezilme ve
diger bozulmalar, mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitler, soguk veya sicaktan
olusan zararlar, ila¢ yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalari
ve asirt nem bulunmamalidir.

e Sebze ve meyveler plastik kasalarda ve nakliyesi ortam sicakliginda olmalidirlar.

e Her ambalaj icindeki sebze ve meyveler tiir, cesit, boy, smif, piyasaya arz sekli ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir.

e Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir 6rnek olmalidir.

e Sebze ve meyveler sagliga vermeyen polietilen plastik kasalarda teslim edilecektir.

e Teslimatlar idarenin belirledigi giin ve saatlerde haftada 2 defa yapilacak ve iriinler yiiklenici
tarafindan mutfaga nakli saglanacaktir.

e Ayrica muayene komisyonu tarafindan begenilmeyen iirlinler bir saat iginde yenisi ile
degistirilecektir.

GENEL HUSUSLAR:

1. Uriinler kurumun ihtiyacina gore talep edilen tarih ve saatte teslim edilecektir. Uygun bulunmayan
iriinler geri gotiiriiliip yerine istenilen kalitede ve standarttaki iiriinii en gec¢ bir saat icinde kuruma
getirilecektir. Siparisi verilip zamaninda getirilmeyen ve uygun bulunmayip degistirilmesi istenen
tirtinlerin bir saat igerisinde getirilmemesi durumunda kurum acil ihtiyacini piyasadan karsilayip fatura
miktarini ilk hak edisinden tahsil edecektir.

2. Yiiklenici firma teknik sartnamede belirtilen nitelik, kalite ve standartlarda {iriinler veya iiriinler
disinda herhangi bir iiriin getirmeyecektir.

3. Siparisler kurumun ihtiyacina ve mevsim sartlarina gore haftada 2 defa olacak sekilde getirilecek,
bunun disinda hafta icerisinde kurumun acil olan sebze ve meyve ihtiyaclar1 da yiiklenici tarafindan
karsilanacaktir.

4. Yiiklenici firma talep edilen Yas Sebze ve Meyveleri kurum ambarina kendi personeli ve kendine
ait tasima arabast ile higbir licret talep etmeden tasinmasini saglayacaktir.

Biitiin tirtinler plastik standart orijinal kasalarda olup, yerli mensei olacaktir.

GIDA MALZEMELERI TEKNIK SARTNAMESI
Isin konusu
MADDE 1 — (1) Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki Yemek Uretim Tesisinde
flkokul ve okuléncesi okullarda dgrenim goren dgrencilerin 6gle yemegi isinde kullamlmak iizere
“Gida Malzemesi Alim Isi” bu Sartnamenin konusunu olusturmaktadir.

Tammlar

MADDE 2 — (1) Bu Sartnamenin uygulanmasinda, 4734 sayili Kamu fhale Kanununda ve diger ihale
mevzuatinda yer alan tanimlarin yaninda;

d) Idare: Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigilinii,



e) Yiiklenici: Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki yemekhanede Okuléncesi
okullarda 6grenim goren Ogrencilerin 6gle yemegi isinde kullanilmak iizere satin alinacak ‘Gida
Malzemesi Alinm Isi’ ihalesini iistlenen ve kendisiyle sozlesme imzalanacak gergek veya tiizel
kisiyi/kisileri,

f) Muayene ve Kabul Komisyonu:Mal Alimlar1 Denetim Muayene ve Kabul Islemlerine Dair
Yonetmeligin 6 nc1 maddesinde tanimlanan ve ayni yonetmeligin 7. maddesindeki yetkileri kullanmak
lizere islerin muayene ve kabul islemlerini yapmak iizere Idare tarafindan gorevlendirilmis en az 3 (iig)
kisiden olusturulan komisyonu ifade eder.

KAHVALTILIK MALZEMELERI TEKNiK SARTNAMESI

e  Uriinler, Tarim ve Orman Bakanlig1’'ndan alinmus isletme kay1t belgesi ile iiretilmis ve paketlenmis
olacaktir.

e (5996 sayili gida kanunu kapsaminda ¢ikarilan Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
Yonetmelik ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi hiikiimlerine uygun olarak iiretilmis ve
paketlenmis olacaktir.)

e Malzeme, muayene komisyonunun kabul tarihinden itibaren 6 ay i¢cinde normal depo sartlarinda
bozulursa her tiirlii masrafi yiiklenici firma ait olmak tizere ayn1 kalitedeki malzeme ile degistirilecektir.

e Yiiklenicinin sdzlesme siiresi dolmus dahi olsa, normal depo sartlarinda muhafaza edilmis olmasina
ragmen vaktinden 6nce bozulan malzemeler tiim kayiplar1 ve masraflar1 tarafindan karsilanmak tizere
yenileri ile degistirilir.

e Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren, fonksiyonunu kaybeden numuneler yiiklenici firma
tarafindan yenileri ile degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

e  Yiiklenici firma hasarlardan sorumludur.

e Malzemenin getirildigi ara¢ ve ambalajlar hijyenik 0Ozellikte olacak, uygun sicak/soguklukta
(getirilen malzemenin tiirline gore), temiz olacaktir ve sagligi olumsuz yonde etkileyecek higbir
olumsuzluk olmayacaktir.

e QGerekli goriildiigiinde yilda en az 1 kere Muayene komisyon iiyelerince mikrobiyolojik, ve
kimyasal analizler, bu analizleri yapmaya yetkili bir kurulusta yaptirilacak ve analiz i¢in gerekli
personel, alet, cthaz ve masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

e Yiiklenici firmaya yaptirilmak istenen kontrol ve muayeneler Tirk Gida Kodeksi’nin ilgili
yonetmelik ve tebliglerine gore yaptirilacaktir.

e  Malzemenin teslim yeri Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii Mutfak iinitesi iase ambarlaridir.

e Biitiin malzemeler bakilarak, ellenerek, koklanarak, tadilarak muayene edilecektir.

e Malzemenin getirildigi ambalajlar, tasima ve saklama siiresinde malzemeyi bozulmadan iyi bir
durumda tutacak ve disaridan dis etkenlerin bulagsmasini Onleyecek nitelikte olan saglam ve uygun
malzemelerden yapilmis olacaktir.

e Ambalajlamada kullanilan her tiirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina
zarar vermeyecek nitelikte olacaktir.

e Malzemeler istedigimize uygun olarak verilen ebatlarda ve gramajlarda siparis verilip
getirtilecektir. Uriinler son sene mahsulii olacaktir.

e Yiiklenici firma, malzemelerin teslimati sirasinda en az bir yetkili kisi ve malzemelerin ambarlara
yerlestirilmesi i¢in gerekli malzeme miktarina gore yeterli sayida eleman1 bulunduracaktir.

e (Gida maddelerinin teslimati sirasinda miath tiim gida maddelerinin {iretim tarihi en yakin, son
kullanim tarihi en uzak olacaktir.

e Idarenin talebi ile son kullanim tarihi bitimine 30 giin kala iade edilen malzemeler s6zlesme siiresi
sona ermis olsa dahi fiyat degisimi gozetmeksizin uzun miatlilarla degistirilecektir. Degistirilme islemi
en gec 3 giin i¢inde yapilacaktir.

e Her parti mal tesliminden 6nce fiziksel ve duyusal degerlendirme yapilir, muayene komisyonunun
onay1 olmadigi takdirde {irlin iade edilir.

e  Gerekirse baska markali iiriinler istenir.

e Kabul edilen numunelerden sene sonuna kadar alim yapilacaktir.

e Fabrikanin kapanmasina sebep olabilecek dogal afet vb. durumlar olmasi halinde fabrikanin
kapandigia ve iiretim yapilmadigina dair resmi yazi fabrikanin bulundugu il deki Ticaret ve Sanayi
Odasi’ndan getirilecektir.



e Teslimat 09:00-14:00 saatleri arasinda olacak ve bu teslimat islemleri s6zlesmenin sonuna kadar
devam edecektir. )
SUT UHT KUTU TEKNIK SARTNAMESI

e UHT SUT (200 milt) KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek. UYGUN
OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

e  GORUNUS UHT siitler 1. smif siit olmalidur.

e Birinci simif UHT siitler 6zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kaliteli veya
birinci sinif ¢ig siitlerden olmali, metalimsi, pismis ve okside olmus, tabi olmayan bir tatta olmamalidir.
e Tam yagh siit 100 ml’de en az 3,5 g, yarim yagl siit 100 ml’de 1-2 g, yagsiz siit 100 ml’de 0,5
gramin altinda siit yag1 icermelidir.

e SICAKLIK UHT Siitler max 4° C’de teslim edilmeli AMBALAJ UHT siitler, siitiin bilesim
Ozelligini bozmayan ve sagliga zarar vermeyen gaz, 151k ve mikroorganizma gecirmeyen kaplarda
aseptik ambalajlanmis karton kutularda teslim edilecektir.

e Son kullanma tarihinden 6nce bozulan UHT siitler yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

e Ambalaj ilizerinde firiinin ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu gdosteren isaretler
bulunmalidir.

e ETIKET BILGISI Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir.

e UHT siitlerin ambalajlar1 iizerinde tretici firmanin adi, adresi, varsa tescil edilmis markasi, siitiin
yag orani, giin, ay ve yil olarak yapim ve son kullanma tarihleri kolayca okunabilir bi¢gimde
belirtilmelidir.

e Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan UHT siitler acildiginda dogal rengi, tadi ve
kokusunda bozukluk oldugunda, son kullanma tarihinden dnce bozulan UHT siitler yapilan sézlesmeye
gore degistirilecektir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Frigo firik araclarda getirilmelidir.

e Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

e ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonu gerekli gordiigiinde Analiz sertifikast (HMF, v.b.)
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporu teslim edilecektir.

AYRAN TEKNIiK SARTNAMESI

Ayran tam yaglh giinliik olacaktir.

Pastorize siitten imal edilmis olacaktir.

Ayranlar istenildiginde tuzsuz olarak getirilecektir.

Pastorize siitten imal edilmis olacak, kaplarin da tuzlu ve tuzsuz olacag: belirtilmelidir.

Ayran yapiminda kullanilan su T.S.’ye uygun olmalidir ayranda goézle goriilebilir, kirlilik belirtisi
olmamalidir. Asitlik, laktik asit cinsinde % 0,6 dan asag1 ve % 1,6 dan yukar1 olmamalidir.

e Ayran yogunlugu 1.020 den az olmamalidir. Kuru madde (yagsiz) %(m/m)olarak en az 6.0;
yogunluk, g/ml olarak en az 1.02; tuz (NaCl) miktar1 %(m/m) olarak en az 1,5 g protein miktar1 2.0-2.5
g aras1 olmalidir.

e  Ayran kivamli olmali, agirt sulu olmamalidir.

e Ayran ambalajinda iiretim ve son kullanma tarihi yazili olmalidir ayranlar 170 ml.lik aliiminyum
folyo kapakli plastik bardak ambalajlarda teslim edilmelidir.

e Tiirk gida kodeksi tebligine uygun iiretilmis, ambalajlanmis, etiketlenmis, isaretlemis, tasinmis ve
depolanmis olmalidir.

e Her ambalaj lizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak silinmeyecek ve bozulmayacak bigimde
yazilir veya basilir. ¢ Yiiklenicinin adi veya tescilli markasi ve adresi * Bu Standardin igaret numarasi ¢
Seri Numaras1 « Malin Ad1 * imal ve son kullanma Tarihi (giin, ay, y1l olarak) * Net Agirligi ( Kg veya
gr. ) * Yiiklenicice onerilen son kullanma tarihi veya raf dmrii.



200 ML PET SU TEKNIK SARTNAMESI

e Pet sular Saglik Bakanliginca 25 Temmuz 2001 tarih ve 24473 sayili yonetmelik ile 27 Haziran
2003 tarih ve 25151 sayili Resmi Gazetede yayimlanan Dogal Kaynak, Maden ve Igme sulari ile Tibbi
sularin istihsali, ambalajlanmasi ve satis1 hakkindaki yonetmelik ile 17 Subat 2005 tarih ve 25730 sayili
resmi gazetede yayimlanan Insani Tiiketim Amagli Sular hakkindaki ydnetmelige uygun dogal kaynak
suyu olacaktir.

e Islenmis su kesinlikle olmayacaktir.

e Suya ait olan, su analiz limit degerlerinde (Ph degeri:7-8, Nitrit: bulunmayacaktir, arsenik 0.01
mg/L) olacaktir.

e Sular 200 mI’lik Pet sigelerde olacaktir.

e  Uriinler ile ilgili iiretici firmanin ilgili valiligin Halk Sagligi Miidiirliigii’'nden alinmis “Dogal
Kaynak Suyu Uretim izin Belgesi” olacaktir.

e Uriinler ile ilgili iiretici firmanin ilgili valiligin Halk Saghg Miidiirliigii'nden alinmis “Dogal
Kaynak Suyu Uretim Iznine Mahsus Analiz Sertifikasi ” olacaktir.

e  Uriinler ile ilgili {iretici firmanin ISO 9001 ve ISO 22000 sertifikalari olacaktir.

e Ambalaj iizerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numarasi iiretim ve son kullanma tarihini belirtir
ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2001/29) uygun olacaktir.

e  Uretici firmanin < T.K.I.B’ nin Gida Sicil ve Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

RECEL (PIKNiK) TEKNIiK SARTNAMESI

e KONTROL SIKLIGI Her 10 kutudan 1 adet 6rnek UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu
teknik sartnameye uygun olmayan iirlinler iade edilir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidr.

e GORUNUS E Ekstra geleneksel recel (sekerler ve meyvelerin belirli kivama getirilmis karigimi)
olacaktir.

e Meyve orani en az % 45 olmalidir. Renklendirici bulunmamalidir.

e Kutularin dolum orani en az % 90 olmalidir.

e Regellerin ana maddesi en 1yi meyvelerden olacak, temiz yikanmis, ¢op, ¢cekirdeklerinden tamamen
temizlenmis, canli — cansiz her tiirlii bocek, kurt gibi hasereler bulunmayacaktir.

e Parlak, canli, yapildig1 meyvelerin rengi baskin, meyvemsi ve hos tadi olacaktir.

e Kararma, ¢ok koyu veya civik, yanik, kiif, is, benzin, gaz vb. yabanci koku, eksime gibi yabanci
tatta olmayacak ve jelatin, zamk vb. maddeler katilmamis olacaktir.

Sekerlenmis olmayacaktir.

Net 20 gr.lik kiivet ambalajlarda olmalidir.

Regeller visne, cilek, kayisi receli ¢esitlerinde olacaktir.

Piknik recel ortam 1sisinda gelmelidir. AMBALAJ 20 gr.' lik ambalajlarda olmalidir.

Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir. Ambalajlar birbirine yapisik olmayacaktir.

Son kullanma tarihinden dnce bozulan regeller yapilan sdzlesmeye gore degistirilecektir.

Ambalaj iizerinde fiirliniin ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler
bulunmalidir.

e ETIKET BILGISI Ambalaj iizerinde 100 gr’ da bulunan meyve ve seker miktari, net miktari
belirtilmelidir.

e Imal tarihi géniimiize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiize en uzak olmalidur.

e Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi
olacaktir.

e Ambalaj lizerinde net agirligi, firma adi ve adresi ile giin, ay ve y1l olarak yapim ve son kullanma
tarihleri kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’
nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir ANALIZ PERIYODU Analiz sertifikast (HMF, ozmofilik
kiif/maya)



TAHIN PEKMEZ (PIKNIK) TEKNIK SARTNAMESI

e KONTROL SIKLIGI Her 10 kutudan 1 adet 6rnek UYGUN OLMAMASI Bu teknik sartnameye
uygun olmayan iirlinler iade edilir.

e Kendine has koku ve lezzette olacaktir. Mal teslim tarihi itibariyle en az 1 yil kullanimli
DURUMUNDA olacaktir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

e  GORUNUS EKoyu renk ve kivamda, kendine has koku ve lezzete olacak.

e Pekmezlere harigten seker, glikoz ve herhangi muhafaza maddeleri yabanci ve agirlastirict maddeler
katilmis olmayacak.

e SICAKLIK Tahin Pekmez ortam 1sisinda gelmelidir. AMBALAJ 20 gr.' lik ambalajlarda olmalidir.
e Ambalajlarda bombe, yirtik ve darbe olmayacaktir.

e Ambalajlar birbirine yapisik olmayacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan tahin-pekmez yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.
Paketler temiz ve 20gr i¢cinde teslim edilecek.

Gida maddeleri tiiziigiine uygun olacaktir.

Ambealaj lizerinde firma adi, adresi, TS numarasi, imal ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.
ETIKET BILGISI Ambalaj iizerinde Imal tarihi goniimiize en yakin, son kullanma tarihi giiniimiize
en uzak olmalidir.

e Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

e Ambalaj lizerinde net agirligi, firma adi ve adresi ile giin, ay ve yil olarak yapim ve son kullanma
tarihleri kolayca okunabilir bi¢imde belirtilmelidir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Gida Kodeksi YoOnetmeligi’ nin
ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

e ANALIZ PERIYODU Analiz sertifikas1 (HMF, ozmofilik kiif/maya)

PIKNiK BAL TEKNiK SARTNAMESI

e BAL KONTROL SIKLIGI Her 10 kutudan 1 érnek UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Bu
teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidr.

GORUNUS Altin saris1 renkte, dogal koku ve tada sahip, siizme ¢icek bali olmalidir.

Sekerlenmis olmayacaktir.

Icinde nisasta, yabanc1 madde, parazit, ar1 parcalar1 ve yavru ar1 bulunmamalidir.

Yabanci koku ve tat icermemelidir.

Ticari glikoz icermemelidir.

Not: Getirilen numune muayene komisyonu tarafindan gerekli goriildiigii taktirde analize
gonderilecek ve tim masraflar firma tarafindan karsilanacaktir.

e Tiik gida kodeksi bal tebliginde belirtilen kimyasal 6zellikleri tasimalidir.

e Bal numunesi teslim edilirken i¢inde glikoz surubu ve seker tahlil laboratuar sonuglar1 gerekli
goriiliirse teslim edilmelidir.

e SICAKLIK Bal ortam 1sisinda AMBALAJ Bal 20gr.' ik ambalajlarda olacak, ambalajlarinda
bombe, yirtik, darbe olmayacaktir.

e Ambalajlar birbirine yapisik olmayacaktir.

e Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ballar yapilan so6zlesmeye gore degistirilecektir.

e Ambalaj iizerinde iiriinlin ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler
bulunmalidir.

e ETIKET BILGISI Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir.

e Ambalaj lizerinde firma adi1 ve adresi, net agirligi, giin, ay ve yil olarak yapim ve son kullanma
tarihleri kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin
ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.



e ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonu gerekli gérdiigiinde Analiz sertifikasi (HMF, v.b.)
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporu teslim edilecektir.

PIKNIK HELVA TEKNiK SARTNAMESI

e Helvalar yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Helvas1 Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir. Yeni
cikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

e  Uriinler TSE’ye uygun piyasada satilan, iyi cins, 1. Kalite ve son sene mahsulii olacaktir.

e Helvalar kendine has 6zellikte, tipine uygun lezzet ve renkte olmalidir. Agiza alindiginda kolayca
erimeli, kesildiginde dagilmamalidir. Tahin helvasi1 kendine has homojen ince lifli yapida olmali, seker
kristallesmesi olmamalidir.

e Helvalarda; eksime, macunlagsma, yaginin kurumasi, dagilma, hasere ve hasere pargalari, kalintilari
vb. yabanci madde bulunmamalidir.

e Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilir. Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve
lezzete olacaktir. Begenilmeyen {irlinler alinmayacaktir.

e  Uretici firmanin *’Gida Sicil ve Gida Uretim izni’” belgesi olmalidr.

e Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak oOzellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Orijinal
ambalajlarda teslim edilmelidir.

e Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde
firma adi1, adresi, malin adi, cinsi, tipi, stizme agirligi, net agirligi, kullanilan katki maddelerinin grubu
ve kimyasal adi, asetik asit orani, Uretim, son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak) ve TSE damgasi
bulunmalidir.

e Tiim iiriinler ortam sicakliginda olmalidir.

e Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

e Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iirlinler yapilan sézlesmeye gore
degistirilecektir.

e Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

e  Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 Ankara
Gida Kontrol Laboratuvar1 Miidiirliigii Laboratuvarlarinda firma tarafindan yaptirilmalidir.

COKOKREM (SURULEBILEN CiKOLATA) TEKNIK SARTNAMESI

e (Cokokremler (Siriilebilen ¢ikolata) yiiriirliikte olan “Tirk Gida Kodeksi Siiriilebilen c¢ikolata
Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.
Kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir.

Tad1 kendine has olmali ve acilasmamis olmalidir.

Piyasanin en iyi kalitesi olmalidir. TS 8371°e uygun olmalidir.

Igine sagliga zarars1z da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir.

Ambealaj1 agildiginda ¢ikolata homojen bir yapida olmali ve yag1 ayrilmamis olmalidir.

Orijinal, insan sagligina zarar vermeyen 20 gr’lik ambalajlarda teslim edilecektir.

Muayene bakilarak, koklanarak, tadilarak yapilir. Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve
lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler alinmayacaktir.

e  Uretici firmanin *’Gida Sicil ve Gida Uretim izni’” belgesi olmalidr.

e Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyl malzemeden yapilmis olmalidir. Orijinal
ambalajlarda teslim edilmelidir.

e Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde
firma adi, adresi, malin adi, cinsi, tipi, siizme agirligi, net agirligi, kullanilan katki maddelerinin grubu
ve kimyasal adi, asetik asit orani, iiretim, son kullanma tarihi (glin/ay/y1l olarak) ve TSE damgasi
bulunmalidir.

e Tiim iiriinler ortam sicakliginda olmalidir.

e Tasima Gida Kodeksi Yo6netmeligine uygun olacaktir.

e Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan tiriinler yapilan sézlesmeye gore
degistirilecektir.



e Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.
e  Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1 Ankara
Gida Kontrol Laboratuvar1 Miidiirliigii Laboratuvarlarinda firma tarafindan yaptirilmalidir.

YUMURTA TEKNIK SARTNAMESI

e KONTROL SIKLIGI Her 10 ambalajdan 1 érnek UYGUN OLMAMASI DURUMUNDA Is bu
sartname kriterleriyle uyumlu olmayan iiriin, muayene komisyonu tarafindan reddedilir.

e Yiiklenici firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleriyle
uyumlu {iriinii temin etmekle miikelleftir.

e Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; Kurum piyasadan ihtiyaci olan {iriinii temin eder
ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

e Firma, siparis verilen tarih ve saate uymakla miikelleftir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Yumurtalar, kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

e  GORUNUS Yumurtalar saglikli hayvanlardan elde edilmis olacaktir.

e (Clirlimiis, kokusmus, dogal renk ve kokusunu kaybetmis ile kulucka islemi gérmiis yumurtalar
kabul edilmeyecektir.

e  Yumurtalarin agirligi en az 55 gr agirliginda olacaktir.

e  Yumurtalar A sinifi olup temiz yumurtalardan olusacaktir.

e Yumurta aki: Berrak, saydam, jel kivaminda ve yabanci madde i¢cermeyecek Yumurta sarisi: Isik
Muayenesinde merkezde yuvarlak golge seklinde homojen olarak goriillecek, membranda yirtik
olmayacak.

e Yumurtanin dondiiriilerek hareket ettirilmesinde merkezden belirgin sekilde ayrilmayacak ve
yabanci madde icermeyecek. Mikroorganizma:

e  Yumurta iceriinde gozle goriilebilir higbir mikroorganizma kolonisi ve parazit icermeyecek Kabuk
ylizeyinde gaita, kiimes igerigi, ¢camur, kan lekesi vb. bulunan yumurtalar kabul edilmeyecektir.

e Catlak ve kiriklar yenileri ile degistirilecektir.

e AMBALAJ Ambalajlar, iirlinii sicaklik degisimleri, hava, nem, 151k vb olumsuz dis etkenlerden
koruyacak nitelikte olmali ve {iriiniin bilesiminde istenmeyen degisikliklere, organoleptik 6zelliklerinde
bozulmalara yol agmamaly, iiriin ile etkilesim gostermemelidir.

e  Ayrica tagima, depolama kosullarina dayanikli ve istiflemeye uygun olmalidir.

e Ambalaj lizerinde isletme kayit numarasi, firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi iiretim ve son
kullanma tarihi kolayca okunabilir bicimde olacaktir.

e ETIKET BILGISI Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir.

e Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, net agirligi, giin, ay ve yil olarak yapim ve son kullanma
tarihleri kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin
ilgili boliimiindeki gibi olacaktir. Kurumumuz yumurtay1 adet olarak alacaktir.

e  Teslim edilecek {irtinlerin son kullanim siireleri en az 20 giin olmalidir.

e ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonunun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit
firmanin karsilamas1 kosulu ile resmi laboratuvardan (Tarim Il Kontrol Laboratuvari) alinmis “iiriiniin
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini” miiteahhit firma muayene
komisyonuna ibraz etmelidir.

UCGEN PEYNIR TEKNIK SARTNAME

e UCGEN PEYNIR KONTROL SIKLIGI Her gesit sipariste kutuda 1 kalip numune UYGUN
OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan {irlinler iade edilir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Uggen peynir tabii kokuda ve kendine 6zgii renkte delikli
gbzeneksiz olmalidir.

e  GORUNUS 1.smif kalitede 12,5 g, yapim tarihi, son kullanma tarihi, pastérize oldugu belirtilmis
sagliga uygun ambalajlarda olmalidir.

e AMBALAJ 12,5 gr’lik yapim tarihi, son kullanma tarihi, pastorize oldugu belirtilmis sagliga uygun
ambalajlarda olmalidir.



e Ambalaj ilizerinde firmanin adi, TS numarasi, parti numarasi, ¢esidi, boyu, derecesi, lriin yili, net
agirhig1 yazili olmalidir.

e Peynir ambalajlan iizerinde Firma adi, adresi tanitici isareti, malin adedi, tipi ve sinifi belirtilecektir.
e Standardin isareti ve numarasi parti seri/kod numarasi, firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi,
raf dmrii, imal tarihi(ay/yil olarak)net agirligi bulunmalidir.

e ETIKET BILGISI Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir.

e Ambalaj lizerinde firma adi ve adresi, net agirligi, giin, ay ve yil olarak yapim ve son kullanma
tarihleri kolayca okunabilir bigimde belirtilmelidir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Gida Kodeksi Ydnetmeligi’ nin
ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

e ANALIZ Muayene komisyonu gerekli gordiigiinde Analiz sertifikast (HMF, v.b.) fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporu teslim PERIYODU edilecektir.

e ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonu gerekli gordiigiinde Analiz sertifikast (HMF, v.b.)
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporu teslim edilecektir.

KREM (ERITME) PEYNIR TEKNIiK SARTNAMESI

e KREM (ERITME) PEYNIR KONTROL SIKLIGI Her 10 ambalajdan 1 adet UYGUN
OLMAMASI DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan tirtinler iade edilir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte delikli
gbzeneksiz olmalidir.

e  GORUNUS Tam yagli eritme peyniri olmali, yag miktar1 en az %45 olmalidir. SICAKLIK Max .
+4 AMBALAJ Eritme peynirler 20 gramlik paketlerde olmalidir.

e Birden daha fazla olan toplu paketlerde mukavva, plastik vs. gibi saglia zararli ambalajlar
igerisinde olmamalidir.

e ETIKET BILGISI Ambalajlarm her birinin iizerinde firma adi ve tescilli markasi, adresi, TM
isareti, standardin isareti ve numarasi, malin adi, net agirlig1 (kg veya gr) olarak seri ve parti numarasi,
imal Ve son kullanma tarihi okunakli silinmeyecek bigimde yazili olmalidir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Gida Kodeksi Yonetmeligi’ nin
ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

e ANALIZ PERIYODU Muayene komisyonu gerekli gordiigiinde Analiz sertifikast (HMF, v.b.)
fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporu teslim edilecektir.

SIYAH ZEYTIN TEKNIiK SARTNAMESI

e ZEYTIN KONTROL SIKLIGI Her alimda 10 ambalajdan 1 6rnek. UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

e KONTROL KRITERI OZELLIK KOKU Kendine 6zgii kokuda olmalidir.

e  GORUNUS Cins olarak Gemlik zeytini, temiz, saglam, grup ve tipine has yeme olgunlugunda ve
yenilebilir 6zellikte, etli, olgun taneli, kii¢iik ¢ekirdekli olacaktir.

e  Zeytinin rengi, kabuktan itibaren siyah ve siyaha yakin tonlarda olmalidir.

e Zeytinin eti, ¢ekirdegine yapigsmayacaktir.

e Yabanci tat, koku, her tiirlii parazit, bocek veya bunlarin parcalarini ihtiva etmemeli, kirli,
kokusmus, ozellikleri kaybolmus, kurtlanmig ve kiiflenmis, aci, ciirlik, yumusak, olgunlagsmamis
olmamalidir.

Ambalaj i¢indeki zeytinlerin ¢esidi, sinifi, grubu, tipi ve stili ayni olmalidir.

Ambalaj igerisinde zeytinin eti ile derisi arasinda hava kabarcigi olan taneler bulunmayacaktir.
Zeytin tane adedi 100 gr.da 26’y1 agsmayacaktir.

Salamura suyu temiz olacak, yabanci tat ve koku icermeyecek, goriiniisii berrak olacaktir.

Zeytin siizme agirlik lizerinden 10 kg.lik teneke ambalajlarda teslim alinacaktir.

Sansa bagli olarak ambalajlar acildiginda, hepsinde ayn1 kalite goriilecektir.



e SICAKLIK Zeytinler ortam 1sisinda olmali AMBALAJ Zeytinler sagliga zarar vermeyecek,
zeytinin kalitesini bozmayacak ic¢indeki salamuradan zarar gormeyecek ozellikteki 10 kg’lik teneke
ambalajlar i¢inde getirilecektir.

e Bozulan ve numuneden farkli ¢ikan zeytinler yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

e Ambalaj ilizerinde iriiniin ISO veya HACCP belgesine sahip oldugunu gosteren isaretler
bulunmalidir.

e Zeytin aliminda kutu iizerinde belirtilen stizme agirlik esas alinacaktir.

e ETIKET BILGISI Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligi® nin ilgili
boliimiindeki gibi olacaktir.

e Ambalajlarin {lizerinde firma adi, adresi, net agirhigi, liretim tarihi, kalite ve smifi (1.smni1f), ¢esni
verici diger katki maddelerinin ismi ve orani bulunacaktir.

e TASIMA ve DEPOLAMA KOSULLARI Tasima ve depolama Gida Kodeksi Ydnetmeligi’ nin
ilgili boliimiindeki gibi olacaktir.

EKMEK-SIMIT-POGACA ALIMI TEKNiK SARTNAMESI

ISIN KONUSU:

MADDE 1-)Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki Yemek Uretim Tesisinde Silvan
flgesinde okuldncesi okullarda 6grenim goren dgrencilerin 6gle yemegi igin 05/02/2024 — 29/02/2024
tarihleri arasinda 20 (Okul Is Giinii) isgiinii “10.000 (Onbin) adet 75 gr ekmek ve Simit/Pogaca
12.000 (Onikibin) adet 100 gr alim isi” bu Sartnamenin konusunu olusturmaktadir.

TANIMLAR

MADDE 2 — (1) Bu Sartnamenin uygulanmasinda, 4734 sayili Kamu Ihale Kanununda ve diger ihale
mevzuatinda yer alan tanimlarin yaninda;

9) dare:Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigiinii,

h) Yiiklenici:Diyarbakir Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki yemek {iretim
tesisinde Silvan Ilgesinde Okuldncesi okullarda 8grenim goren dgrencilerin 6gle yemegi igin 05/02/2024
— 29/02/2024 tarihleri arasinda alinacak ekmek ve unlu mamiilleri ihalesini iistlenen ve kendisiyle
s0zlesme imzalanacak gercek veya tiizel kisiyi/kisileri,

MADDE 3. ISTENEN MIKTAR

Istenilen malzeme cinsi ve miktar1 asagidaki tabloda verilmistir.

SIRA NEVI CiNSi BIRIMI
NO
1 Ekmek (75 Gr) Adet
2 Simit/Pogaca (100 Gr) Adet

MADDE 4. TEKLIF KAPSAMI VE ISTENEN OZELLIKLER

4.1. Istenen Ozellikler:

e Ekmekler, yiirtirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi” ve “Tiirk Gida
Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve
tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

e Rutubet miktar kiitlece yiizde cinsinden en ¢ok ekmekte %38olmalidir.

e Ekmek birinci kalite bugday unundan imal edilmis olmalidir. Agirlik tespiti firindan ¢iktiktan alti
saat sonra yapilacaktir.

e  Tuz miktar1 ekmek i¢in kuru maddede en ¢ok %]1,5 olacaktir.

e Imalatta eksi maya kullanilmayacak pres maya (TS 3522) kullanilacaktir.

e  Yapay tatlandirict kullanilmayacaktir.

e Yanik, hamurlasmis, ezilmis ve tava izi biiyilk oranda belli olan ekmekler kesinlikle kabul
edilmeyecektir.

e Ekmekler mutlak surette taze olacak, bayat ekmek kesinlikle olmayacaktir.

e Ekmekler, kendine has renk ve kokuda olmali, eksi kokulu, yanmis, ambalaji patlamis, 1slanmis,
kiiflenmis olmamalidir.

e Ekmekler 75 gr agirliginda olacaktir. Ekmek iyi pismis ve kabarmis normal koku ve lezzette
olacaktir. Kesildigi zaman goriilen delikler normal biiyiikliikte ve olduk¢a diizenli olacaktir. Tikiz,



yanik, hamur haline gelmemis, un topakli, ipliklesme, biiylik yanik ve bosluklar olmamalidir. Ekmegin
alt ve iist kabuklari iyi ve tam tesekkiil etmis i¢ kisimdan ayrilmis olmalidir.

4.2. Mikrobiyolojik Kriterler:
Ekmege ait mikrobiyolojik kriterler tabloda gdsterilmistir.

MIKROORGANIZMALAR LIMITLER
KOLIFORM BAKTERILER 0/10°
E.COLI 0/100
MAYA VE KUF 2/ 10°
Stinme (rop) sporu (3) 2/ 4,5X103

4.3. Teklif Kapsamu:

Bu teklif, satin alma isinin tamamu i¢in gegerli olacaktir. Yiiklenici talep edilen gidalarin nakliyesindeki
gerekli masraflari karsilar. idareden herhangi bir iicret talep edemez.

4.4. Tasarim Parametreleri:

Bu madde bos birakilmustir.

MADDE 5. CALISMA ORTAMI VE SARTLARI

5.1.1darenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerekli gordiigii durumlarda iiretim alanini denetleyecek,
gerek {lretim alani ile ilgili gerekse calisan personelin uygunsuzlugu durumunda gerekli uyarilar
yapilacaktir. Uygunsuzluk tekerriiriinde Teknik Sartnamede belirtilen ceza hiikiimleri uygulanir.
MADDE 6. iSE BASLAMA TARIiHIi, TESLiM SURESI, TESLiM YERI VE SARTLARI

6.1. Isin siiresi egitim 6gretim is giiniidiir. S6zlesme imzalanmasini miiteakip ise baslanacaktir.

6.2. Teslim Siiresi:

YUKLENICI talep edilen Ekmekleri terminler halinde (yaklasik 10.000 adet/20 giin) teslim edecektir.
6.3. Teslim Yeri ve Sartlari:

e Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigiiniin ihtiyact olan ve nitelikleri Teknik Sartnamede
belirtilmis olan ekmekler, 10.000 adet /20 giin olarak istenecektir.

e Ekmekler kapali, hijyenik araglarda olacak, ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir.
Ekmekler kasa icerisinde gida mevzuatina uygun olarak getirilecektir. Kirik ¢atlak yagl camurlu kirli
kasalara ekmek konulmayacaktir.

e  Yiiklenici firma siparis verilen miktarda ekmegi her giin saat en ge¢ 06.30’a kadar Isletme merkez
yemekhanesine teslim edecektir. Yiiklenici firma tarafindan getirilen ekmek fiiriinleri Idarece
gorevlendirilen personel tarafindan Teknik Sartnameye uygun olup olmadigi kontrol edildikten sonra
sayilarak ve tartilarak teslim almacaktir. Her yapilan teslimatta, idare ve yiiklenici yetkilileri tarafindan
teslim ve teselliim fisi tanzim edilerek imza altina alinacaktir.

e Yiiklenici firma tarafindan getirilen ekmeklerden Teknik Sartnameye uygunolmadigi tespit
edilenler ile kullanim esnasinda ¢ikacak olumsuz durumdaki ekmekleri Yiiklenici firma geri gotiirerek
Teknik Sartnameye uygun olarak degistirecektir.

o Idare, gerek gordiigiinde Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginde belirtilen kurallara uygun olarak aldig
numuneleri, akredite edilmis herhangi bir laboratuvarda analiz yaptirabilir. Bedeli Yiiklenici tarafindan
Odenir.

ISLAK MENDIL TEKNIiK SARTNAMESI

1. Islak mendil tek kullanimlik olarak tiretilmis olmalidir.

2. Hos kokulu olmalidir.

3. Posetin lizeri yapiskan ve plastik kapakli olmalidir.

4. TSE veya ISO veya CE kalite glivence isareti malzeme {lizerinde bulunacak veya kalite
giivence belgesinin {iretici firma onayli sureti ibraz edilmelidir.

5. Karton koliler i¢erisinde saglam olarak teslim edilmelidir.

6. Alkolsiiz olmalidir.

7. Yumusak olmalidir.



KOPUK TABLDOT TABAK TEKNiK SARTNAMESI

Gida maddeleri ile Temasta Bulunan Plastik Madde ve Malzemeler Tebligi’ne uygun olmalidir.
Uriin polistiren hammaddeden iiretilmis olmalidir.

Icerisinde hurda malzeme kullanilmamali, gériiniimii tamamen beyaz renkli olmalidir.

35x26 cm ol¢iilerinde, derinlik en az 5 cm olmalidir.

Ug gozlii olmalidir. Gozlerden biri kasik catal i¢in olmalidr.

PLASTIK KASIK TEKNIK SARTNAMESI

e Uretici firmanm Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanliginn izni ve TSE belgesi olmalidir.
Icerisinde hurda malzeme kullanilmayacak ve goriiniimii seffaf olacaktir.

Kasik esnek yapida olacak ve kolay kirilmayacaktir.

Kasik en az 4 gr agirliginda olacaktir.

Gida maddeleri ile temasta bulunan Plastik Madde ve Malzemeler Tebligi’ne uygun olacaktir.

OZEL TEKNIiK SARTNAME

1. Tim iriinler yirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi Tebligindeki” fiziksel, kimyasal {iriin
ozelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun, piyasada satilan 1 kalite, birinci sinif, en iyi cins ve son sene
mahsulii olacaktir.

3. Her tip iiriin kendine 6zgii olmal1, kotli kokulu olmamalidir.

4. Uretici firmanin < Gida Sicil ve Gida Uretim Izni’” belgesi olmalidr.

5. Birim ambalajlarin miisaade edilen agirlik/hacim toleranslari, yiirtirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi
Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi”ne veya
yirtirlikte olan “Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gore Net Miktar Tespitine Dair
Y 6netmelik”’e uygun olacaktir.

6. Birim ambalajlara, yirirlikte {iriin tebligi olmast durumunda iiriin tebliginde, iirlin tebligi
olmamasi durumunda yiiriirliikkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve
Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi”nde belirtilen etiketleme bilgileri okunakli,
silinmeyecek sekilde yazilacak, basilacak veya yapistirilacaktir. Etikette firma adi, markasi, adresi,
malin adi, cinsi, net agirligi, i¢indekiler kismi, iiretim, son kullanma tarihi (giin/ay/y1l olarak) ve katki
maddeleri yazili olacaktir.

7. Tim triinler ortam sicakliginda olmalidir.

8. Kuru Gidalarin teslimi ayrica belirtilmedigi stirece 25 (yirmibes) veya 50 (elli) kg’lik cuval veya
idare tarafindan belirtilen ambalaj icerisinde ambalajlanmis olarak yapilacaktir. Standart, saglam, temiz
cuvallar kullanilmis olmalidir. Ambalajlar yirtilmig, 1slanmis ve ambalajinin i¢ yiizeyine niifuz edecek
sekilde kirlenmis olmayacaktir.

9. Baharatlarin ambalaj1 {iriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve
rutubet gecirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyl malzemeden yapilmis olmalidir. 500
gramlik veya 1 kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Kii¢lik ambalajli istenen {iiriinler tiiriine gore 5-15
gr’lik paketler seklinde istenecektir. Kurulusun kullanim tercihine gore paket gramajlar1 belirlenecektir.
10. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

11. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan {irtinler yapilan s6zlesmeye gore
yenisiyle degistirilecektir.

12. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

13. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gegerli
olacaktir.

14. Tim triinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

TUM URUNLER

1. Tim triinler piyasada satilan iyi cins, 1. Kalite, Tiirk Gida Kodeksine uygun ve son sene mahsulii
olacaktir.



2. Tiim iiriinler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Ilgili Tebliglerindeki” fiziksel, kimyasal iiriin
ozelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

3. Her tip iiriin kendine 6zgili olmali, kotii kokulu olmamalidir.

4. Uretici firmanin ’Gida Sicil ve Gida Uretim Izni’” belgesi olmalidir.

5. Tiim triinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alinmayacaktir.

6. Uriinlerin tamami denenecek ve randimanli olanlar tercih edilecektir. Istenilen ozellikleri
saglamayan Uriinler kesinlikle kabul edilmeyecektir.

7. Ambalaj1 iirlinli tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak o6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek, iyi malzemeden yapilmis olmalidir. Orijinal
ambalajlarda teslim edilmelidir.

8. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde
firma adi, adresi, malin adi, cinsi, net agirligi, liretim ve son kullanma tarihi (giin/ay/yil olarak)
bulunmalidir.

9. Tiim trlinler ortam sicakliginda olmalidir.

10. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

11. Son kullanma tarthinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan {irlinler yapilan s6zlesmeye gore
degistirilecektir.

12. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

13. Uriinlerin mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve Orman Bakanlig1
Laboratuvarlarina veya Bakanlik tarafindan onay verilen diger laboratuvarlara firma tarafindan
yaptirtlmalidir ve analiz sonuglar1 Kurulusa teslim edilmelidir.

14. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gegerli
olacaktir.

GENEL HUKUMLERI

1. Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki yemekhanede okuldncesi okullarda
ogrenim goren ogrencilerin 6gle yemegi isinde kullanilmak ‘Gida Malzemesi Al Isi’ Gida
Malzemeleri Teknik Sartnamesindeki yiyecek maddelerinin Tiirk Gida Kodeksine uygun olmasi sarttir.
2. Gida malzemelerinin Tamamu birinci kalite ve birinci sinif olacaktir.

3. Uretici firmalarin; T.C. Tarim ve Orman Bakanligi'ndan “Gida Sicil ve Gida Uretim” belgesi
olacaktir. Kurulus tarafindan istenildigi takdirde firmalar bu belgeleri kurulusa getireceklerdir.

4. Tim drinler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'ne uygun olacak, YoOnetmelikte belirtilen
ambalajlama, etiketleme, isaretleme boliimiine uygun olarak ambalajlanacak, etiketlenecek ve
isaretlenecektir.

5. Orijinal fabrikasyon ambalajinin {izerinde firmanin adresi, ticari unvani veya varsa tescilli markasi,
irlinlin ad1, ¢esidi, briit ve net agirligi, iiretim tarihi ve son kullanma tarihi mutlaka yazacak, tenekelerde
ofset baskili, ¢guvallarda ise miirekkep baski olarak belirtilmis olacaktir.

6. Siparis edilen Tiim Uriinler getirilmesi istenildigi tarihte ve saatte mesai saatleri icerisinde Kurulusa
teslim edilecektir. Kurulus idaresi teslim saatinde degisiklik yapma hakkina sahiptir. Begenilmeyen
tirlinlerin yenileri saat 15:00’e kadar tekrar kurulusa getirilecektir.

7. Uriinlerin getirildigi kasalar (geri iadeli-iadesiz) bosaldig1 taktirde Kurulusun belirttigi siire icerinde
geri teslim alinacaktir. Kasalarin zamaninda alinmamasi durumunda cezai islemler yaptirilacaktir.

8. Malzemelerin getirildigi araglar; temizlik kurallarina uygun olacak, sagligi olumsuz yonde
etkileyebilecek hi¢bir olumsuzluk icermeyecektir. Soguk zincir korumasi gereken mallar i¢in sogutmali
araclarla nakliye yapilacaktir.

9. Ambalajlar nakliye sirasinda diizenli istiflenmis olacak, kolilerde patlak olmayacak, yirtik ve ezik
bulunmayacaktir.

10. Ambalajlamada kullanilan her tiirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina
zarar vermeyecek nitelikte ve gida iriinlerini dig etkenlerden koruyacak oOzellikleri tasimalidir.
Ozellikle, kagit, damga veya etiketler i¢in kullanilan malzeme ile baski ve etiketleme toksik olmayan
miirekkep ve zamklarla yapilmalidir. Ambalajlar iiriinleri tasima ve saklama siiresinde bozulmadan iyi
bir durumda tutacak, hava, nem ve dis etkenlerin bulasmasini 6nleyecek nitelikte olan malzemelerden
yapilmis olacaktir. Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi’ne uygun ambalaj malzemeleri kullanilacaktir.



11. Ambalajli iirlinler net agirliklari tizerinden teslim alinacaktir.

12. Temin edilecek tiim iiriinlerin yerli mali olmasi esastir. Ancak Kurulus ihtiyacina gore Diyetisyenin
veya idarenin onayu ile ithal {iriinler alacaktir. Bunun disinda ithal iiriinler alinmayacaktir.

13. Malzemeler siparis usulii ile idare tarafindan belirtilen ebatlarda ve gramajlarda, siparis sirasinda
belirtilen giin ve saatte kurulusa teslim edilecektir.

14. Sozlesmeden sonra siparis verilen Malzemeler bakilarak, dokunularak, koklanarak, tadilarak
ve pisirilerek muayene edilecektir. Tiim Uriinler; Teknik sartnameye uygun olacaktir.
Malzemeler numuneleri getirilerek, verilmek iizere taahhiit edilen iiriinlerden olacaktir. Muayene
komisyonunca teknik sartnameye uygun bulunmayan iiriinler iade edilecektir.

15. Muayenede kullanilan, bozulan veya bozulma egilimi gosteren {iriinler ile teknik sartlari
saglamayan iriinler ya da son kullanma tarihi ge¢mis veya tahmini kullanim siiresi i¢inde ge¢mesi
Ongoriilen lriinler yol ve diger masraflar yiikleniciye ait olmak iizere sartlara haiz olanlariyla
degistirilecektir. Ayni1 zamanda son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan mallar
da yapilan s6zlesmeye gore degistirilecektir.

16. Muayene sirasinda dizayn ve imalat hatalar1 nedeniyle meydana gelebilecek kazalardan yiiklenici
firma sorumludur.

17. Muayene komisyon iiyelerince gerekli goriilen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal analizler
ve analiz icin gerekli personel, alet, cihaz ve masraflar satict firmaya ait olacaktir. Uriinlerin
mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve Orman Bakanligi Laboratuvarlarina
veya Bakanlik tarafindan onay verilen diger laboratuvarlara firma tarafindan yaptirilmalidir ve analiz
sonuglar1 Kurulusa teslim edilmelidir. Bu analizler sonucunda gidanin ytiriirliikkte olan “Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yliklenici
sorumlu olacaktir.

18. Laboratuvar tetkikinde malzemelerin teknik sartnamede istenilen sartlarda olmamasi ve taahbhiit
edilen numunelerin disina ¢ikilmasi durumunda sozlesme tek tarafli olarak idarece feshedilecektir.

19. Getirilecek numunelerin biitiin 6zellikleri ihale siiresince temin edilecek iirlinlerin biitiin
Ozelliklerini (Tat, koku, tekstlir, ambalaj, agirlik, sicaklik, etiket bilgileri, muayene ve kabul
komisyonunun {iriiniin inceleyecegi, ¢esitli Ozellikler bakimindan muayene edecegi miktarda)
tasimalidir.

20. Uriinler hicbir yabanci madde icermeyecek, eger koruyucu maddeler kullanilmissa, koruyucu
maddeler Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

21. Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi”
hiikiimleri gecerli olacaktir.

6.4. Idarenin Sorumlulugu

Satin alman Ekmeklerin depolama sekli ve yontemi ISLETME nin sorumlulugundadir.

6.5. Yiiklenicinin Sorumlulugu:

Satin alinan Ekmeklerin tasinmasi, nakliyesi, nakliye sirasindaki iscilik giderleri, tasima sirasindaki
hasar durumlari ve bunun gibi meydana gelebilen herhangi bir olumsuzluk YUKLENICI’nin
sorumlulugundadir.

MADDE 7. ISTENEN BELGE, BILGILER VE NUMUNE

Her ay diizenli hasere kontrol ilaglamasi yapildigina dair imzali fotokopi her ay diizenli olarak
Isletmenin gorevli personeline teslim edilecektir. Uretici firma, adma diizenlenmis Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanlig: Isletme Kayit Belgesine sahip olacaktir. Idarenin gerek duydugu durumlarda
yetkilendirilmis laboratuvardan bedeli tedarik¢i firma tarafindan karsilanmak {izere ekmekleri analiz
ettirebilecektir.

MADDE 8. TEKLIF ve ODEME SARTLARI

8.1. Teklif ve Odeme Sartlar:

Teklifler TL cinsinden verilecektir. Yiiklenici firma tarafindan teslim edilen ekmekler Isletme tarafindan
teslim ve teselliimii yapildiktan sonra s6z konusu {riinlere ait fatura ve 6demeye iliskin diger belgelerin
Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigiine intikalinden itibaren ayn1 ayin son is giin yiiklenicinin banka
hesabina yapilacaktir.

8.2. Kismi Teklif:

Teklifler isin tamami i¢in verilecektir.



8.3.Fiyat Dis1 Unsurlar:

Teklifte fiyat dis1 unsurlar dikkate alinmayacaktir.

MADDE 9. KABUL iSLEMLERI

Talep edilen Ekmek iiriinlerilsletme tarafindan gorevlendirilen personel tarafindan kontrol edilecek ve
uygun bulunmasi halinde teslim alinacaktir.

MADDE 10. CEZALAR

10.1. Siparis verilen ekmegin zamaninda teslim edilmemesi veya Teknik Sartnamede belirtilen
hiikiimlere uygun olmamasi durumunda Yiiklenici firmaya yazili ihtar yapilarak uyarilir. Gecikilen her
giin icin teslim edilmeyen ekmek bedelinin % 2 (yiizde iki) oraninda gecikme cezasi uygulanir ve
Yiiklenicinin hak ediginden kesilir.

10.2. Teslim edilmeyen her parti ekmek, Idare gerek gordiigiinde piyasadan Yiiklenicinin ilk hak
ediginden kesilmek kaydiyla temin edebilir.

10.3. Idarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gérdiigii durumlarda Yiiklenicinin {iretim alanin
denetleyecek, gerek iiretim alani ile ilgili gerekse c¢alisan personelin uygunsuzlugu durumunda yazili
olarak Yiiklenici firma uyarilir. Uygunsuzlugun tekerriirii halinde giinliik ortalama siparis verilen ekmek
miktarinin % 2 (yiizde iki) oraninda para cezasi uygulanir ve Yiiklenicinin ilk hak edisinden kesilir.

10.4. Yiiklenici firmanin Teknik Sartnamede belirtilen hususlara uymamasi durumunda Idare her
uygunsuz durum i¢in Tutanak tutar ve Yiklenici firmaya yazili olarak bildirir. Bu durum {i¢ defa tekrar
edilmesi durumunda Idare Sézlesmenin fesih yoluna gidebilir.

MADDE 11. DiGER HUSUSLAR

e Gozetim: Teslim alinan Ekmek isletme tarafindan gorevlendirilen personel gozetiminde teslim
almacaktir.

e Gizlilik: YUKLENICI, tesis ile ilgili bilgiler ve dokiimanlar konusunda gizlilik ilkesine uyacaktir.

e Numune Verme: Bu madde bos birakilmistir.

e Analiz ve Agirhk Tespitleri: isletme gerekli gordiigii durumlarda bedeli YUKLENICI’den
karsilanmak tizere Ekmegi analiz ettirebilecektir.

e 15 Sagh@ ve Giivenligi: Is saglig1 ve giivenligi konusunda yasal cergeveler kapsamindaki biitiin
miikellefiyetler YUKLENICI’ye aittir.

e Hasar Bedelleri: Nakliye esnasinda mevcut tesis ve ekipmanlara verilebilecek hasarlar
YUKLENICT ye aittir.

MADDE 11. TEKNiK SARTNAMENIN MADDELERI

Is bu madde dahil teknik sartname 11 (on bir) maddeden ibarettir.

GENEL HUKUMLER

1. Uriinlerin iginde yabanct maddeler bulunmamalidir.

2. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir.

3. Bir giin dncesinden telefon, faks ya da e-posta yoluyla s6z konusu tiriinlerin siparisi yiikleniciye
bildirilecektir. Siparisi verilen {iriinler istenilen miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat:
10:00°da siparise gore kurum depolarina teslim edilecektir. Dagitim ve yerlesim i¢in ek para talep
edilemez.

4. Muayeneden gecmeyen iiriinler ayni giin saat 11:00° e kadar teknik sartnameye uygun nitelik ve
kalitede tirtinlerle degistirilecektir.

5. Yiiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde idare
yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacinmi piyasadan temin eder ve bedelini yiiklenicinin
alacagindan tahsil eder.

6. Burada belirtilmeyen hususlar, TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir.

Istekli/Yiiklenici Sorumluluklarina Ait Diger Hususlar;

Idare/ Muayene komisyonu veya teslim alma gérevlilerince iiriinleri teslim alma asamasinda iiriinlerde
Teknik Sartnameye uygunsuzluk veya herhangi bir anormallik tespit ettigi veya gozlemledigi
durumunda iriinlerin herhangi birinde veya tamamindan birer adet numune alip tutanak ile ilgili
kurumlara masraflart yiikleniciye ait olmak iizere teknik sartnamede belirtilen sartlara uygun olup,
olmadiginin tespiti amaciyla tahlil ve kontrol edecek olup yliklenici bunu pesinen kabul etmis sayilacak
ve itiraz1 kabul edilmeyecektir. Tahlillerin olumsuz veya sartname hiikiimlerine aykir1 oldugu tespiti



halinde olumsuzlugun boyutuna gore Sozlesme feshi dahil olmak {izere idarece cezai islem
uygulanacaktir.

Mehmet SEYITOGLU
Silvan Ogretmenevi ve ASO
Miidiiri
SIRA MALZEMENIN / ISIN ADI OLCU TALEP
NO BIRIM EDILEN
1 Ekmek (75 Gr) adet 9000
2 Simit (100 Gr) adet 4.750
3 Pogaca (100 Gr) adet 4.750
4 Sit (200 M) adet 12.000
5 Ayran (170 Ml) adet 6.000
6 Su (200 Ml) adet 18.000
7 Krem Peynir (20 Gr) adet 6.000
8 Uggen Peynir (12,5 Gr) adet 12.000
9 Piknik Bal (20 Gr) adet 3.000
10 Recel (20 Gr) adet 3.000
11 Helva (20 Gr) adet 3.000
12 Cokokrem (20 Gr) adet 3.000
13 Tahin Pekmez (20 Gr) adet 3.000
14 Zeytin kilogram 175
15 Portakal kilogram 300
16 Mandalina kilogram 250
17 Elma kilogram 300
18 Domates (Ceri) kilogram 500
19 Salatalk kilogram 300
20 Yumurta adet 6.000
21 Islak Mendil (Tek Kullanimlik) adet 18.000
22 Kopik Tabildot (3 GozIU) adet 18.000
23 Plastik Kasik adet 18.000




