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2023-2024 EGITIM-OGRETIM YILI TASIMALI EGITIM KAPSAMINDAKI
(TEMEL EGITiM VE ORTAOGRETIM) OGRENCILERINE SICAK YEMEK HIiZMETI
SUNULABILMESI ICIN MAL/MALZEME ALIMI TEKNiK SARTNAMESIDIR.

MAL/MALZEME SATIN ALINMASINA AIT TEKNIK SARTNAME

Isin konusu

MADDE 1 - (1) Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki yemekhanede Tasimali Egitim
Kapsaminda 6grenim géren 6grencilerin 6gle yemegi isinde kullanilmak iizere “Kuru Gida, Sebze-Meyve, Et ve Et
Uriinleri, Ekmek ve Unlu Mamulleri ve Temizlik Malzemesi Al isi” bu Sartnamenin konusunu
olusturmaktadir.

Tanmmlar

MADDE 2 — (1) Bu Sartnamenin uygulanmasinda, 4734 sayili Kamu Ihale Kanununda ve diger ihale
mevzuatinda yer alan tammlarin yaninda;

a) Idare: Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigiinii,

b) Yiiklenici: Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigii biinyesindeki yemekhanede Tasimali Egitim
Kapsaminda 6grenim goren dgrencilerin 6gle yemegi isinde kullanilmak iizere satin alinacak “Kuru Gida, Sebze-
Meyve, Et ve Et Uriinleri, Ekmek ve Unlu Mamulleri ve Temizlik Malzemesi Al Isi” ihalesini iistlenen ve
kendisiyle sdzlesme imzalanacak gercek veya tiizel kisiyi/kisileri,

¢) Muayene ve Kabul Komisyonu: Mal Alimlari Denetim Muayene ve Kabul Islemlerine Dair
Yonetmeligin 6 nc1 maddesinde tanimlanan ve ayni yonetmeligin 7. maddesindeki yetkileri kullanmak {izere islerin
muayene ve kabul islemlerini yapmak {izere idare tarafindan gérevlendirilmis en az 3 (ii¢) kisiden olusturulan
komisyonu ifade eder.

Mal teslimi, denetim, muayene ve kabul islemleri

MADDE 3- (1) Siparis fisleri yiiklenici firma tarafindan iki niisha (fotokopili) olarak kocanlar halinde
bastirilacak ve idareye teslim edilecektir. Idarenin ihtiya¢ duydugu mal ve malzemelere iliskin siparis fisi Idarenin
ilgili birimi tarafindan doldurulacak ve 1 (bir) giin 6nceden bir niishas1 imzali ve kaseli olarak Yiikleniciye
bildirilecektir.

(2) Yiiklenici, hizmetin aksamadan yiiriitiilebilmesi amaciyla siparislerle ilgili irtibat kurmak iizere siirekli
goriisiilebilecek sabit isyeri telefonu ve yiiklenicinin tayin edecegi bir igyeri ¢alisani belirlemeli ve bu bilgileri
Idareye yazil olarak sunmalidir.

(3) idarenin gerekli gordiigii durumlarda iiriinler muayene igin ilgili laboratuvara génderilecektir. Génderim
ve analiz ticreti Yiiklenici tarafindan karsilanacaktir. Analiz sonuglarinda mal veya malzemenin sartnamede belirtilen
esaslara uygun olmadiginin belirlenmesi durumunda parti reddedilecek ve varsa sozlesmede belirtilen cezai sart
uygulanacaktir.

(4) Satin aliacak tirlinlerin tasinmasi ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

(5) Yiiklenici tarafindan saglanan malzemelerin ambalaj, etiketleme ve isaretleme gibi 6zellikleri Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olmak zorundadir. Kullanilan ambalajlar {iriinii temiz tutmali, kirlilik ve diger
kontaminantlarin gidaya bulasmasina engel olacak ve {iriiniin taginma sirasinda iiriinii koruyacak sekilde olacaktir.

(6) Bu sartnamede yazili olmayan hususlar i¢in Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi hiikiimleri ile ilgili
TSE/TSEK standartlar1 uygulanacaktir.

(7) Yukarida belirtilen hususlara uygun olarak haftada iki (2) defa teslim edilen mal ve malzemeler Mal
Alimlar1 Denetim Muayene ve Kabul Islemlerine Dair Yonetmelige gore olusturulacak Muayene ve Kabul
Komisyonu tarafindan kontrol edilerek kismi kabul iglemi gergeklestirilecektir.

Thaleye ait teknik hususlar

MADDE 4 — (1) Teslim edilecek malzemeler birinci sinif malzeme olacaktir. Bu ihale kapsaminda mal ve
malzemelere iliskin teknik 6zellikler asagida ayrintili olarak belirtilmistir.

(2) Teknik o6zellikleri belirtilen madde ve malzemelere aynen uyulacaktir. Teknik 6zellikleri belirtilmeyen
malzemeler ise ilgili mevzuati geregince Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan, Saglik Bakanligindan,
Belediyelerden veya Valiliklerden onay alinan isletmelerde iiretilmis, TSE Standartlarina uygun, piyasada satilan en
iyi kalitedeki diriinlerden olmali ve Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi hiikiimleri dogrultusunda tizerinde;
iiretici bilgileri, tiretim-son tiiketim tarihi ile parti-seri numarasi bulunmalidir.
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GENEL HUKUMLERI

Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirliigiiniin Tagimali Egitim Kapsaminda 6grenim géren &grencileri
sunacagl Oglen yemegi icin ihtiyact olan Gida Malzemeleri Teknik Sartnamesindeki yiyecek, iceceklerin
maddelerinin Tiirk Gida Kodeksine uygun olmasi sarttir.

Gida malzemelerinin Tamamu birinci kalite ve birinci sinif olacaktir.

Uretici firmalarm; T.C. Tarim ve Orman Bakanligi’ndan “Gida Sicil ve Gida Uretim” belgesi olacaktir.
Kurulus tarafindan istenildigi takdirde firmalar bu belgeleri kurulusa getireceklerdir.

Tim drlinler Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne uygun olacak, Yonetmelikte belirtilen ambalajlama,
etiketleme, isaretleme boliimiine uygun olarak ambalajlanacak, etiketlenecek ve isaretlenecektir.

Orijinal fabrikasyon ambalajinin {izerinde firmanin adresi, ticari unvani veya varsa tescilli markasi, {iriiniin
adi, cesidi, briit ve net agirligi, tiretim tarihi ve son kullanma tarihi mutlaka yazacak, tenekelerde ofset
baskili, guvallarda ise miirekkep baski olarak belirtilmis olacaktir.

Belediyeye bagl calisan yas meyve-sebze halindeki iiriinlerin kurulusun talepleri dogrultusunda temini
yapilacaktir.

Siparis edilen Tiim Uriinler getirilmesi istenildigi tarihte ve saatte mesai saatleri igerisinde Kurulusa teslim
edilecektir. Kurulug idaresi teslim saatinde degisiklik yapma hakkina sahiptir. Begenilmeyen {iriinlerin
yenileri saat 15:00’e kadar tekrar kurulusa getirilecektir.

Uriinlerin getirildigi kasalar (geri iadeli-iadesiz) bosaldig1 taktirde Kurulusun belirttigi siire icerinde geri
teslim alinacaktir. Kasalarin zamaninda alinmamasi durumunda cezai islemler yaptirilacaktir.

Malzemelerin getirildigi araglar; temizlik kurallarina uygun olacak, sagligi olumsuz yonde etkileyebilecek
higbir olumsuzluk igermeyecektir. Soguk zincir korumasi gereken mallar i¢in sogutmali araglarla nakliye
yapilacaktir.

Ambalajlar nakliye sirasinda diizenli istiflenmis olacak, kolilerde patlak olmayacak, yirtik ve ezik
bulunmayacaktir.

Ambalajlamada kullanilan her tiirlii malzeme yeni, temiz, saglam, kuru, kokusuz ve insan sagligina zarar
vermeyecek nitelikte ve gida iiriinlerini dis etkenlerden koruyacak ozellikleri tasimalidir. Ozellikle, kagt,
damga veya etiketler i¢in kullanilan malzeme ile baski ve etiketleme toksik olmayan miirekkep ve zamklarla
yapilmalidir. Ambalajlar iiriinleri tagima ve saklama siiresinde bozulmadan iyi bir durumda tutacak, hava,
nem ve dig etkenlerin bulagsmasini Onleyecek nitelikte olan malzemelerden yapilmis olacaktir. Resmi
Gazete’de yaymmlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi’ne
uygun ambalaj malzemeleri kullanilacaktir.

Ambalajli tirtinler net agirliklan tizerinden teslim alinacaktir.

Temin edilecek tiim iiriinlerin yerli mali olmasi esastir. Ancak Kurulus ihtiyacina gore Diyetisyenin veya
idarenin onayi ile ithal {iriinler alacaktir. Bunun disinda ithal {iriinler alinmayacaktir.

Malzemeler siparis usulii ile idare tarafindan belirtilen ebatlarda ve gramajlarda, siparis sirasinda belirtilen
giin ve saatte kurulusa teslim edilecektir.

Sozlesmeden sonra siparis verilen Malzemeler bakilarak, dokunularak, koklanarak, tadilarak ve
pisirilerek muayene edilecektir. Tiim Uriinler; Teknik sartnameye uygun olacaktir. Malzemeler
numuneleri getirilerek, verilmek iizere taahhiit edilen iiriinlerden olacaktir. Muayene komisyonunca
teknik sartnameye uygun bulunmayan iiriinler iade edilecektir.

Muayenede kullanilan, bozulan veya bozulma egilimi gosteren {irlinler ile teknik sartlar1 saglamayan {iriinler
ya da son kullanma tarihi ge¢mis veya tahmini kullanim siiresi i¢inde gegmesi 6ngdriilen iiriinler yol ve diger
masraflar yiikleniciye ait olmak {izere sartlara haiz olanlaryla degistirilecektir. Ayn1 zamanda son kullanma
tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan mallar da yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.
Muayene sirasinda dizayn ve imalat hatalar1 nedeniyle meydana gelebilecek kazalardan satici firma
sorumludur.

Muayene komisyon iiyelerince gerekli goriillen mikrobiyolojik, toksikolojik ve kimyasal analizler ve analiz
icin gerekli personel, alet, cihaz ve masraflar satici firmaya ait olacaktir. Uriinlerin mikrobiyolojik ve
kimyasal analizleri ilde bulunan T.C. Tarim ve Orman Bakanligi Laboratuvarlarina veya Bakanlik tarafindan
onay verilen diger laboratuvarlara firma tarafindan yaptirilmalidir ve analiz sonuglar1 Kurulusa teslim
edilmelidir. Bu analizler sonucunda gidanin yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’ne uygun
olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici sorumlu olacaktir.

Laboratuvar tetkikinde malzemelerin teknik sartnamede istenilen sartlarda olmamasi ve taahhiit edilen
numunelerin digina ¢ikilmast durumunda s6zlesme tek tarafli olarak idarece fesh edilecektir.

Getirilecek numunelerin biitiin 6zellikleri ihale siiresince temin edilecek {irlinlerin biitiin 6zelliklerini (Tat,
koku, tekstiir, ambalaj, agirlik, sicaklik, etiket bilgileri, muayene ve kabul komisyonunun iriiniin
inceleyecegi, ¢esitli 6zellikler bakimimndan muayene edecegi miktarda ) tasimalidir.

Uriinler hicbir yabanci madde igermeyecek, eger koruyucu maddeler kullanilmissa, koruyucu maddeler Tiirk
Gida Kodeksine uygun olacaktir.
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Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi” hiikiimleri
gecerli olacaktir.

Teslimatlar idarenin belirledigi giin ve saatlerde haftada 2 defa yapilacak ve iiriinler yiiklenici tarafindan
mutfaga nakli saglanacaktir. Ayrica muayene komisyonu tarafindan begenilmeyen iriinler bir saat icinde
yenisi ile degistirilecektir.

OZEL TEKNIiK SARTNAME

TUM GENEL VE KURU GIDA URUNLERI
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Tiim iriinler yiirtirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tebligindeki” fiziksel, kimyasal iirlin 6zelliklerine uygun
olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiizlik ve eklerini de kapsamalidir.

Uriinler Tiirk Gida Kodeksine uygun, piyasada satilan 1.kalite, birinci sinif, en iyi cins ve son sene mahsulii
olacaktir.

Her tip tirtin kendine 6zgii olmali, kotii kokulu olmamalidir.

Uretici firmanin ’Gida Sicil ve Gida Uretim izni’’ belgesi olmalidir.

Birim ambalajlarin miisaade edilen agirlik/hacim toleranslari, yiirlirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Gida
Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme Yoniinden Etiketleme Kurallari Tebligi”ne veya yiirirliikte
olan “Hazir Ambalajli Mamullerin Agirlik ve Hacim Esasina Gore Net Miktar Tespitine Dair Yonetmelike
uygun olacaktir.

Birim ambalajlara, yiriirliikte {iriin tebligi olmasi durumunda {riin tebliginde, {iriin tebligi olmamasi
durumunda yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi’nde belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde
yazilacak, basilacak veya yapistirilacaktir. Etikette firma adi, markasi, adresi, malin adi, cinsi, net agirligi,
icindekiler kismu, {iretim, son kullanma tarihi (gilin/ay/y1l olarak) ve katki maddeleri yazil olacaktir.

Tiim tirtinler ortam sicakliginda olmalidir.

Kuru Gidalarin teslimi ayrica belirtilmedigi siirece 25 (yirmibes) veya 50 (elli) kg’lik ¢uval veya idare
tarafindan belirtilen ambalaj icerisinde ambalajlanmis olarak yapilacaktir. Standart, saglam, temiz guvallar
kullanilmis olmalidir. Ambalajlar yirtilmig, 1slanmis ve ambalajinin i¢ yiizeyine niifuz edecek sekilde
kirlenmis olmayacaktir.

Baharatlarin ambalaji iiriinii tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 500 gramlik veya 1
kg’lik orijinal ambalajlarda olmalidir. Kiigiikk ambalajli istenen {iriinler tiirline gore 5-15 gr’lik paketler
seklinde istenecektir. Kurulusun kullanim tercihine gore paket gramajlar1 belirlenecektir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan {iriinler yapilan sozlesmeye gore yenisiyle
degistirilecektir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gegerli olacaktir.

Tiim {riinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alimmayacaktir.

1. GENEL VE KURU GIDA GRUBU

BULGUR (KOFTELIK / PILAVLIK):
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Bulgur yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak
teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgli renk, tat ve kokuda olmalidir Tiirk Gida Kodeksine uygun
olmalidir.

Pilavlik bulgurda hi¢ kirilmamis tanelerin toplami %1 i1 gegmeyecektir.

Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimis, boyanmis olmayacak, kum, tas, toprak, ¢op, canli ve cansiz hasere ve
parazitler veya bunlarin pargaciklari, yumurtalar1 bulunmamali, 1slanmis olmamalidir. Saghiga zararsiz da olsa
herhangi bir kimyasal maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabi olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacaktir.

Sert (durum) bugdaylari teknolojik safhalara uygun olarak, temizleme, haglama, kurutma, kirma veya dévme,
eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle tiretilmis, yeni sene iirlinii olmalidir.

Bulgur pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriiliirse kabul edilecektir.

Istenilen miktarda bir kism1 kisirlik ince bulgur olarak getirilecektir.



KURU FASULYE:

1. Kuru fasulyeler, temiz ve ¢esidine 6zgii renkte olacaktir. Kuru fasulyeler 1.sinif, yeteri derecede kurumus ve

yeni sene iiriinii olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksine uygun iiriinler getirilecektir.

3. Fasulyeler taneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis, dolgun ve beyaz renkli olacak, burusmus, ¢iiriik, kiiflii,
slak, kizigmis, bocekli, yenikli, sararmis, ve kotii kokulu olmayacaktir.

n

4. Rutubeti %14’den fazla olmamalidir.
5. Fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir.
6. Fasulyelerin gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirlig1 (kusurlu taneler ¢ikarildiktan sonra) 50 gr’dan asagi

olmayacaktir. C Boy (Kiigiik Boy) fasulyeler kabul edilmeyecektir.
7. Kuru fasulye cesitleri;
- Caly,
- Horoz,
- Dermason,
- Selanik,
- Battal,
- Seker,
- Barbunya,
- Bomba.
Kurulusun siparisinde belirttigi ¢esit, siif ve boyda teslimat1 yapilacaktir.
8. Fasulyeler igerisinde sagliga zararli veya zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklari, ¢op, kabuk, tas, toprak,
kum ve benzeri gibi maddeler bulunmayacaktir.
9. Kirik sararmis ve kii¢lik tane miktar1 % 1’den fazla olmayacaktir.
10. Kuru fasulye pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriiliirse kabul edilecektir.

KURU NOHUT:

1. Nohutlar temiz ve ¢esidine 6zgii renkte olacaktir. Nohutlar 1.sinif, yeteri derecede kurumus ve yeni sene

urtni olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksine uygun iiriinler getirilecektir.

Kendine 6zgii renk ve tatta olmalidir.

4. Kiiflenme, kokusma bulunmamalidir. Her ne sebeple olursa olsun islanip kurutulmus olmavacaktir. Yas,
normalden fazla rutubetli, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli, bocekli, parazitli ve bunlarin parcalarindan biri
gayri tabii olmayacaktir.

5. Rutubeti %14’den fazla olmamalidir.

Yabanci ve agirlastirtlmis maddelerle karistirilmis, bozulmus, suni olarak beyazlatilmis, kiikiirtlenmis,

boyanmis ve hangi amaclarla olursa olsun kimyasal maddelerle islem gérmiis olmayacaktir.

Tas, toprak ve kum miktar1 %1’den fazla olmamalidir.

Kogbasi Nohut alinacaktir. 200 gr nohut tartildiginda 240 adeti gecmeyecektir.

Delikli tane miktar1 1 kg’da 2 adedi gegmeyecektir.

0. Esmer, yesil, kemale ermemis, cok kiiciik, burusuk, ciliz tanelerle, pic ve keci denilen taneler toplami % 1’e

kadar aynen kabul edilecektir.

11. Nohut pisirilerek kontrol edilip, muayene komisyonu tarafindan uygun goriiliirse kabul edilecektir.
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PiRINC (BALDO PIiLAVLIK / BASMATI):

1. Piring yiiriirlikkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Piring son sene mahsulil ve fabrikada temizlenip, ayiklanmais, iyi pilav olma vasfina haiz tabii renkte, tatta ve

kokuda, Trakya veya Génen BALDO cins olacaktir. Tip A olacaktir.

Istenildiginde BASMATI piring getirilecektir.

4. Kirlenmis, acimis, kiiflii olmamali, bocek ve bocek kalintilari, hayvansal atik ve kalintilarini igermemelidir.

Kifld, kiif kokulu veya gri renkli tabii kokusu bozulmus islanmig, eksimis, kurt ve bocek yenikli

olmayacaktir.

Bozuk, lekeli tane, ¢op, kabuk ve celtikli tane % 1’1 (Yiizde bir) gegmeyecektir.

Tas, toprak, kum gibi yabanci cisimlerin oran1 %5’i gegmeyecektir.

Yarim ve yarimdan kii¢iik kirik piring taneleri %7’e kadar olabilir.

Her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gérmiis olmayacaktir.
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Ithal mali BALDO piring kabul edilmez. Piringler bir kilo pisirildikten sonra ¢esni ve artim bakimindan
uygun goriildiigii takdirde kabul edilir. Basmati Piringler ithal olarak kabul edilecektir.

10. Ambalaj iizerinde malin cinsi ve net miktar1 kolayca okunabilecek biiyiiklilkte baski miirekkebi ile

yazilacaktir.
YEMEKLIK/SOFRALIK TUZ:

1. Tuz yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi” ozelliklerine uygun olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig,
kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir.

3. Piyasada satilanin en iyisinden, 1.kalite, ince 6giitiilmiis, kristalize bir manzara arz eden mutfak tuzlarindan
olacaktir.

4. Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacak,
topaklanmis ve ambalajlar1 pargalanmis olmayacaktir.

5. Homojen olmalidir.

6. Orijinal 750 gr’lik paketler halinde standartlara uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim edilecektir.
Etiket iizerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. Iyot kaybim &nleyici nitelikte paketleme yapilmalidir.

7. Sofralik Tuz; masada kullanim i¢in 1 gr’hik, kagit ambalajh Giriinler getirilecektir.

8. Arzu edildiginde iri tuz istenecektir. IRI TUZ; temiz tas ve topraktan arinmis beyaz renkli olup yabanci
maddelerle karisik 1slak ve rutubetli olmayacaktir.

9. Kurulus ihtiyacina gére istenildiginde iyotlu tuz ile aym vasiflarda IYOTSUZ TUZ getirilecektir.

KURU BIBERIYE - NANE - KEKiK - REYHAN — FESLEGEN:

1. Nane: Mentha (Lamiaceae) cinsine giren kiiltiir bitkilerinin ¢igeklenme doneminde hasat edilen ve teknigine
uygun olarak kurutulmus yapraklarinin saplarindan siyrilip ufalanmis halidir.

2. Kekik: Thymus cinsine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarindan
ayrilmig yaprak, ¢igek ve siirgiin u¢lart karigimidir.

3. Reyhan: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin olgun doneminde rengi mor iken
teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmis yaprak, ¢igek ve siirgiin uglar1 karigimidir.

4. Feslegen: Ocimum basilicum L. (Lamiaceae) tiiriine giren bitkilerin tam g¢igeklenme doneminde hasat
edilerek yesil renge sahipken teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmis yaprak, cigek
ve slirgiin u¢lar1 karigimidir.

5. Biberiye-kusdili: Rosmarinus officinalis L. (Lamiaceae) tiirline giren bitkilerin teknigine uygun olarak
kurutulmus yapraklardir.

6. Kendine has renk, koku ve tatta olmalidir.

7. lgerisinde kurutmaya bagli dal parcalari bulunmamalidir.

8. Iclerinde yabanci madde bdcek veya bocek kalmtilari bulunmamali, kiiflenmis, bayatlamis, bozulmus
olmamalidir.

KARABIBER:

1. Karabiber: Piper nigrum L. (Piperaceae) tiiriine giren bitkilerin genellikle olgunlagsmadan toplanip, teknigine
uygun olarak kurutulmus olan gri, kahve, yesil veya siyah renkli yiizeyleri burusuk meyvelerinin tane veya
ogiitiilmiis hali olacaktir.

2. Kendine has tat ve renkte olmali i¢inde hicbir yabanci madde bulunmamali, bayatlamis, kiiflenmis,
bozulmus olmamalidir.

3. Yeni yila ait iiriin getirilecektir.

4. Karabiber 6giitlilmiis olacaktir.

5. Kurulus istegine gore tane karabiber temin edilecektir.

KIRMIZI PUL BiBER / TOZ KIRMIZI BiBER:

1.

2.

w

Kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagsmis meyvelerinin teknigine uygun
olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, 6giitiilmiis halidir.

Pul kirmizibiber: Capsicum (Solanaceae) cinsine giren bitkilerin tam olgunlagsmis meyvelerinin teknigine
uygun olarak saplar1 alindiktan sonra kurutulup, su ile tavlanmip, farkli boyutlarda o&giitiilerek ya da
pargalanarak pul haline getirilmis, yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz karistirilmig halidir.

Temiz; kendine has tat, koku ve renkte olacaktir.

Igerisinde yabanc1 madde, canli veya cansiz bicek ve/veya bocek artiklar: bulunmayacaktir.



5. Toz kirmiz1 biber ac1 olmayacaktir.

6. Toz veya yaprak pul biber kurulusun istegine gore getirilecektir.

7. Yapildig1 biberin ¢ekirdeklerini ve renklendirici madde igermeyecektir, bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus,
boyanmis olmayacaktir.

8. Kirmzibiber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.

9. Bozulmus ya da nemlenmis olmayacaktir.

10. Tarmm ilac1 kalintisi ve aflatoksin bulunmadigini gésteren raporu olacaktir.

KIMYON:

1. Kimyon: Cuminum cyminum tiirline giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak
kurutulan meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis hali olacaktir.

2. Kendine has tat, koku, renkte olmalidir.

3. Icinde higbir yabanci madde, canli veya cansiz bocek artiklar1 bulunmamalidar.

4. Bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus, boyanmis olmayacaktir. Kimyon ele alindiginda renk vermeyecektir.

MAKARNA (KARISIK CESITLERDE) — FIRIN — SEHRIYE:

1. Tiim iiriinler yiirtirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir. Yeni
cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis ve piyasada satilan en iyi cinslerin evsafindan olacaktir. Bugday
irmiginden baska irmik veya nisasta karistirilmis olmayacaktir.

3. Goriiniis, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabi, fena koku,
lezzet acilik ve anormal eksilikte bulunmayacaktir. Goriiniigleri miitenaciz olacaktir.

4. Makarnalar kirikli, kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmayacaktir. I¢inde fare pislikleri, hayvan giibresi, uval ¢okiintiisii, kil ve ip pargasi gibi
benzeri cisimler igermeyecektir.

5. Makarnalar % 1 tuz iceren kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiktan sonra hepsi pismis olacak, fakat
dagilmis olmayacak. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

6. Makarnalar 5 kg’lik orijinal, temiz ve kapali ambalajlar iginde teslim edilecektir.

7. Kurulus ihtiyacina gore 1 kg’lik ambalajda makarna isteyecektir.

8. Ambalaj iizerinde hangi cins irmikten yapilmis oldugu, net agirligy, iiretici firmanin adi, adresi ve tanitict
isaretini gdsteren okunakli yazi veya hususlari belirten yazilar olacaktir. Uretim tarihi ve son kullanma tarihi
ambalaj {izerinde belirtilmis olacaktir.

9. Makarnalar kimyevi veya sagliga zararli herhangi bir madde ile islem goérmiis boyanmig olmayacaktir. Her
ne maksatla olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamis olacak.

10. Makarnalara haricen tuz katilmayacaktir.

11. Rutubet % 13’1 gegmeyecektir.

12. Tiim iiriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen firiinler
alimmayacaktir.

13. Makarna ¢esidi, tipi, alt tipi ve miktar1 kurulugun istedigi dogrultuda getirilecektir.

14. Makarna ¢esitleri; firin makarna, spagetti, yasst spagetti, linguini, fetu¢ini, kelebek, midye, manti, yiiksiik,
kalem (penne), dirsek, burgu, fiyonk, boncuk, carliston, papatya, bukle, kuskus, eriste, tel sehriye, arpa
sehriye, yildiz sehriye ve benzeri sekillerde istenecektir.

DOMATES / BIBER SALCASI:

1. Salgalar yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Sal¢a ve Piire Tebligi” 6zelliklerine uygun olmalidir.

2. Kendine 6zgii tat, koku ve koyu kirmizi renkte olmali, kotii kokulu olmamalidir. 1. kalitede olacaktir.

3. Kokusmus, kiiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, bozulmus, kutular1 sigkin, delinmis, paslanmis olmayacaktir.
Iclerinde yabanci madde bocek veya bocek kalintilart bulunmamalidir. Kutular1 kursun veya diger zehirli
maddelerle karisik, kalayla kapli olmayacaktir.

4. Salcalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini firma taahhiit edecek, bozuk ¢ikanlar ve
uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir.

5. Salgalar i¢inde bulunulan yeni yil mahsulii olacaktir. Bir onceki senenin triinii olmayacaktir. Tenekeler
iizerinde yapim tarihi belirtilmis olacaktir.

6. Salgalar ortam sicakliginda olmalidir.

7. Domates Salgasi; domates bitkisinin (LycopersicumesculentumP.Mili) olgun, saglam, kirmizi renkli ve taze

meyvelerinin parcalandiktan sonra teknigine uygun olarak kabuk, ¢ekirdek ve lif gibi parcalarindan ayrilarak



11.

12.
13.

14.
15.
16.

17.
18.

19.
20.
21.

elde edilen domates pulpunun tuz hari¢ en az %28 brikse kadar koyulastirilarak 1sil igslem uygulanmig
driiniidiir.

Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlagtirict maddeler karistirtlmis ve
boyanmis olmayacaktir.

Salcalar kutu iizerinde belirtilen net agirlik iizerinden teslim alinur.

. Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktarda fazla veya baska cins koruma maddelerini ihtiva

etmeyecektir.

Biber salcasi: "Capsicum galata” tiiriine giren bitkilerin meyvesi olan biberden, taze olgun, saglam, kirmizi
renkli, tatlh olanlarinin iyice yikanip ezildikten sonra isitilarak usuliine gore kabuk, cekirdek, lif gibi
maddelerinden ayrilarak ya da ayrilmaksizin elde edilen biber pulpunun tuz hari¢ briksi en az %28 oluncaya
kadar koyulastirilarak 1s1l iglem uygulanmus iiriinii olacaktir. Tath olacaktir.

Biber Salgalar1 gerektiginde aci olarak istenilecektir.

Tim iriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler
alimmayacaktir.

Muayene sirasinda agilan kutular teslim miktarlarina dahil edilmeyecektir.

Her parti degisiminde kiif analizi firma tarafindan yapilip sonucu tarafimiza teslim edilecektir.

Ambalaji lriinii tagima ve saklama siliresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmalidir. Ambalaj tlizerindeki
isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalajlarin iizerinde {irliniin adi, firmanin adi,
cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi1 ve adresi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi bulunmalidir.
{iretim ve son kullanma tarihini belirtir ibare olacaktir. Uretici firmanm “’Gida Sicil ve Gida Uretim Izni>’
belgesi olmalidir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Salgalar 5 kiloluk kutularda, mukavva koliler icerisinde teslim edilecek ve bu ambalajlar nakliyeye
tahammiil edecek sekilde mazbut ve saglam yapili ve temiz olacaktir.

Istenildigi takdirde 1 kg’lik kutulardan getirilecektir.

Komisyon belirli miktarda diyetler i¢in tuzsuz salca alabilecektir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

BITKIiSEL YAGLAR (AYCICEK YAGI / FINDIK YAGI):

1. Yaglar; yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Bitki Ad1 Ile Anilan Yaglar Tebligi” tiim degerlerine ve iiriin
ozelliklerine uygunolmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir.

2. Yaglar kendilerine 6zgii olmal1, kotii kokulu olmamalidirlar.

3. Aygicek Yagi: Aygcigek bitkisinin (Helianthusannuus L.) tohumlarindan elde edilmis olacaktir. Kendine has
goriiniis ve tatta, oda 1sisinda siviyag olacaktir. Rengi altin saris1 veya agik sar1 olacak. Berrak, tortusuz, ham
yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir.

4. Findik yagi: Findik agacinin (Corylusavellana L,Corylusmaksima ve Coryluscolbina) meyvelerinden elde
edilecektir.

5. Boyali olmayacaktir. Herhangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir.

6. Ekstraksiyon yontemiyle iiretilmis olmalidir.

7. Yaglar Net 16-18 kg’lik kutular igerisinde gelecek, denendikten sonra net agirlik iizerinden kabul edilecektir.

8. Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir.

9. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir. Ambalaj iizerinde firma adi,
adresi, net agirligl, yagin cinsi, yapim sekli, iiretim ve son kullanma tarihi (giin/ay/y1l olarak) bulunacaktir.

10. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yapilacaktir.

11. Son kullanma tarihinden Once bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yaglar yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

12. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olarak yapilacaktir.

13. Tim iriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen friinler
alinmayacaktir.

SU (PET SISE):

1. Temin edilecek suyun yiiriirliikte olan “Insani Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Y®&netmelikte” belirtilen
ozellik ve sartlarda olmasi gerekmektedir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun, yonetmelik, tiiziik ve eklerini de
kapsamalidir.

2. Su temininde 1. Kalite, dogal kaynak suyu saglanacaktir. (Igme suyu, islenmis su, islenmis igme suyu, ve

benzeri tiirler kabul edilmeyecektir.)



Icerisinde higbir sekilde yabanci madde bulunmayacaktir.

Dogal kaynak suyu, kendine has tat, renk ve kokuda olacaktir.

Bir pet sise dogal kaynak suyunun miktar1 200 ml’lik olarak istenecektir.

Ambalajlar PET veya PVC’den yapilmis olacaktir.

Su; Muayene Komisyonun begenecegi evsaf ve lezzette olmalidir. Begenilmeyen iiriinler teslim
alimmayacaktir.

8. Ambalaj lizerinde tiretim ve son kullanma tarihi, parti no/seri no bulunmalidir.

No o ko

2. EKMEK GRUBU

TUM URUNLER:

1. Uriinler; yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi” ve “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi” 6zelliklerine ve Ek-1 Hububat ve firmcilik iiriinlerine ait mikrobiyolojik
degerlere uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de kapsamalidir. Ekmekler bu
ozelliklere ek olarak Belediye gida maddeleri nizamnamesindeki evsafta olacaktir.

2. Disanidan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, kendine has goriiniiste, kokuda ve kabuk renk dagilimi
olabildigince homojen olmali, basik ve yanik olmamalidir. Ekmek kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi
yapida, gozenekler miimkiin oldugunca homojen olmali, biiyilk hava bosluklart bulunmamali, hamur ve
yapigkan olmamalidir.

3. Tiirk Gida Kodeksine uygun Maya kullanilacaktir. Eksi maya kullanilmayacak, Pres Maya kullanilacaktir.

Ekmekler temiz tepsilerde pisirilerek alt kisimlarinda talas, susam vb maddeler bulunmayacaktir.

Ekmekler ortam 1sisinda olmalidir.

Ekmekler temiz tepsilerde pisirilerek alt kisimlarinda talas, susam ve benzeri maddeler bulunmayacaktir.

Uriinler icerisinde yabanci madde ve un topaklar1 olmayacaktir.

Yiiklenici firma ekmegi kurumun istedigi tevzi yerlerinde teslim edecektir.

Ekmekler sipariste belirtilen giinde ve sabah saat 05:30-06:30 arasinda, Merkez mutfak iagse ambaria ve ek

binalara teslim edilecektir. Kurulus idaresi teslim saatinde degisiklik yapma hakkina sahiptir.

9. Kurulus tarafindan istenildiginde Analiz Sertifikas1 (rutubet, kuru maddede tuz harici kiil miktari, kuru
maddede tuz miktar1) kurulusa teslim edilecektir. Ek olarak iiriinler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda
giderleri firmaca kargilanmak iizere analize tabi tutulabilir.

10. Ekmekler 75 ve 100 Gram halinde olacaktr.

11. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

12. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine gore yapilacaktir. Teslimat sirasinda firmay:r temsil eden kisi hazir
bulunacaktir.

13. Tiim iiriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen firiinler
alimmayacaktir.

N A

3. KIRMIZI ET GRUBU

TUM KIRMIZI ET URUNLERI:

no

No o k&

Etler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi” ve “Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Tebligi” 6zelliklerine ve Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerlere uygun olmalidr.
Islami sartlara uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra,
soguklugunu muhafaza ederek, soguk hava zincirini devam ettirecek kapali araglarla, ara¢ ylizeylerine temas
etmeyecek sekilde soguk hava tertibatl araglarla getirilip, teslim edilecektir.

Arag i¢i Maksimum 0 °C - +4°C’de olmalidir.

Et i¢ 1s1s1 10°C’nin lizerinde olmayacaktir.

Etler dondurulmus olmayacaktir.

Etlerin rengi pembe kirmiz1 arasi, kivam sert, kendine has goriintisiinde ve kokusunda, gévdenin dis kisimlar
kismen bir yag tabasi ile ortiilii olacaktir. Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan asagi kisimlar et yerine
almmayacaktir. Etler %10’dan fazla yag igermeyecektir.

Etler “Erkek Hayvan Eti” olacaktir. Disi hayvan eti kabul edilmeyecektir. Disi hayvan eti tespit edildigi
takdirde cezai islem uygulanacaktir.

Etler kan, pislik (digki, sindirim orgami muhteviyati vb.), toprak, ¢amur ve yabanci maddelerle kirlenmis
olmayacaktir.
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11.
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Etlerde, et ve yag renginde degisme, yesilimtrak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu lekeleri, renkte
matlasma (donuklasma) et yiizeyinde yapiskan siimiiksii ifrazat olusumu goriilmeyecektir.

Kendine 6zgii kokuda olmalidir, eksi, bozuk koku bulunmamalidir.

Mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

Etler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iiriinler alinmayacaktir.
Ambalajlama istenmesi durumunda, yiiriirliikte iiriin tebligi olmasi durumunda iiriin tebliginde, {iriin tebligi
olmamasi durumunda yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Gida Maddelerinin Genel Etiketleme ve Beslenme
Yoniinden Etiketleme Kurallar1 Tebligi”nde belirtilen etiketleme bilgileri okunakli, silinmeyecek sekilde
yazilacak, basilacak veya yapistirilacaktir.

Tasima ve Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Yiiklenici tarafindan getirilen malzemelerde herhangi bir bozulma, kokugma olmasi halinde malzemeleri getiren
yiiklenici bunlar1 degistirmekle yiikiimlidiir.

Yiiklenici firmayi temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktir. Her mal tesliminde veteriner saglik raporu, arag
dezenfeksiyon belgesi, her hafta 1 adet analiz sertifikasi bulundurulmalidir.

Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanlarda giderleri firmaca karsilanmak {izere analizlere tabi tutulabilir.

DANA TRANC (KEMIKSiZz):

1.
2.

But’un i¢ tarafinda legen kemigi ile diz eklemi arasinda uzanan kemiksiz adale grubundan olmalidir.
Ette kemik parcgaciklar1 ve kikirdak parcalari olmayacaktir. Uzerinde olacak her kemik ve kikirdak parcasi fire
olarak net agirliktan diisiilecektir.

DANA BUT (KEMIKSIZ /5’LiK SET):

1.

2.

Trang, yumurta, sokum, kontrnuar ve nuardan olusan dana besli set halinde kisimlarina ayrilip, traslanip,
temizlenmis, vakumlu paketlenmis olarak karton kolilerde teslim edilecektir.

Etin tamaminda kemik (kaval kemigi dahil), kemik parcaciklari ve kikirdak pargalar1 olmayacaktir. Uzerinde
olacak her kemik ve kikirdak pargasi fire olarak net agirliktan diisiilecektir.

DANA DOS (KEMIKSiZ-KABURGA’DAN):

1.

2.

Dana dos; kaburga etinin kemikleri iizerinden elde edilmis olmalidir. Etin tamaminda kemik ve kemik
parcaciklar1 olmayacaktir.
Pengeta kismi kabul edilmeyecektir.

YOGURT / SUZME YOGURT / MEYVELI YOGURT:

1. Tiim iiriinler Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siit Uriinleri Tebligi mikrobiyolojik degerlerine, yogurt ve ayran
icin yag oranlar1 ve iriin 6zelliklerine uygun olmalidir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tiiziik ve eklerini de
kapsamalidir.

2.  Yogurtta islenecek siitiin kati madde miktarini arttirmak i¢in ¢oziilebilme orani en az % 98 olan 6zellikleri
Tiirk Gida Kodeksine uygun siit tozu ile koyulastirilmis siit kullanilabilir.

3. Yogurt, ¢ig pastorize siitlerin en az 90°de 15-30 dk. Isitilip, mayalanma derecesine kadar sogutulduktan

sonra, yogurt mayasi katilarak kendine has ve kokusu kivaminda, yogurt kiitlelerini, canli olarak iceren

sekilde olmalidir.

Kova yogurtlar1 ve siizme yogurtlar, Safi inek siitiinden ve tam yagli olarak yapilmig olmalidir.

5. Kurulus ihtiyacina goére tam yagli/yagh (siit yagi % 3,5 - % 3,9), yarim yagh (% 2 > siit yag1 > % 1,5)
veya light (siit yag1 % 1,5’dan az) yogurt getirilecektir.

6. Kase yogurtlar 200 gramlik ve yagli olacaktir. Kurulus ihtiyacina gore yarim yagli veya yagsiz kase yogurt

da siparis edebilecektir.

Kagsikla alinan kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida, karistirildiktan sonra koyu bir akicilikta olmals,

8. Homojenize edilmis yogurtlarmm rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali, kirlenmis, iyi fermente
olmamuis, kiiflenmis, acimis, eksimis ve kivami sulu olmamalidir. Kendisine has hafif eksimsi tatta ve hos
kokuda olmali, dipte tortu bulunmamali, i¢inde veya kaymak tabakasi altinda ve iistiinde yogurt suyu
ayrilmasi, gaz olusumu gosteren guddeler bulunmamalidir. Goriilebilir kirlilik ve renk degisikligi
olmamalidir.

9. Yogurtta peroksidaz deneyi negatif sonug vermelidir.

10. Siizme yogurtlarda en ¢cok %70 su, 100 gramindan 2,5 gr siit yag1 olmalidir. Siizme yogurtlarda, tuz ve yag
disinda siit kuru madde miktar1 %30 ‘dan az, asitlik derecesi siit asidi hesabiyla %2.25’den , kiif ve maya
sayis1 bir gramda 50’den ¢ok olmamali ve i¢inde patojen mikroorganizma bulunmamalidir.
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Meyveli yogurtlarda meyve miktar1 en az % 6 olmalidir. Ancak; meyve suyunda sitrik asit cinsinden
agirlikca en az % 2,5 oraninda titre edilebilir asit bulunduran meyveler ve tropik meyve ilaveli yogurtlarda
bu oran en az % 2 olmalidir.

Meyveli yogurtlar 100-125 gramlik paketler halinde teslim edilecektir.

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar icerisinde yapilip,
satilacaktir. Yogurt kaplarinin agizlart iclerine toz, toprak ve benzeri girmesini engelleyecek bicimde,
sagliga zararsiz plastik malzemeden yapilmis ve bir kez kullanilacak kapak ile ortiilmesi zorunludur. 200
gramlik yogurtlarin ise tek kullanimlik giivenlik folyosu ile kaplandiktan sonra iizerine kapak oOrtiilmesi
gerekmektedir.

Yogurt kaplarinin iizerine, yogurdun yag durumu, yapildig: siitiin tiirii, yapildig1 yer, iiretici firmanin adi,
adresi, varsa tescil edilmis markasi, giin, ay ve yil olarak yapim tarihi agik¢a yazili bir etiket yapistirilmasi
ya da yogurdun iizerini Orten kapakta bunlarin belirtilmesi ambalajli satiliyorsa yogurdun net miktari
yazilmalidir. Bu bilgiler kapakta bulunuyorsa, kabin iistiinde yapimci firmanin belirtilmesi gerekmektedir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeligindeki gibi olacaktir.

Yogurtlar en fazla +4°C’de olmalidir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi yonetmeligine uygun olarak yapilmalidir.

Aksi belirtilmedik¢e Kase yogurtlar 200 gr’lik ambalajlarda, Kova yogurtlar 10 kg’lik ve/veya 20 kg’lik
ambalajlarda, siizme yogurtlar 3 kg’lik, 5 kg’lik ve/veya 10 kg’lik ambalajlarda ve meyveli hazir yogurtlar
ise 100-125 gr’lik ambalajlarda getirilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yogurtlar yapilan sozlesmeye gore
degistirilecektir.

Tim trlinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen {iriinler
alimmayacaktir.

5. YAS SEBZE VE MEYVE GRUBU

TUM YAS SEBZE VE MEYVE URUNLERI
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Meyve ve sebzelerin tiimii piyasada satilan iyi cins, 1.smif kalitede olacaktir.

Ambalajlar tasima siiresine taze sebze ve meyveleri iyi bir durumda tutacak ve zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva ve diger uygun materyalden hazirlanmis olmalidir. Ambalajlar
kasa, tabla, sepet ve benzeri sekillerde olup, kurulusun aksine bir istegi bulunmadik¢a 80x120cm veya
100x120cm boyutlara uygun 6l¢iilerde olmalidir.

Ahsap (tahta) kasalar kabul edilmeyecektir.

Ambealajlar iiriine zarar vermemelidir. Ambalaj lizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep, boya ve
etiketlerin yapistirtlmasinda kullanilan zamk toksik veya insan sagligina zararli olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.

Ambalajlarin i¢inde yabanci madde bulunmamalidir.

Meyve ve sebzelerin iiretim ve taginmasinda her tiirlii temizlik ve hijyen sartlarina (temiz kasa ve arabalarda
taginmasi, personelin saglikli olmasi, eldiven ve 6nliik kullanmasi gibi) uyulacaktir. Arac ve personelle ilgili
olarak dezenfeksiyon ve portdr raporlart muayene komisyonunca istenebilir.

. Ambalajlar Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

Siparis edilen Tiim Uriinler getirilmesi istenildigi tarihte ve saatte mesai saatleri igerisinde Kurulusa teslim
edilecektir. Kurulus idaresi teslim saatinde degisiklik yapma hakkina sahiptir. Begenilmeyen iiriinlerin
yenileri saat 15:00°e kadar tekrar kurulusa getirilecektir.

Malzemeler mutfak iage ambarina teslim edilecektir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacaktir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeligine uygun olacak sekilde yapilmis olmalidir.

Bu teknik sartnamede belirtilmeyen hususlar yoniinden Tiirk Gida Kodeksi hiikiimleri gegerli olacaktir.

Tim iriinler Muayene Komisyonunun begenecegi evsaf ve lezzete olacaktir. Begenilmeyen iriinler
alimmayacaktir.

Ciirimiis, bozulmus, olgunlagsmamis iiriinler kabul edilmeyecektir.

ARPACIK SOGAN / KURU SOGAN / KIRMIZI SOGAN:
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Son sene mahsulii, piyasada satilan en iyi cins, temiz ve saglam soganlardan olacaktir.

Ezik, ciiriik, kesik, yumusamis, porsiik, camurlu, toprakli, don vurmus, gevsek, kokmus, anormal gelismeden
otiirt siskinlesmis, siirgiin vermis ve 1slak olmayacaktir.

En azindan iki dis kabugu bulunacak, {izerinde kurumus saplar bulunmayacaktir. Soganlar sapsiz olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir.
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Filizlenmis, filizi kirilmis olanlar Mart ve Nisan aylarinda %3’e kadar yilin diger aylarinda i¢leri bosalmamig
olmak kaydiyla filizlenmis veya kirilmis sogan miktar1 %2’yi gegmeyecektir.

Sogan guvallarinin orta kismindan ¢iiriikk veya bozuk soganlarin ¢ikmasi durumunda, ¢ikan miktar fire olarak
diisiilecektir.

Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlarin tane agirligi
200 gramdan asag1 olmayacaktir.

Cuvallar i¢inde sogan kabuklar1 bulunmayacak, bulundugu taktirde yiiklenici tarafindan ayiklanacaktir.

Ithal sogan olmayacaktir.

Kirmizi sogan (Mor Sogan / Balik Sogan) salkim demetler halinde teslim edilecektir.

Arpacik soganlar yaklasik 3 cm c¢apinda, bugulama icin uygun boyutlarda olacaktir. Cok kiiciik, tohumluk
olanlar kabul edilmeyecektir. Kozalak/Kavurmalik/Yumru boyutlarinda Muayene Komisyonu tarafindan
uygun goriilenler kabul edilecektir.

Kuru Soganlarin ambalajlar file ile torba seklinde olacak ve agirliklart 50 kg’1 gegmeyecektir.

TAZE BiBER (CARLiSTON“BiBER / DOLMALIK YESIL BiBER / DOLMALIK KIRMIZI BiBER /
KIRMIZI KAPYA BIiBER / KOY BIiBERI):

1.
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Piyasada mevsimine gore satilan, biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, iyi nitelikte, siki yapili, olgun, ¢esidine
normal renk ve seklinde, 6ziirsiiz, iyi cins, taze ve korpe biberlerden olacaktir.

Ciiriik, burusuk, ezik, pargalanmis, vakti ge¢cmis, don veya doku zarari ve giines yaniklari olmayacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.

Sap kesilmisse sapin boyu | cm’den kisa olmayacaktir.

Dolmalik biberler iri boy olarak alinacaktir. Adedi 75 gr-100 gr olacaktir. Kalin etli dolmalik olacak, cap1 en
az 7-8 cm olacaktir. Act olmayacaktir.

Dolmalik biberler kurulusun istegine gore yesil veya kirmizi dolmalik biber olarak getirilecektir.

Carliston biberler de iri boy alinacaktir. 15 cm’in altindaki biberler kabul edilmeyecektir. Diger biberlerle
karigmis bulunmayacak ve act olmayacaktir.

Kirmizi biberler iri boy olacaktir. Gerektiginde dolmalik boyutta alinacaktir.

Sivri biber lizumuna gore alinacaktir.

Koy biberleri tatli ve orta-iri boy olacaktir. Kii¢iik boylar teslim alinmayacaktir.

DOMATES (DOMATES - CHERRY DOMATES):

1.
2
3
4
5.
6.
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Piyasada mevsimine gore satilan, biitiin, saglam, temiz, taze goriinislii, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve
gelisme bakimindan ¢esidin tipik 6zelligine sahip, sik etli ve kusursuz olacaktir.

Ezik, ciiriik, kiiflii, camurlu, toprakli, burusuk, 1slatilmig, eksimis ve bozulmus olmayacaktir.

Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmayacaktir.

Yaz aylarinda sar1 ve yesil miktar1 % 2’den fazla olmayacaktir.

Bir domatesin ortalama agirlig1 150 gr’dan daha kii¢iik olmayacaktir.

Kurulusun talebine gore geri domateste alinabilecektir.

Kis aylarinda mevsim icab1 tamamen kizarip olgunlagmamis domates miktar1 %5’e kadar alinir.
Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler, ¢liriik, bozuk, kiiflii olmamak kaydiyla %1°1 kadar alinir.
Domatesler temiz ve saglam kasa igerisinde getirilecektir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

HAVUC:

1.
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Piyasada satilan iyi cins taze, korpe, sik1 yapili, koflagmamis, odunlasmamais, saglam, yan kok olusturmamus,
temiz ve ¢atlamamis havuglardan olacaktir.

Ezik, ciirik, donmus, pdrsiimils, parcalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmig, burusmus, kartlasmis, bayat,
1slak, ¢amurlu, yumusak, toprakli bereli ve don zararlar1 olmayacaktir.

Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

Kirik havuglar %2’ye kadar alinir.

Havuglarin en kalin yeri 2 cm’den az ve 5 cm’den fazla olmayacak.

Boylar1 20-25 cm civarinda olacak, agirliklar 150 gr altinda bulunmayacaktir.

Uzerinde yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.



PATATES:

1. Yeni sene mahsulii, piyasanin en iyi cins sar1 patateslerinden, saglam, temiz, siki yapili, kabugu diizgiin ve
iyi olusmus halde olacaktir.

2. Ezik, ciiriik, hagere yenikli, kesik, burusuk, pdrsiikk, donmus, camurlu, toprakli, 1slak, filizlenmis, hastalikli,
filizi kirilmis, lizerinde ¢apa yarasi olmayacaktir. Et kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri, mavi
ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar, patates ve yumru uyuzu hastaligi belirtileri ve berelenmeler
bulunmayacaktir.

3. Aralarinda tesadiif edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden filizlenmis veya filizi kirilmiglar Mart ve Nisan
aylarinda %2’ye kadar aynen alinir. Yilin diger aylarinda bu miktar %2’yi gegmeyecektir.

4. Capa yarali patatesler %2’yi gegmeyecektir.

5. Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasifli patateslerden alinacak numunelerin gramaj analizinde; Patateslerin
tane agirligi 200 gramdan eksik olmayacaktir.

6. Pisirildiginde dagilmayan sar1 cins patateslerinden olacaktir.

7. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir.

8. Teslimden sonra i¢ kisimlari ¢iiriik ¢ikan patatesler fire olarak alim miktarindan disiilecektir.

9. En biiyiik ambalajin net agirligr 50 kg’1 gegmeyecektir.

PATLICAN:

1. Piyasada mevsimine gore satilan, iyi cins, siki yapili, taze, korpe ve tabii rengini almis kemer patlicanlardan
olacaktir.

2. Ciriik, ezik, porsiik, kartlasmis, eti liflenmis, odunsu yapida, ¢ekirdekleri beyazligini ve yumusakligini
kaybetmis, ¢ekirdeklerinin rengi sararmis, ham, ac1 ve giin vurmus olmayacaktir.

3. Patlicanlar orta biiyiikliikte en asag1 200 gram olacaktir. Kii¢iik boy patlicanlar teslim alinmayacaktir.

4. Karntyarik i¢in boyu 20 cm - 25 cm kadar, ¢apt 5-6 cm kadar olan patlicanlar kabul olacaktir.

5. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

6. Yesil renkli patlicanlar kesinlikle alinmayacaktir.

SALATALIK:

1. Salataliklar biitiin, saglam, temiz, korpe fakat yeterince olgunlagmus, {stiin nitelikte, iyi gelismis, ¢esidine
0zgii renk ve diger 6zelliklere sahip, diizgiin sekilli ve taze olacaktir.

2. Cekirdekleri sertlesmis, sararmis olmayacaktir.

3. Tohuma kagmis, sararmis, burusmus, gevsek, yumusamis, camurlu, toprakli, porsiik, ciirik ve ezik
olmayacaktir.

4. Boyu 20 cm - 25 cm’den c¢ap1 4 cm’den asagi olmayacaktir. Her birinin agirhig 150 gr’dan asagi
olmayacaktir.

5. Kurulus ihtiyacina gore Silor salatalik isteyebilecektir.

6. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir.

7. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, yabanc1 madde bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

ELMA:

1. Piyasada satilan iyi cins, biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tatl elmalardan olacaktir.

2. Elmalar ayr cins ve kalitede olmayip, ayni kalitede olacaktir.

3. Elmalar koyu pembe, kirmizi ve kismen sarimtirak renkli olacaktir.

4. Olgunlasmamis, mayhos, kurt yenikli, kiifld, ¢iiriik, lezzetsiz, agiz burusturucu olmayacaktir.

5. Sekil, irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore, cesidin Ozelliklerini tasiyacak, meyve sapi
zedelenmemis olacaktir.

6. Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, gamurlu olmayacaktir.

7. Kesildigi zaman sert ve sulu olacak, tanelerin agirligt 180-200 gram olacaktir. Kiigiik elmalar kabul
edilmeyecektir.

8. Elmalar temiz kasalar i¢inde teslim edilecektir.

9. Diyet uygulanan kisiler i¢in farkli gramajlarda elmalar kurulus ihtiyacina gore istenilecektir.

MANDALINA:
1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, dolgun, tatl, sulu, saglam, temiz, olgunlagsmis ve tabi rengini almis

urinlerden olacaktir.
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Kendine mahsus tat, koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

Ham, ezik, eksi, i¢i kurumus, burusuk, suyu ¢ekilmis, ¢iirlik, donmus, kirli, kiiflii, mekanik etkenlerden
olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir.

Mandalinalarin her biri 100-125 gramdan olacaktir.

Mandalinalar Cekirdeksiz olanlardan tercih edilecektir.

Mandalinalar piyasa teamiilii olarak sandik ambalajlar i¢inde getirir. Mandalinalar iki sira olarak
getirilecektir.

Saplar silme kesilmis olacak.

Yabanci tat ve koku, dis kistmda asirt nem bulunmayacaktir.

PORTAKAL / SIKMALIK PORTAKAL:

1. Piyasada satilan iyi cins, dolgun, etli, sulu, tath, biitiin, saglam, temiz dogal rengini almis, kendisine
has tathhgi, koku ve lezzeti olan Washington, Finike veya Yafa portakallardan olacaktir.

2. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢lriik, kirli, kiiflii, porsiik, yumusamig, donmus, suyu ¢ekilmis, kabugu kalin ve
sertlesmis olmayacaktir. Mekanik etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiylik kesikler
bulunmayacaktir.

3. Saplari silme kesilmis olacaktir.

4. (Cekirdeksiz olacaktir.

5. Beher adet portakal 230-250 gram olacaktir. 230 gr’dan az olanlar kabul edilmeyecektir.

6. Orijinal ambalajli olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizili olacaktir. Yabanci tat, koku ve dis kisminda
asirt nem bulunmayacaktir.

7. Istenildiginde sikmalik portakal getirilecektir. Stkmalik portakal tatl1, sulu olacaktir.

Mehmet SEYITOGLU
Silvan Ogretmenevi ve ASO Miidiirii
Sira No is Kaleminin Ad1 ve Kisa Aciklamasi Birimi Miktar:
1 75 Gr Ekmek adet 20000
2 100 Gr Ekmek adet 15000
3 Kemiksiz Dana Eti (Kusbasi) kilogram 700
4 Ay cicek yagi kilogram 500
5 Piring kilogram 500
6 Bulgur kilogram 350
7 Kuru fasilye kilogram 400
8 Kuru Nohut kilogram 300
9 Sehriye kilogram 75

10 Makarna kilogram 500

11 Yogurt (kg) kilogram 250

12 Baharatlar (Pul Biber, Toz Biber, Yedi Turli, Kimyon) kilogram 50

13 Salca kilogram 150

14 Tuz (iyotlu yemeklik sofra tuzu) kilogram 150

15 yesil biber kilogram 150

16 Patates kilogram 400

17 Domates kilogram 250




18 Patlican kilogram 150
19 Salatalik kilogram 150
20 kuru sogan kilogram 200
21 Havug kilogram 200
22 Portakal kilogram 200
23 Mandalina kilogram 200
24 Elma kilogram 350
25 Su (200 MI) Adet 35000




