TURK TELEKOM KIZ ANADOLU iIMAM HATIP LISESI
GIDA THALESINE ILiSKIiN TEKNIiK SARTNAME

1- BEYAZ PEYNIR : Piyasada satilan en iyi cinsten tam yagh olup, eksimis, ¢iiriimiis, kiiflii olmayip
beyaz renkte olacaktir. 20 Kg lik kapali ambalaj teneke kutular i¢erisinde olup, yenildiginde kendine
has koku ve lezzette olacaktir. Uriiniin TSE yasa iSO-9002 belgesi olacaktir. Siizme agirlik iizerinden
alinacaktir.

2-BULGUR :Yerli sert bugdaylardan kaynatilmis olup havalandirilmis kabuk, toz ve topraklardan
ayrilmis olup. Igerisinde % 3 ten fazla yabanci madde bulunmayacaktir. Canli cansiz kurt veya bdcek
ve bunlarin yumurtalar1 bulunmayacaktir. Boyali olmayip acik sar1 renkte olacaktir. Nemli olmayip
pisirildiginde kendine has koku ve lezzette olacaktir. Komisyon pilav yaptiktan sonra alip almamakta
serbesttir. Cuvallar standartlara uygun olacak, koftelik bulgur olmayacaktir. Yeni mahsul olacaktir.5
velveya 25 kg’lik ¢uvallarda olacaktir TSE BELGELI VE KULLANMA TARIHLERI iizerinde
olacaktir

3-CAY : 1 kiloluk kapali yerli cay olacaktir. i¢inde ¢6p ya da baska maddeler bulunmayacak.
Pisirildiginde kendine has kokusu ve tadi olacak. Piyasada satilan en iyi ¢ay olup TSE belgeli
olacaktir.

4- KAHVALTILIKLAR : Bal, regel, cikolata ezmesi ve tahin pekmez 20 gram, {iggen peynir ve
piknik tereyagi 15 gram olmalidir. TSE damgali olmalidir

5- DANA ETi (KEMIKSIZ) : Kirmiz1 et kemiksiz dana eti ve idarenin istegine gore dogranmis
ambalajlanmis olacaktir. Etlerin lifleri ¢ok ince ve kesik yiizleri kadife goriiniimiinde olacaktir.
Etler dondurulmus olmayacaktir. Yag oran1 % 8 den fazla olmamalidir. Verilen etlerde higbir
hastalik belirtisi olmayacaktir. Etler nemli, kiiflii ve eksimsi kokulu, yapiskan parlak kirmizi veya
kahverengi olmayacaktir. Etler taze, kokusuz, temiz, az yagli, Belediye ve Hifzissihha kararlar1 ile
gida maddeleri tiizligline uygun olacaktir. Saglik Bakanlifinca miisaade edilmis mezbahas1 olan
yerlerde bu mezbahanelerde kesilmis dana eti olmas1 ve hayvan saglik zabitasi tiiziigii ve etlerin
teftis yonetmeligi hiikkiimlerine gére muayene edilmis ve buradaki sartlara uygun olmalidir. Donmus
ve ithal mali etler kabul edilmeyecektir.

6- TATLI :Halka tathh veya tulumba tatlis1 seklinde olacaktir. Piyasadaki kaliteli un ve sekerden
yapilmig olacaktir. Yapiminda glikoz kullanilmayacaktir. Halka tatli 100 gr ‘dan az olmamalidir.
Glinliik ve taze olmalidir

7- BAHARATLAR (Kirmuz1 Pul Biber, Siyah Pul Biber (isot), Karabiber, Bestiirlii, Nane,
Kimyon, Kori, Tar¢in):

1- Baharatlar kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmalidir.

2- Bayatlamis, kizigmis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almis olmamalidir.

3- Baharatin icerisinde canli bocekler, gozle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bocekler ve bunlarin
kalintilar1 ve diger zararlilarin kalintilar1 bulunmamalidir.

4-Tiim baharatlar kendi dogal hammaddesinden yapilmis olmalidir. iglerinde herhangi yabanci bir
madde bulunmayacaktir.

5- Tiim baharatlar piyasada satilan en iyi cinslerden olacaktir.

6- Baharatlar kapali ambalajlarda teslim edilecektir.

8- IYOTLU TUZ : Piyasada satilan en iyi cins yemeklik tuzlardan olup, rengi beyaz, i¢inde hicbir
yabanci madde bulunmayacaktir. Rutubetli olmayip suda tamamen eriyecektir. Uriin TSE belgeli
olacaktir.

9- KASAR PEYNIR :
1- Kendine 6zgii tat, renk olmali, kotli koku olmamalidir.
2- Goriiniisii miikemmel olmali, kesinlikle siingerlesmis, delikler olmamalidir.



3- Kabuk rengi beyaz sarimtirak olmalidir. Temiz ve parlak olmalidir. Kumlu, kaba, sert veya gok
yumusak ve kiiflii olmamalidir.

4- Tuz miktar1 100 gram kuru maddede en az %2,5 en ¢ok %6 olmalidir.

5- Kasar peynirleri yapim tarihlerinden 60 giinden az olmamak iizere olgunlagma siiresinin bitimine
kadar 4-10°C de bekletilmelidir.

6- 1 kg/ 1,5 kg /2 kg’ ik vakumlu ambalajlarda olmalidir.

7- Kasar peynirler eritme peynir olmayacaktir.

8- Eritme peyniri kesinlikle alinmayacaktir.

9- Kasar peynir lezzet testinin yan1 sira erime testine tabi tutulacaktir. Istenilen erime kapasitesine
sahip peynirler kabul edilecektir.

10- KEK : Keken az 30 g olacak ve TSE belgeli olacak

11-KURU FASULYE : Piyasada satilan en iyi cinsten olup iri taneli olacaktir. Cabuk ve iyi
pisenlerden olup biitiin mallar ayni kalitede olacaktir. Burusuk, kurt yenikligi ¢iiriik veya sararmis
taneler % 3 ten fazla olmayacaktir. Nemli ve rutubetli olmayip yenildigi zaman kendine has koku ve
lezzette olacaktir. 5 ve/veya 25 Kg’ lik torbalarda olacaktir .Komisyon gerek goriirse pisirip
deneyecektir. TSE belgeli, son kullanim ve tiretim tarihleri tizerinde olacaktir.

12- SEKER (TOZ — KESME —KUP- TEKLI KAGIT AMBALAJLI)

Seker yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi” 6zelliklerine uygun olacaktir.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, kotii koku olmamalidir.

Rafine, 1.smif ve yerli seker (Seker pancarindan yapilmis) olacaktir.

Nemli, taslagsmis, topaklanmis olmayacak, icerisinde yabanci madde, tas ve toprak

bulunmayacaktir.

5. Seker; beyaz sekeri etkilemeyen ve sekerden etkilenmeyen, insan sagligina zararli olmayan
ve beyaz sekerin oOzelliklerini bozmayan pamuklu, jiit, sentetik elyafli, karton, kagit veya
bunlarin bir kaginin bir arada kullanildig1 malzemeden yapilmis ambalajlar i¢inde alinir. Jiit
cuvallarda verilen beyaz seker torbalari, Kraft kagidi veya insan sagligina zarar vermeyen
plastik malzeme ile astarlanmis olmalidir.

6. Kesme ve Kiip Sekerler; 1. Siif olacaktir. Kiipler diizgiin olup, daginik ve nemli
olmayacaktir. Tekli, kagit ambalajh kiip sekerlerden olup, ambalaj iizerinde imalat

tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.
7. Istenildiginde 1000 gr'lik kutularda getirilecektir
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13- LIMON SUYU:

1- Kendine 6zgii olmal1, kotii koku olmamalidir.

2- Dogal limon suyunun tat ve renginde olacaktir.

3- Agizda ac1, metalik ve yabanci aroma tadi birakmamalidir.

4- Turk Gida Kodeksi’ne uygun olarak tretilmelidir.

5- Tiirk Gida Kodeksinin belirledigi asitlik diizeyini agmayacaktir.
6- 1 1t’lik agz1 kapakli ambalajlarda teslim edilecektir

14- MAKARNA :Ekstra sert un ve bugday irmiginden yapilmis olacak, icinde bugday unundan
baska un ve nisasta olmayacaktir. 5 -10 kg’ lik kapali ambalaj naylon torbalarda olup iginde higbir
yabanci madde bulunmayacaktir. Pisirildiginde kendine has koku ve renkte olacaktir. Mal TSE ve
[SO-9002 belgeli olacaktir.

15- KIRMIZI MERCIMEK : Piyasada satilan en iyi cinslerden olup iginde toz, toprak orani
en fazla %3 olacaktir. Pisme siiresi ¢abuk olanlardan olup yenildiginde kendine has koku ve lezzette
olacaktir. Yeni Uriin olup, 5 ve/veya 25 Kg lik guvallar icerisinde olacaktir

16- MEYVE NEKTARI : 200 ML °‘lik Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. TSE belgeli
olacaktir



17- NOHUT :  Piyasada satilan en iyi cinsten olup iri taneli olacaktir. Cabuk ve iyi
pisenlerden olup biitiin mallar ayn1 kalitede olacaktir. Burusuk, kurt yenikligi, ¢liriik veya sararmis
taneler % 3 ten fazla olmayacaktir. Nemli ve rutubetli olmayip yenildigi zaman kendine has koku ve
lezzette olacaktir. 5 ve/veya 25 Kg’ lik torbalarda bulunacaktir. Komisyon gerek goriirse pisirip
deneyecektir.

18- PAKET AYRAN : 200 ML ‘lik Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. TSE belgeli
olacaktir.

19- PIDE EKMEGI :

1. Piyasadaki iyi cins ve 1. Kalite undan yapilmis hamur olacaktir.

2. Pideler 200 +20 gr araliktaki hamurdan yapilmis olacaktir.

3. Pidelerin igleri kurumumuz tarafindan hazirlanacaktir. Pide hamuru, pisirimi ve
kurumumuza teslimi firma tarafindan yapilacaktir.

4, Uriinler asir1 yanik, pismemis, gereginden kalin olmayacaktir. Uriinlerin kenarlari
gereginden fazla kalin olmayacaktir. Kapali ve agik pide seklinde siparis verilecektir.

5. Uriinler kurumumuz mutfagina sicak olarak teslim edilecektir.

6. Hazirlanip, Muayene Komisyonu tarafindan lezzeti ve evsafi begenildigi takdirde teslim
alinacaktir.

7. Ambalaj1 temiz, insan sagligina zararsiz ve gida ile temas edebilir malzemeden olacaktir.

20- PIRINC :Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Siyah olmayacak canli cansiz kurt, bocek
ve bunlarin yumurtalart bulunmayacaktir. Nemli olmayip pisirildiginde kendine has koku ve
lezzette olacaktir. Igerisinde % 3 ten fazla yabanci cisim bulunmayacaktir. Yeni mahsul olacaktir.
Komisyon isterse pilav yaptiktan sonra alip almamakta serbesttir. Cuvallar yirtik, sokiik olmayip,
standart ¢uvallar icerisinde olacaktir.

21- SIMIT VE POGACA :
1)Simit Pogaga ¢esitlerinde tat, koku ve renk bozuklugu olmayacak
2)Simit ve pogaca 55-60 gr. olmalidir

22- AYCICEK YAGI ‘Piyasada satilan en iyi cinslerden olup kizartma esnasinda kararma
olmayacaktir.18 LT’ lik kapali ambalaj teneke kutularda olup ambalajlarin i¢i ve dist temiz
olacaktir. Mal TSE ya da 1SO-9002 belgeli olacaktir. 2022 veya 2023 yili iiretimi olacaktir.
Icerisinde tortu ve su bulunmamali. Rengi altin saris1 veya agik sar1 olacak. Koku ve lezzeti dogal
olacaktir. Her hangi bir nebati yag ile karisik olmayacaktir. Ambalaj iizerinde firmanin adi ve
markasi imal, son kullanma tarihi ve TSE damgas1 olacaktir.

23- ZEYTIN (SIYAH - YESIL) :

Iyi terbiye edilmis ve salamurada bekletilmis zeytinlerden olacaktir. Salamuras1 tamamen alinmus,
tat ve nefaset itibariyle piyasada satilan 1. kalite zeytinlerden olacak; ezik, aci, ¢iiriik kiiflii ve fena
kokulu canli ve cansiz parazitli kurt yenikli ve parazit ifrazin1 igermeyecektir.

24- SUCUK :
Alimi Yapilacak Sucuklar %100 tavuk (pili¢) etinden olacak. TSE Belgeli olacak.

25- TAVUK (PILIC) ETIi: Alinacak etler piyasanin birinci kalitesi olup teklif mektubunda
belirtilen miktarlarda BUT VE GOGUS eti olacaktir.

26- KARISIK TURSU: Tursu tabi sirke kullanilarak vasiflart belirtilen (hiyar, domates, taze biber,
lahana) sebzelerinden yalniz bir cinsten normal bekleme siiresini gegirerek miat usullere gore imal
edilmis ve tursu vasfina haiz (nefaset, lezzet ve goriinlis bakimindan olacaktir.) tursularin
bulundugu suyu kapta tursularin tizerinde yapildig1 halde tamamen Ortiilmemis olacaktir. Tursularin
suyu salyalanmis sebzesi erimis kiiflenmis koku dagilmis acimis bayat olmayacak. Tabii lezzette



olacaktir. Tortulu olmayacak berrak olacaktir. Tursu suyunun i¢indeki tabi sirke miktar1 (asit,
asetik) cinsinden % 1 den az olmayacaktir. Tursu suyundaki su miktar1 (Sodyum kloriir % 4 den
fazla olmayacaktir.) igerisinde muhafaza i¢in antispetik maddeler katilmamis olacaktir. Piyasada
satilan en iyi cinsten olup, 19 Kg lik teneke kutular icerisinde olup, yenildiginde kendine has koku
ve lezzete olacaktir Uriin TSE belgeli olacaktir.10 kg lik ta olabilir.

27- YOGURT: Giinliik ve taze olacaktir. Piyasanin birinci kalitesi olup TSE damgali olacaktir

28- TAVUK YUMURTASI :

Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili piirtizler olmamalidir.

Kabukta ¢atlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir.

Yumurtalar yikanmamis olmali, iizerindeki parlak cilali kistm kaybolmamalidir.

Hava boslugu yiiksekligi en ¢ok 5 mm yi gegmemelidir.

Kirildig1 zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmalidir.

Tabaga kirildiginda saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen
dagilmamalidir.

Ortalama olarak bir yumurtanin agirlig1 60 gr dan az olmayacaktir.

Yumurtalar Gida Tiiziigli ve TSE’ ye uygun olacaktir

29- DOMATES :
Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmis domatesler olacaktir. Ezik ¢iiriik kiiflii gamurlu
1slatilmig eksimis ve bozulmus olmayacaktir.
Domateslerin en kii¢ligii 50 gr dan asag1 olmayacaktir.
Mevsim icab1 tamamen kizarip olgunlagsmamis domates miktar1 % 5 e kadar alinir.
Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler ¢iiriik bozuk kiiflii olmamak kaydiyla % 3 e kadar alinir.
Ik ve son turfanda mevsiminde tamamen kizarmamis domates miktar1 % 10 u gegmeyecektir.
Domatesler temiz ve saglam sandik icerisinde getirilecektir

30- ELMA

1. lyi cins elmalardan olacaktir.

2. Elmalar ayr1 cins ve kalitece olmayip ayn1 kalitede olacaktir.

3. Olgunlasmamus, yesil, eksi, ¢iiriik, kurtlu ve kurt yenikli, kiifli ve kiif kokulu olmayacaktir.
4. Uzerleri kirli, tozlu, toprakli, camurlu olmayacaktir.

5. Tanelerin agirhigi 140-160 gr olacaktir.

6. Elmalar temiz kasalar i¢cinde teslim edilecektir.

31- HAVUC:

1. Piyasada satilan 1yi cins taze havuglardan olacaktir.

2. Ezik, cirik, donmus, porsiimiis, par¢alanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmis, burusmus,
kartlasmis, bayat, 1slak, camurlu, toprakli olmayacaktir.

3. Yenmeyecek sap, kok ve yapraklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

4. Kiarik havuglar %3'e kadar alinir.

5. Havuglarin en ince yeri 2 cm'den az ve en kalin yeri 5 cm'den fazla olmayacaktir.

32- TAZE KABAK :

1. Piyasada satilan taze kabaklardan olacaktir.

2. Ciirik burugmus sararmig porsiimiis kartlasmis tohuma kagcmis, ezik bozuk 1slak ve ¢amurlu
olmayacaktir.

3. Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olacaktir.

33- KARALAHANA :
1. Piyasada satilan lahanalarin iyi cinsinden, biitiin, sik1 etli, temiz, saglam, taze, porsiimemis,
odunlagsmamis, dondan zarar gérmemis, yapraklar1 dagilmamis, kartlasmamais olacaktir.
2. Tohuma kagmis, kurtlanmig, dagilmis yaprak halinde, ¢amurlu, c¢iiriik, donmus, hasere
yenikli olmayacaktir.



3. Taze gobegini tam sarmig lahanalardan olacaktir.

4. Yan kokleri olmayacak, enine kesildiginde i¢ten disa dogru bir, ortak merkezli dairelere
sahip olacak, kalin beyaz renkli damarlar goriillmeyecektir.

5. Her bir lahananin agirlig: tartildiginda 250 gramdan asag1 olmayacaktir.

6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde ve hasere yenigi
bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

34- KURU SOGAN

1. Son sene mahsulii ve piyasada satilan iyi cins soganlardan olacaktir.

2. Ezik, giirtik, kesik, yumusamis, porsuk, ¢amurlu, toprakli ve 1slak olmayacak.

3. Soganlar sapsiz olacaktir.

4. Filizlenmis, filizi kirilmis olanlar Mart ve Nisan aylarinda % 3 e kadar yilin diger aylarinda igleri
bosalmamis olmak kaydiyla filizlenmis veya kirilmis sogan miktar1 % 2 yi gecmeyecektir.

5. Kusurlular hari¢ normal veya iyi vasiftaki soganlardan alinacak gramaj analizinde soganlarin %
50 si 60 gramdan % 30 u 50 gramdan asagi olmayacaktir.

6. Cuvallar icinde sogan kabuklar1 bulunmayacak oldugu taktirde yiiklenici tarafindan
ayiklanacaktir.

7. Ithal sogan olmayacaktir.

35- MANDALINA

1- Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis ve tabi rengini almis kendine mahsus tat
koku ve lezzetteki mandalinalardan olacaktir.

2- Tam ezik eksi i¢ci kurumus susuz ¢iiritk donmus kiiflii olmayacaktir.

3- Mandalinalarin her biri 80 gramdan asagi olmayacaktir.

4- Mandalinalar piyasa temaiillii olarak sandik ambalajlar i¢inde getirir.

36- MARUL(KIVIRCIK AYSBERG)
1. Piyasada satilan iyi cins, biitiin, saglam, taze, korpe, temiz ve kuru iiriinlerden olacaktir.
2. Toprak bulagmis yapraklarindan ayiklanmis, tohuma kagmamis, yapraklarinda hasere
yenigi, don zararlar ve fiziksel hasarlar bulunmayacak, ac1 olmayacak, dolgun olacaktir.
3. Kokii sararmis, dis yapraklar kesilmis olmayacaktir.
4. Islak, ¢iirlik, ezik, tozlu, toprakli, ¢amurlu, porsiik, bayat, kartlasmis, tohuma kagcmis, aci
lezzetli ve yapraklar1 dagilmis olmayacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik bulunmayacaktir.
Kokleri, dip yapraklara yakin ve diizgiin sekilde kesilmis ve ambalajli olacaktir.
7. Her bir marulun agirlig1 500 gr’dan asagi olmayacaktir. Daha asagi oldugu takdirde %3’e
kadar ve son turfanda zamaninda 300 gr’dan asagi olmamak sartiyla %5’e kadar kabul
edilir.
Kivircik salatalar gobekli olacaktir. Gobegi acik olanlar %10’a kadar aynen alinir.
9. Aysberg (Gobek) marullarin kokleri kesilmis ve gdbek kismi kapali olacaktir. Islak camurlu
olmayacaktir.
10. Gereginden fazla kullanilamayacak dis yaprak bulunmayacaktir. Bulundugu takdirde tartim
kilosundan fire olarak diisiiriilecektir.
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37- MAYDANOZ:

1. Piyasada satilan en iyi cinsten olacaktir. Demetler halinde baglanmis demetler i¢inde yabanci
otlar bulunmayacaktir. Sararmis camurlu ve toprakli olmayacaktir.

2. Demetlilerin tamami1 ayni cins olacak. En kiigiigii 75 gramdan az olmayacak

38- MUZ :

1. Piyasada satilan iyi cins muzun olgunlagsmisi olacak ham ve sert olmayacaktir.

2. Ciiriik, donmus veya don ¢alig1 kalin kabuklu olmayacaktir.

3. Her birinin agirligt 150-200 gr olacaktir.

4. Muzlar tahta sandik igerisinde govdelerinden kesilmis olarak salkimlar halinde getirilecektir.



39-PATATES :

1. Son sene mahsulii ve piyasanin iyi cins sar1 patateslerinden olacaktir.

2. Ezik, cirtik, hasere yenikli, kesik, burusuk, porsuk, donmus, ¢camurlu, toprakli, 1slak, filizlenmis,
hastalikly, filizi kirilmis olmayacaktir.

3. Aralarinda tesadiif edilebilecek bu tip kusurlu patateslerden filizlenmis ve ya filizi kirilmislar
Mart ve Nisan aylarinda % 2 ye kadar aynen alinir. Yilin diger aylarinda alinmayacaktir.

4. Capa yaral patatesler % 2 yi gegmeyecektir.

5. Kusurlular harig iyi vasifli patatesler alinacak numunelerinin gramaj analizinde patateslerin % 50
si 80 gramdan % 30 u 50 gramdan asag1 olmayacaktir

40- PATLICAN :

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins taze korpe ve tabi rengini almis kemer patlicanlardan
olacaktir.

2. Ciirtik ezik porsuk kartlagsmis ¢ekirdekleri beyazligin1 kaybetmis ¢ekirdeklerinin rengi sararmis
ham ac1 ve giin vurmus olmayacaktir.

3. Patlicanlar orta biiytikliikte en agag1 150 gram olacaktir.

4. Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir

41- PORTAKAL:

1. Piyasada satilan iyi cins kemale ermis tabii rengini almis kendine mahsus tat koku ve lezzette
olan portakallardan olacaktir.

2. Ham ezik yesil eksi ¢iirlik donuk kirli kiiflii porsuk yumusamis suyu ¢ekilmis kurumus kabuklar
kalin sertlesmis olmayacaktir.

3. Beher adet portakal 150 gramdan asagi olmayacak

4. Portakallar piyasa temaiillii sandik veya sepetler iginde alinir.

42- SALATALIK (HIYAR)

1. Hiyarlar korpe ve taze olacaktir. Tohuma kagmig sararmis burugmus, gevsek, ¢camurlu, toprakli
porsuk c¢iiriik ve ezik olmayacaktir.

2. Boyu 20 cm den cap1 4 cm den asag1 olmayacaktir.

43- YESIL BIBER:
1. Piyasada mevsimine gore satilan, biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, iyi nitelikte, sik1 yapili,
olgun, normal renk ve seklinde, 6ziirsiiz, 1yi cins, taze ve korpe biberlerden olacaktir.
2. Cirtiik, burusuk, ezik, pargalanmis, vakti gegmis, don veya doku zarar1 ve giines yaniklari

olmayacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.
Sap kesilmigse sapin boyu 1 cm’den kisa olmayacaktir.
. Koy biberleri tath ve orta-iri boy olacaktir. Kiigiik boylar teslim alinmayacaktir.
44-SARIMSAK :

1. Yeni mahsul ve iri taneli olacaktir.

2. Kiigtik taneli, cliriik ve ezik olmayacaktir.

3. Biitiin, siki, saglam, don ve giinesten zarar gérmemis ¢esidi kendine 6zgli renkte, baslari

diizgiin sekilde, 1yice temizlenmis, kusursuz ve disleri siki olacaktir.

4. Kiifizleri, digtan goriilebilir filizlenme belirtileri olmayacaktir.

5. Kokii bas kisminin hemen dibinden ve diizgilin bir sekilde kesilmis olacaktir.

6. Clirlimiis veya tiikketimi engelleyecek sekilde bozulmus sarimsaklara hi¢ bir sekilde

miisaade edilmeyecektir.

7. Anormal dis nem, gozle goriilebilen yabanci madde, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

8. Kiiciik ve orta taneli sarimsaklar kesinlikle kabul edilmeyecektir.

9. Sarmmsaklar yerli iiriinlerden olacaktir. ithal {iriinler kabul edilmeyecektir.

ok w

45- DOMATES SALCASI :Piyasada satilan en iyi cinslerden olup 5 Kg’ lik kapali ambalajda
olacaktir. Eksimis kiiflenmis ve boyali olmayacaktir. Mal TSE ya da iSO-9002 belgeli olacaktir.
Uretim tarihi yeni yil olacaktir.



GENEL SARTLAR:

1- Tiim malzemeler piyasanin birinci kalitesi olacaktir. TSE belgeli olmas1 zorunludur.

2- Ambalajlarin tamami net agirliklar1 {izerinden hesaplanacaktir.Stizme agirlik gerektiren
malzemeler siizme agirlik lizerinden alinacaktir(peynir-zeytin-regel-konserve-bezelye-tursu-yag. ..
vb)

3- Uretim, imalat ve son kullanma tarihlerine dikkat edilecektir. Siiresi ge¢mis veya gegmeye az
kalmis iirlinler komisyonumuzca geri gonderilecektir.

4- Uygun kosullarda saklandig1 halde bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan degistirilir.

5- Malzeme teslim alim1 mesai saatleri i¢inde yapilacaktir.

6- Tim Malzemelerden 6nce 46 kalem numune getirilerek mal muayene komisyonu tarafindan
onaylandiktan sonra diger malzemeler getirilecektir.

7- Alimacak Gida maddelerinin Tirk Gida Kodeksine ve 5179 Sayili Kanuna uygun iiretilmis
olmasi, Tarim ve Koy Isleri Bakanligindan Gida Uretim izni almis olmasi gerekir.

8- Tiim gida iirlinleri standartlarda olacaktir.

9- Toplam malzemelerde okulun ihtiyaglarina gore teklif fiyati lizerinden yiizde 20 artirma veya
eksiltme yoluna gidilebilir.

10- Giinliik ve haftalik alinacak malzemeler diginda kalan malzemelerin (kuru gidalar) en az % 80’
1 hemen alinacaktir. Geri kalan kismu tiikketim durumuna gore 2023-2024 egitim 6gretim y1l1 sonuna
kadar istenecektir.

11-Giinliik ve haftalik kullanilacak malzemeler(et, tavuk eti, ekmek, yogurt, sebze, meyve, simit,
pogaga, tatli, ayran, meyve nektari, yumurta, peynir) okul idaresince belirlenecek saat ve giinlerde
yiiklenici firma tarafindan teslim edilecektir. Bu giin ve saatler disinda teslimat kesinlikle
yapilmayacaktir. Firma bu yiikiimliiliigii pesin kabul etmis sayilacaktir.

12- Bozuk, bayat, siiresi gegmis veya gegmeye yakin tiim malzemelerde yiiklenici firma
sorumludur. Bu malzemelerin degistirilmesi, giinliikk malzemelerin de aninda degistirilmesi
yiiklenici firmanin sorumlulugundadir. Bozuk, bayat, siiresi ge¢mis veya gegmeye yakin
malzemelerin getirilmesi durumunda ilgili malzemeler geri iade edilecektir.

13- Giinliik malzemeler pansiyon miidiir yardimeisi, nobet¢i 6gretmenler ve asgi tarafindan tutanak
diizenlenerek teslim alinacaktir.




