1KILICARSLAN FEN LISESI MUDURLUGU
SEBZE —ET GIDA ALIMI IHALESI
Teknik Sartname

TEKNIiK SARTNAME

MADDE - 1: Okulumuz pansiyonlariin ihtiyact olan Sebze-Et Gida Evsaf Sartnamesindeki
yiyecek maddelerinin Gida Maddeleri Tiiziigiine ve Tiirk Standartlarina uygun olmasi sarttir.

MADDE - 2: Alimi yapilacak tirtinler ve 6zellikleri:

EKMEK

- Ekmekler giinliik ve taze olacaktir. - Ekmekler, bugday ununa su, tuz ve maya ilave edilerek
yapilmis olacak; farkli bir katki maddesi kullanilmayacaktir. - Ekmeklerin kabugu yanmamis
olacak ve iyice pismis olacak, bigak agmis olacaktir. - Ekmeklerin tuz miktart kuru maddede
%1,5 den fazla olmayacaktir. - Ekmekler acimis ve eksimis olmayacaktir. - Ekmekleri getiren
ara¢ ekmek tasimaya ve temizlik sartlarina uygun olacaktir. - i¢i siinger gibi kiiciik delikli
olacaktir. - Icinde hamur haline gelmis un topaklari, ipliklenmis biiyiik yarik ve bosluklar
bulunmayacaktir. - Kurum uygun gordiigii takdirde yiiklenici firmanin imalat yerini
denetleme hakkina sahiptir. - EkKmek kasalar1 temiz ve hijyen kurallarina uygun olacaktir. -
Ekmek tekli kasa seklinde getirilecektir. - Ekmek en ge¢ sabah saat 07:00’de Mutfak
ambarinda olacaktir

TAVUK ETi

-Tavuk But ve Tavuk Gogiis : Tavuklar gogiis bolgesinden derisiz ve kemiksiz olacaktir,
gramajlar1 ortalama 400- 500 gr olacaktir. - Derisiz tavuk bonfileler ¢ikis yerinden veteriner
hekim tarafindan verilen saglik raporuyla getirilecektir. Bu raporda veteriner hekimin onay1,
gelen tavuk eti miktari, teslim eden firmanin ad1 ve kasesi yer alacaktir. - Araca ait
dezenfeksiyon belgesi getirilecektir. - Tavuk etleri disaridan goriilmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen malzemeden yapilmis ambalajlar igerisinde tek kullanimlik temiz kutulara
konmus sekilde 4 veya daha diisiik sicaklik derecelerinde hijyenik sartlara uygun sekilde
teslim edilecektir. - Uzerinde imal ve son kullanma tarihi bulunacaktir. - Bonfileler kesinlikle
dondurulmus olmayacak, taze olacaktir. - Tavuk etleri soguk hava zincirini devam ettirecek
termokingli araglarda sogutucusu ¢alisir sekilde getirilecektir. - Tavuk etleri fena kokulu
olmayacaktir. - Tagima yapan personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarina uygun
olacaktir. (Eline eldiven, yiliziine maske takacaktir) - Yuklenici firmay1 temsil eden kisi mal
tesliminde bulunacaktir. - Tavuklar entegre tesislerde el degmeden islenmis olacaktir.

KIRMIZI ET

1- Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten sonra
veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu muhafaza ederek
soguk hava tertibath araglarla kuruma ulastirilacaktir. Et i¢ 1s1s1 10 C nin {izerinde olmayacaktir

2- Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

3- Dondurulmus et alinmayacaktir.

4- Tart1 kesimden hemen sonra yapilmis ise %3 fire diistilecektir.

5- Etler kan, pislik (diski, sindirim organi muhteviyati vb.), toprak, camur ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmayacaktir.



6- Mensei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.

7- Kemikli ve kemiksiz etlerinin miktarlar1 Saglik Bakanlig1 Tedavi Hizmetleri Yonetmeligine gore
belirlenir.

8- Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak {izere yilda en az 2 (iki)
defa analize tabi tutulur. .

O- Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan asagi kisimlar, I¢ organlar et yerine alinmayacaktir.

YAS SEBZE VE MEYVE

Ambalajlar TSE'ye uygun olacaktir, ambalajlar tasima siiresine taze sebze ve meyveleri iyi bir
durumda tutacak ve zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, ahsap, mukavva ve diger
uygun materyalden hazirlanmis kasa, tabla, sepet vb. sekillerde olup, alicinin aksine bir istegi
bulunmadik¢a 80x120cm veya 100x120cm boyutlarindaki paketlerle uygun dl¢iilerde olmalidir.

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile i¢lerine konulacak kagit vb. materyal
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, iirline zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk toksit veya insan sagligina
zararli olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda yazili yiiziin disa gelmesine ve iirline degmemesine
dikkat edilmelidir. Ambalajlarin i¢inde yabanci madde bulunmamalidir. Meyve ve sebzelerin {iretim ve
taginmasinda her tiirlii temizlik ve hijyen sartlaria (temiz kasa ve arabalarda tasinmasi, personelin
saglikli olmasi, eldiven ve Onliik kullanmasi gibi) uyulacaktir. Ara¢ ve personelle ilgili olarak
dezenfeksiyon ve portor raporlart muayene komisyonunca istenecektir. Muayene komisyonunun istegi
halinde sebze ve meyvelerin her tiirlii mikrobiyoloji ve hormonal analizleri yiiklenici firma tarafindan
yapilacaktir. Muayene komisyonu belirsiz araliklarla sebze ve meyvelerin iiretim ve depolama
yerlerinde takip yaparak teknik ve hijyenik sartlara uyulup uyulmadigini takip edecektir.

Istenilen malzemeler en geg 3 giin icerisinde mutfak iase ambarina teslim edilecektir.

1- PATATES: Yeni sene iiriinii olacak pisirildiginde dagilmayacak cinsten (sar1) olacaktir. Islak,
donmus, ¢lirlimiis, yumusamis, kiiflenmis, filizlenmis, sekli bozulmus, {izerinde ¢apa yarasi, catlaklar,
kesikler kesici izler, berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri,
mavi ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar ve patates ve yumru uyuzu hastalig1 belirtileri
olmayacak, saglam, temiz, siki1 yapili kabugu diizgiin ve iyi olugsmus halde son sene mahsulii olacaktir.
Patateslerin % 50’si 200 gramdan, % 40’1 150 gramdan,% 10’u 100 gramdan eksik olmayacaktir.
Piyasada satilan patateslerin en iyisinden olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku anormal dis nem,
yabanci madde bulunmayacaktir. En biiyiikk ambalajin net agirligi 80 kg,’1 gegmeyecektir.

2- KURU SOGAN: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamis, siki, sert, siirgiin vermemis ve
filizlenmemis olacaktir. En azindan iki dig kabugu bulunacak, ftizerinde kurumus saplar
bulunmayacaktir. Kokmus, ¢lirlimiis, anormal gelismeden 6tiirii sigkinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri
genellikle koparilmis olacaktir. Kuru soganlar dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarm % 75’1
100 gramdan biiyiik olacak, % 25’1 75 gramdan biiylik olacaktir. 75 gramdan kiigiik soganlar kabul
edilmeyecektir. Piyasada satilan soganin iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Uzerinde yabanc tat ve koku,
anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajlar file ile torba seklinde olacak ve
agirliklart 50 kg’1 gecmeyecektir.

3- DOMATES: Biitiin, saglam, temiz, taze goriiniislii, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve gelisme
bakimindan ¢esidin tipik 6zelligini gosterip sik etli ve kusursuz olacaktir. Sap taraflarinda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli olmayacaktir. Sar1 ve yesil miktar1 % 2’den fazla
olmayacaktir. Piyasadaki iyi cins maldan (extra) olacaktir. Ortalama bir domatesin agirligi 150 gr.
civarinda olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajli olacaktir.

4- PATLICAN: Biitiin, saglam, temiz ,taze, yeterince gelismis, siki yapili, korpe, dogal renk ve
parlaklikta olacaktir. Aci, ¢lirlimils, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri asir
gelismis, yesil veya esmer renk almis, gevsek, camurlu, toprakli olmayacaktir. Beher adedi 200 gramdan
kiiclik olmayacak, karniyarik ve imam bayild1 i¢in boyu 20 cm kadar, ¢ap1 4-5 cm kadar olan patlicanlar
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olacaktir. Orijinal ambalaj i¢inde olacaktir. Piyasada satilan iyi cins maldan (1.sinif) olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir.

5- ISPANAK: Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kismi dip yapraklarinin altindan 1 cm’yi
gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit, hastalik zararlar1 bulunmayacak, don
vurmus olmayacak, ciceklenme belirtileri gostermeyecektir. Yaprak ve saplart kart, ¢iiriik, sararmis,
burusmus olmayacaktir. Kdkleri bir araya getirilerek demet edilmis bir halde olacak, demetler icinde
yabanci ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin iyi cinsinden (1.sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli
olacaktir.

6- CARLISTON BIBER: Biitiin, saglam, temiz, taze, iyi gelismis, iyi nitelikte, siki yapali,
olgunluk durumuna gore cesidin normal renk ve seklinde Oziirsiiz olacaktir. Sap kesilmemisse sapin
boyu 1 cm.’den kisa olmayacaktir. Ciiriik, burusuk, ezik, par¢alanmis, vakti gecmis, don veya doku zarar1
ve giines yaniklar1 olmayacaktir. Diger biberlerle karigmis bulunmayacak ve aci olmayacaktir.
Piyasadaki iyi cins maldan (l.smif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve
yabanci madde bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

7- KABAK :

1. Biitiin, temiz, saglam, taze goriiniislii, olgun, kabuk rengi kursuni beyaz, et rengi saridan
koyu turuncuya kadar degisen tonlarda olacak sekil bozukluklari ve {izerlerinde higbir 6ziir
bulunmayacaktir. Piyasada satilan kabaklarin iyi cinsinden (1.sin1f) olacaktir.

2. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir.

3. En diisiik agirhig: 10 kg. civarinda olacaktir.

4. Bir parti i¢indeki en kiigiik ve en biiyiik kabaklar arasindaki fark 5 kg’1 gegcmeyecektir.

8- KARA LAHANA: Biitiin, siki etli, temiz, saglam, taze, porsiimemis, odunlasmamis, dondan
zarar gormemis, yapraklar: dagilmamais, kartlasmamig olacak, bocek yenikleri, yan kdkleri olmayacak,
enine kesildiginde icten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Piyasada satilan lahanalarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacak tizerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis 1slaklik, yabanci madde ve hasere yenigi bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

9- SALATALIK: Biitiin, saglam, temiz, korpe fakat yeterince olgunlagmais, iistiin nitelikte, iyi
gelismis, ¢esidine 6zgii renk ve diger 6zelliklere sahip, diizgiin bi¢imli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis,
sararmis olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir.
Orijinal ambalajda olacaktir. Piyasanin iyi cins mali (ekstra) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis nem, yabancit madde bulunmayacak ambalajli olacaktir.

10- LIMON: Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, goriiniig, gelisme ve renk bakimindan kendine
has ozellikte olacaktir. Kiifli, giiriik, ufak, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, mekanik etkenlerden olugan
yaralanmalar ve kapanmig olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir. Limon saplar1 silme kesilmis olacaktir.
Limonlar sararmis ve zamaninda koparilmis olacak, piyasada satilan en iyi cinsten (1.smnif) olacaktir.
Yabanci tat ve koku dis kisminda agir1 nem bulunmayacaktir. Ambalajli olarak sandiklarda diyagonal
sekilde dizili olacaktir.

11- MAYDANOZ: Dis etkilerden zarar gormemis, taze ve korpe goriiniislii, solmamis, temiz,
saglam, iyi gelismis, bilesik yapragin biitiin yaprakciklari tam ¢esidine 6zgii renkte olacaktir. Sararmas,
donmus, ¢amurlu, toprakli, parazit ve hastaliklarla soguktan ve fiziksel etkenlerden olusan zararlar
bulunmayacaktir. 100’er gramlik demetler halinde olacak, demetler i¢cinde yabanci otlar bulunmayacak,
demetlerin hepsi ayn1 cins maydanoz igerecektir. Demetler aras1 agirlik farki 10 grami gegmeyecektir.
Piyasada satilan iyi cins maldan (l.simif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal 1slaklik ve
yabanci madde bulunmayacaktir.



12- MARUL.: Biitiin, saglam, taze, korpe, temiz, kuru, toprak bulasmis yapraklarindan
ayiklanmis, tohuma ka¢mamis, yapraklarinda hagere yenigi, don zararlar1 ve fiziksel hasarlar
bulunmayacak, act olmayacak, dolgun olacaktir. Agirligi 250 gramin altinda olmayacak, piyasada
satilan kivircigin iyi cinsinden (1.sin1f) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik
yabanci madde bulunmayacaktir. Kékleri, dip yapraklara yakin ve diizgiin sekilde kesilmis ve ambalajl
olacaktir.

13- HAVUGC: Taze ,korpe, siki yapili, koflagmamis, odunlagmamis, saglam, yan kdk olusturmamus,
temiz ve ¢atlamamis olacaktir. Ciiriik, yumusak, kart olmayacak, ilizerinde hasereler tarafindan
tahribat, yanik, berelenmeler ve don zararlari bulunmayacaktir. Boylar1 20-25 cm’den fazla
olmayacak, agirliklar1 150 g.altinda bulunmayacaktir. Piyasada satilan havucun en iyisinden (extra)
olacaktir. Uzerinde yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli

olacaktir.

14- SARIMSAK: Biitiin, siki, saglam, don ve giinesten zarar gérmemis ¢esidi kendine 6zgii
renkte, baslar1 diizgiin sekilde, iyice temizlenmis, kusursuz ve disleri siki olacaktir. Kiif izleri, distan
gorulebilir filizlenme belirtileri olmayacaktir. Kokii bas kisminin hemen dibinden ve diizgiin bir sekilde
kesilmis ve yeni senenin iiriiniinden olacaktir. Piyasanin en iyi (extra) malindan olacaktir. Ciirlimiis veya
tilketimi engelleyecek sekilde bozulmus sarimsaklara hig bir sekilde miisaade edilmeyecektir. Anormal
dis nem, gozle goriilebilen yabanci madde, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.

15- ELMA: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktir. Olgunlasmamis, mayhos, lezzetsiz,
agiz burusturucu olmayacak, sekil irilik ve renk bakimindan yetistikleri bdlgeye gore, c¢esidin
ozelliklerini tastyacak, meyve sap1 zedelenmemis olacaktir. Kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiif ve
unlanmamis olacaktir. Bir adedi 100-150 gr. Civarinda olacak, Piyasada satilan malin en iyi cinsinden
(1. siif) ve ambalajli olacaktir.

16- PORTAKAL: Dolgun, etli, sulu, tatli, biitiin, saglam, temiz olacak, goriinlis ve renk
bakimindan kendine has 6zellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler bulunmayacaktir. Saplar1 silme
kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1.sin1f) olacaktir. Bir adedi 100-150 gram kadar
gelecektir. Orijinal ambalajli olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizili olacaktir. Yabanci tat ve koku
dis kisminda asir1 nem bulunmayacaktir.

17- MANDALINA: Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan
kendine has 6zellikte olacaktir. Kiifld, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, cok ¢ekirdekli, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir. Saplar1 silme
kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Orijinal ambalajli olarak
sandiklarda, diyagonal sekilde dizilmis olacaktir. Yabanci tat ve koku, dig kisimda asir1 nem
bulunmayacaktir.

18-BIBER DOLMASI:

1. Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligini ve yesilligini korumus, taze
goriintislii olmalidir.

2. Dolma biberlerde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, don zarari, ¢iiriik, burusuk, bayat,
sararmis, aci, kizarmis, ezik, parcalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines yaniklar
bulunmamalidir.

3. Her ambalajdaki dolmalik biberler ¢esit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir.
4. Ambalajlar tasima sirasinda dolmalik biberlerin iyi korunmasini saglayacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

5. Dolmalik biberler ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve
bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.



19-UZUM:
Mevsimine gore piyasada satilan iyi cins olgunlagmis tatli ve taze liziimlerden olacaktir.
Siparige gore beyaz sofralik {iziim ve renkli sofralik iiziim ¢esitlerinden olacaktir.
Cekirdeksiz olarak getirilecektir.
Ezik, eksi, tabii renk ve hali degismis, ¢liriik, kiiflii, burugsmus, kurumus, buruk lezzette,
cok kalin kabuklu, tatsiz ve piyasanin ar1 liziimlerinden olmayacaktir.
Uziimler salkim halinde olacaktir. Salkimlar 180 - 200 gram olacaktir.
Salkimlar arasinda salyangoz benzeri hayvanlar olmayacaktir.
7. [1ri taneli olacaktir. Dékiilmiis tanelerin miktar1 % 3’e kadar aynen kabul edilir. (Taneler
kiiflii, bozuk, ciiriik, eksi olmamak kaydiyla)
8. Uziimler temiz ve saglam sandiklar icinde istif edilmis olarak aliacaktir.
20-KARPUZ:
1. Piyasada satilan iyi cins, biitiin, saglam, temiz, iyi geligmis, yeterince olgunlagmis, siki
yapili, yarilmamis, ¢esidine 6zgii renkte, tath ve lezzetli olacaktir.
Etinin rengi ve tadi ¢esidin olgun durumundaki tipik 6zelliklerini gosterecektir.
Ham, kabak, yumusamis, ezik, ciiriik, ¢atlak, bereli, kurtlu, tatsiz, zaman1 ge¢mis, i¢i
bosalmis, elyafli, deliklesmis ve eksimis olmayacaktir.
Uzeri kirli ve gamurlu olmayacaktir.
Karpuzun en kii¢ctigli 8 kg’dan asag1 olmayacaktir.
Kesilince ic¢leri kirmizi renkte olacaktir.
Uzerlerinde yabanci madde, anormal dis nem, yabanci koku ve tat bulunmayacaktir.
Saplar1 en fazla 5 cm olacaktir.
Muayene komisyonu kesmece usulii yontemiyle numunelerin kontroliinii yapacaktir.
(Her bir tiriin numune olarak kullanilabilecektir.)
21-KARNABAHAR
1.  Piyasada satilan iyi cins {iriinlerden olacaktir.
2. Karnabahar; beyaz veya sarimtirak renkte, top halinde ve g¢igekleri saglam, siki ve
esmerlesmemis olacaktir.
3. Karnabaharlarin saplari ¢igek kismindan disa dogru tistiine gelen yaprak dibinden itibaren
tamamen kesilmis olacaktir.
4.  Yapraklarn iist uglar ¢igek kisimlar agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir.
5. Rengi hafif¢e de olsa koyulasmis, kartlasmis, kurtlanmis, ¢iiriik, beyaz cicegi az, yesil
yapragi ve kokii ¢ok karnabaharlar alinmayacaktir.
6. Tamamen dagilmis, donmus, clirlimiis, fena kokulu, camurlu, porsiik, bayat, ezik, bocekli
ve 1yi vasifta olmayan karnabaharlar alinmayacaktir.
7. Karnabaharlarin iizerinde sebzenin iistiinii 6rten tek kattan bagka yaprak bulunmayacaktir.
8.  Karnabahar ve Brokolilerin sap kism1 5 cm’yi gegmeyecektir. 5 cm’den fazla olan sap
kisimlari teslim alinmayacaktir.
9. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilebilecek, ¢igegi kismen dokiilmiis ve dagilmis olanlar,
daginik ve dokiilmiis kisimlari, gobek kisminin 1/5 (beste birini) asmamak ve bozuk olmamak
sartryla %5 (ylizde bes)’e kadar kabul edilir.
10. Brokoli i¢in karnabahar ile ayn1 6zellikler gegerli olup ayn1 zamanda brokoli kendine has
renkte, sararmamis ve taze goriinlimli gelecektir.
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22- TAZE FASULYE

1. Piyasada satilan iyi cins Ayse kadin ve Sirik fasulyelerden olacaktir.

2. Kabugu biitiin, taze, korpe, saglam, temiz ve ¢eside 6zgii renkte, elle kolayca kirilacak
durumda, diizgiin sekilli, gevrek, tohumlari kiiclik ve seyrek olacaktir.

3. Katiyen kil¢ikli olmayacaktir.



4. Camurlu, 1slak, porsiik, sararmis, kartlasmis, odunlasmis, sertlesmis ve g¢iiriik
olmayacaktir.
5. Bocek ve hastalik zararlari, kara leke yanigi hastaliginin izleri, dolu yarasi ve ¢iiriikliik
izleri dahil higbir leke bulunmayacaktir.
6. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajl1 olacaktir.
23- MUZ

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, temiz, saglam, biitiin, parlak, siki, iyi
olgunlagmis, dogal lezzette ve dncelikle yerli muz olacaktir.
Ham ve sert olmayacaktir.

3. Yenilebilirlik durumunu etkileyecek yara, bere, ¢iiriik, ezik, donma ve diger bozulmalar,
mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitleri, soguk veya sicaktan
olusan zararlar, giines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, don
calig1 kalin kabugu, kabuk yarilmalari, kopmalar1 ve asir1 nem bulunmayacaktir.

4. Her birinin tane agirlig1 230-250 gram olacaktir.

5. Muzlar karton koli igerisinde, tarak seklinde, govdelerinden kesilmis olarak, salkimlar
halinde getirilecektir.

6. Meyve uglarmda glgeklerden pistiller koparilmis olacaktir.

24- KIRMIZI ERIK / YESIL ERIK

N

1. Piyasada satilan iyi cins, biitlin, saglam, temiz, olgun, sekil, gelisme ve renk bakimindan
cesidin tipik o6zelliklerini gosterecek tiriinlerden olacaktir.
2. Kendine has lezzette ve renkte kizarmis veya sararmis (Can erik yesil olabilir) taze ve
olgun eriklerden olacaktir.
3. Ham, ¢ok eksi, ¢cok sert, ¢iiriik, ok yumusamis, porsiik, ezik, toprakli, burusuk, catlak,
cliriik, camurlu ve hasere tarafindan zarar gérmiis, kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir.
Cesidine gore meyve ylizeyi puslu olabilecek ve meyve eti siki yapili olacaktir.
Yabanct madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku bulunmayacaktir.
Yesil Erik; Papaz, Kebap, Aynali ve Can tabir edilen cinslerden olacaktir.
Kirmiz1 Erik; Japon (Formosa, Santa Rosa, Climax, Anjelika) ve Avrupa (Stanley,
Giant, President, Sugar), Murdim eriklerinden 50 gr — 60 gr tane agirhiginda ve tath
tiplerden olacaktir.
25-TATLI
Halka tath seklinde ve 100 g ‘dan dan az olmamalidir. Giinliik ve taze olmadir
26-BAKLAVA:Glinliik ve taze olmalidir.
27-SIMIT VE POGACA
Simit Pogaca(peynirli) ¢esitlerinde tat, koku ve renk bozuklugu olmayacak
Simit ve pogaga en az 70gr. olmalidir
28-YOGURT: Giinliik ve taze olacaktir. Piyasanin birinci kalitesi olup TSE damgali
olacaktir
29-AYRAN:Piyasanin birinci kalitesi olacaktir. Kutularin iizerinde TSE damgasi

bulunmali Saglik Bakanligi Gida Maddeleri Tiiziigline uygun olmali - Kutular delik, ezik,
patlak ve kirli olmamali, - Imalat ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarin {izerinde
yazmalidir. kutusu en az 200ml olacaktir.

No ok

30- YUMURTA:
Yumurtanin sekli muntazam olmali, girintili ¢ikintili piiriizler olmamalidir.
Kabukta ¢atlak, pislik ve kan lekesi bulunmamalidir.

Yumurtalar yikanmamis olmals, lizerindeki parlak cilali kistm kaybolmamalidir.



Hava boslu yiiksekligi en ¢ok 5 mm’yi gecmemelidir.
Kirildig1 zaman kendine mahsus tamamen saf tabii tazelik, koku ve tadi haiz olmalidir.
Tabaga kirildiginda saris1 kubbeli, rengi parlak olmali, parmakla basildiginda hemen
dagilmamalidir.

Ortalama olarak bir yumurtanin agirlig1 60 gr dan az olmayacaktir.
Yumurtalar Gida Tiziigii ve TSE uygun olacaktir.
31-PIDE VE PISIRILMESI:200gr hamur olmayacaktir. lyi pisirilmis taze olacaktir.

32-POP KEK (40 G’LIK)

- Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Kendisine has tat, lezzet ve
renkte olmalidir. - Agiza alindiginda kolayca eriyecek, kesildiginde ise dagilmayacaktir.
Acimig, bayatlamis, kokusu degismis, kiiflenmis, yag1 disar1 vurmus olmamalidir. -
Yabanci madde, hasere pargalari, bocek kalintilart bulunmamalidir. - Kekin i¢
malzemeleri iyi pismis dagilimlart homojen, hamurlagmamuis, yar1 pismis, ¢ok pismis,
yanmis ve kurumus yapida olmamali varsa iist gesni madde dagilimlari her porsiyonda esit
olmalidir. - Kek ortam sicakliginda olmalidir. - Orijinal insan sagligina zarar vermeyen
ambalajinda 40 gr'lik paketler halinde teslim edilecektir. - Ambalaj tGzerinde trtiniin 1SO
22000 veya HACCP belgesine sahip oldugunu gdsteren isaretler bulunmalidir. -
Ambalajlar yirtik, ezik ve zedelenmis olmamalidir. - Ambalaj lizerinde keke katilan
maddeler acik olarak yazilacak, firma adi, adresi, cinsi, liretim ve son kullanma tarihi, net
agirhig1 yazili olmahidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk
Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’ne uygun olmalidir. Ambalaj tizerindeki isaretleme
Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1'inci boliimiindeki gibi olacaktir. - Bu kapsam dahilinde
cikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

33-SUT

1- Pastorize siit 1. sinif yagl siit olmalidir.(Yag oran1 %3 m/v ) 2- Pastorize siitlerde yagsiz
kat1 madde miktar1 en az %8 m/v olmalidir. 3- E. Coli bulunmamalidir. 4- 1. sinif pastorize
siit, 0zel cihazlarda temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kaliteli veya birinci sinif ¢ig
stitlerin ( TS 1018 ) pastorize edilmesi ile elde edilmis olmali, 1 ml de toplam bakteri sayis1
20.000 den fazla olmamali ve koliform bakteri bulunmamali, 0.5 ml si 0.05 mg fenol
degerinden ¢ok fosfataz aktivitesi gdstermemeli, metalimsi, pismis ve okside olmus, tabii
bir tat ve kokuda homojenize edilmis olmalidir. 5- Kutularin iizerinde TSE damgasi
bulunmali 6- Saglik Bakanligi Gida Maddeleri Tiiztigiine uygun olmali 7- Kutular delik,
ezik, patlak ve kirli olmamali, 8- Imalat ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarimn
iizerinde yazmalidir.
34-MEYVE SUYU: Piyasanin birinci kalitesi olacaktir. Kutularin {izerinde TSE damgasi
bulunmali Saglik Bakanligi Gida Maddeleri Tiiziigiine uygun olmali - Kutular delik, ezik,
patlak ve kirli olmamali, - Imalat ve son kullanma tarihi bulunmali ambalajlarin iizerinde
yazmalidir. Meyve nektari kutusu en az 200ml olacaktir.



DIGER ACIKLAMALAR:

1- Uriinler kesinlikle kontrol edilerek ve tartilarak taraflarin nezaretinde teslim alinacaktir.

2- Uriinlerin organik olmasina dikkat edilecektir.

3- Bozuk ve bozulmus iiriinlerin tespiti halinde bozulmus iiriiniin miktar1 ne olursa olsun
kesinlikle anlagma feshedilerek yasal islem i¢in gerekli mercilere bagvurulacak ve yiiklenici
hakkinda yasal islem baslatilacaktir.

4- Urinlerin tesliminde kesinlikle hijyen ve saglik kurallarina dikkat edilecektir. Ustii agik ve
ambalajsiz getirilen iiriinler kabul edilmedigi gibi sartname hiikiimlerine uymama nedeni
sayilacaktir.

5- Ayrica komisyonumuzun verecegi diger direktiflere de kesinlikle uyulacaktir.

6- Teklif Mektuplariyla beraber iiriinlerin niimune 6rnekleri getirilecektir.

MADDE - 3: MUHTELIF GIDA MALZEMESI iCIN UYULACAK HUSUSLAR VE
TEKNIK OZELLIKLER

1-  Uriinler Gida kodeksine uygun olmalidir.

2-  Paketlerden Ornekleme yontemiyle numuneler segilerek evsaf ve agirlik kontrolleri
yapildiktan sonra gramajlar net agirlik iizerinden teslimati yapilacaktir. Muhtelif gida
malzemeleri ve kahvaltilik malzeme paketi teknik sartnamede belirtilen 6zelliklerde olacaktir;

a. Muhtelif Gida Malzemelerini, yiiklenici depo ve imalathanelerinden, dagitim depolarina
taginmasi ve bosaltilmasi ile bu depolarda istiflenmesi icin gerekli arag-gere¢ ve ekipmani,
depolardan dagitim araglarina yiiklenmesi isi, ylikleniciye aittir.

b. Yiiklenici firma, her {iriine ait tiretici firmanin {iretmis triinlere ait Tarim ve Koy isleri
Bakanligindan alinmis Gida sicil ve Gida Uretim Sertifikalarin1 Muayene Kabul Komisyonuna
ibraz etmekle yukumludurler.

C. Yiiklenici, idarece ihtiya¢ duyulmasi halinde muhtelif gida maddelerinin depolar arasi
naklini herhangi bir {icret talep etmeden yapmak zorundadir.

d. Paketler tasima ve dagitim esnasinda zarar gérmeyecek sekilde (patlama, yirtilma ve vb.)
dayanikli malzemeden hazirlanacaktir.

e. (Gida tliretim izin tarihi ve sayisi tim lriinlerin ambalajlar izerinde yazili olacak.
f.  Acik ambalajlar kabul edilmeyecektir.

g. Muhtelif gida malzemesi kolisi ve kahvaltilik malzeme paketinden 1’er adet idareye, her
parti malin tesliminde verilecek.

h. Paketlerin igine ve disina malzemelerin listesi yazilacaktir.



i.  Karton kutular iki ¢cemberli olacaktir.

j.  Paketleme yapan personeller onliiklii, agizlarinda maske, ellerinde eldivenli olarak
calistirilacaktir.

MADDE - 4: DEPOLAMA VE MUHAFAZA

a. Depoda malzemelerin istiflenmesinde palet kullanilacak, malzemenin st {iste
istiflenmesinden alttaki malzemenin depoda zarar gérmemesi icin yuklenici gerekli
Onlemleri alacaktir.

b. Yiiklenici her tiirlii hasere ve kemirgenlere kars1 gereken tedbirleri alacaktir.

MADDE - 5: KONTROL DENETIM VE MUAYENE:

a. Idare tarafindan olusturulacak Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, yiklenicinin koli
yapma (ambalajlama) isini gerceklestirdigi yerde kontrol ve denetimi yapabilecektir.

b. Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, muayene yapma isini gerceklestirecektir.

c. Gida Malzemelerinin idareye teslimiyle birlikte, bu malzemelerin muayene ve kabul
islemleri Muayene ve kabul komisyonunca yapilacaktir. Muayene ve kabul komisyonu alacagi
numuneleri gerek gorurse analize gonderebilir.

d. Idare iiriinlerin laboratuvar muayenelerini tercih ettigi bir laboratuvarda, her tiirlii giderleri
YUKLENICI firma tarafindan karsilanmak iizere yaptirabilir.

e. Malzemelerin itiraz muayenesinde, hakem laboratuvar olarak Diyarbakir Il Hifzissihha
Laboratuvaridir. Hakem laboratuvarlarin Ucreti yuklenici tarafindan karsilanacaktir.
Malzemeler, istenilen nitelik ve 6zellikte hazirlanmadig: takdirde kabul edilmeyecektir.

MADDE - 6: TESLIM ALMA/TESLIM ETME
Yiiklenici tarafindan, idarenin istedigi miktarda ve istedigi siirede iiriin teslimi yapilacaktir.

MADDE - 7: OZEL SARTLAR

Dagitim sirasinda koli veya paketlerde sartnameye ve numuneye uygun olmayan malzeme
cikmasi halinde yiiklenici, malzemeleri sartnameye uygun olarak degistirecektir.

Ambalaj ve paketleme, depolama, giivenlik sigortasinin, malzemeyi depoya istifleme ve
dagitma, ¢ikartma isi i¢in ayrica iicret 6denmeyecektir.

Pansiyonlara getirilecek olan Kuru Gidalarin numuneleri malzeme teslimatindan dnce
getirilecek. Muayene ve Teslim Alma Komisyonunun uygun goérdiigii tirinler kabul edilecek,
uygun goriilmeyen iiriinler idarenin istegi dogrultusunda degistirilecek.



Kuru Gidalar okula Kapal1 Oto veya Kamyonet icerisinde getirilecektir.
Depoya gida maddeleri getirilmeden dnce ihtiya¢ bulundugu takdirde palet getirilecektir.

Okula idare tarafindan belirtilen ihtiyag listesinde belirtilen miktarda {iriin getirilecek, ihtiyag
duyuldugu takdirde ay icerisinde de malzeme istenebilecek ve firma bu ihtiyaci
karsilayacaktir.

Yiklenici firma her ayin ilk is giiniinde faturasini kesecek ve okul pansiyon hesabinda nakit
para bulundugu takdirde 6deme yapilacaktir. Nakit para bulunmadig: takdirde nakit para
beklenecektir.

a. Bu sartname ve S6zlesme eklerinde bulunan tiim sartlara yiiklenici firma riayet edecektir.
S6z konusu sartlar yerine getirilmedigi tespit edildiginde ilgili kanuni hiikiimleri
uygulanacaktir.

b. s bu sartname bu madde dahil yedi(7) maddeden ibarettir.

TEKLIF VERECEK KiSI/FIRMALARDAN ISTENEN BELGELER VE
ACIKLAMALAR

1- Birim Fiyat Teklif Cetvelindeki kisma teklif verilmek zorundadir.

2- Teklif zarfi iizerine isteklinin adi, soyadi veya ticaret unvani,
tebligata esas acik adresi, teklifin hangi ise ait oldugu ve ihaleyi
EK yapan idarenin a¢ik adresi yazilir. Zarfin yapistirilan yeri istekli
tarafindan imzalanarak, miihiirlenir veya kaselenir.

Teknik Sartname
3- Teklifler ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine

Teklif Mektubu kadar idareye(tekliflerin sunulacag yere) teslim edilir. Bu saatten
sonra verilen teklifler kabul edilemez ve acilmadan istekliye iade
edilir. Bu durum bir tutanakla tespit edilir.

4- Teklifler iadeli taahhUtll olarak posta ile de gonderilebilir. Posta
ile gonderilecek tekliflerin ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine
kadar idareye ulasmasi sarttir. Postadaki gecikme nedeniyle isleme
konulmayacak olan tekliflerin aliniy zamam bir tutanakla tespit
edilir ve bu teklifler degerlendirmeye ahnmaz. E posta ile
gonderilecek teklifler kabul edilmeyecektir.

5- Fiyatlar KDV hari¢ yazilacaktir.

6-Tekliflerinizde silinti kazinti olmayacak. Firma kasesi okunakh
olacaktir.

7-Uriinler ekteki teknik sartnameye uygun olacaktir.
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8-Teslimat sirasinda malzemelerin nakliyesi ve montaji yiikleniciye
ait olacaktir.

O-Istenilen iiriinler is basladiktan itibaren idarenin istegi 6l¢iisiinde
teslim edilecektir.

10-Alimlar peyderpey yapilacak olup 6demeler de aylik olacaktir.

12-Alimlar 05.02.2024 ile 30.04.2024 arasinda yapilacaktir.

IDARE YUKLENICI FIRMA
Medeni ORBAY
Miidiir Basyardimcisi
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Nureddin CELIK
Okul Mudiirii
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