SILVAN SOSYAL BILIMLER LISESI MUDURLUGU
KURU GIDA ALIMI IHALESI
Teknik Sartname

TEKNIiK SARTNAME

MADDE - 1: Okulumuz pansiyonlarinin ihtiyaci olan Gida Evsaf Sartnamesindeki yiyecek
maddelerinin Gida Maddeleri Tiiztigiine ve Tiirk Standartlarina uygun olmasi sarttir.

MADDE - 2: Alimi yapilacak tirtinler ve 6zellikleri:

BEYAZ PEYNIR (Tam Yagh Tuzlu)

Inek siitiinden imal edilmis yag oram1 %40-%30 arasinda olmalidir. Peynirler muntazam,
sertce kaliplar halinde temiz ve passiz tenekelerde istif edilmis olmalidir. (Sertge kaliptan
maksat, kaliplar tenekeden rahatga ¢ikarilabilmelidir.)Peynirler normal sertlikte, parlak beyaz
renkte, normal hos tat ve kokuda olmalidir. Aci, eksi, kiifli, fena kokulu, siinger gibi delikli
olmamalidir. Kesildiginde dagilmamalidir. Tuzlu peynirde tuz miktar1 %8, asitligi %2’den
fazla olmamalidir. Liizumu halinde bakteriyolojik tahlil istenebilir. Tahlil ile ilgili olusacak
masraflar yiikleniciye ait olacaktir. Peynir tenekesi lizerinde imalat tarihi, son kullanma tarihi
imalat¢1 firma adi, imalat yeri, varsa tescilli markasini gdsterir yazi veya kabartma bulunacak,
G.M.T.’ye gore soguk hava deposunda 3 ay bekletilmis olan peynir olacaktir. Peynir net
kilogram {izerinden teneke ve su diisiildiikten sonra alinacaktir.(Siizme)

TAVUK ETi

- Tavuklar gogiis bolgesinden derisiz olacaktir, gramajlar1 ortalama 400- 500 gr olacaktir. -
Derisiz tavuk bonfileler ¢ikis yerinden veteriner hekim tarafindan verilen saglik raporuyla
getirilecektir. Bu raporda veteriner hekimin onay1, gelen tavuk eti miktari, teslim eden
firmanin ad1 ve kasesi yer alacaktir. - Araca ait dezenfeksiyon belgesi getirilecektir. - Tavuk
etleri disaridan goriilmesini engellemeyecek nitelikte polietilen malzemeden yapilmis
ambalajlar icerisinde tek kullanimlik temiz kutulara konmus sekilde 4 veya daha diisiik
sicaklik derecelerinde hijyenik sartlara uygun sekilde teslim edilecektir. - Uzerinde imal ve
son kullanma tarihi bulunacaktir. - Bonfileler kesinlikle dondurulmus olmayacak, taze
olacaktir. - Tavuk etleri soguk hava zincirini devam ettirecek termokingli araclarda
sogutucusu ¢alisir sekilde getirilecektir. - Tavuk etleri fena kokulu olmayacaktir. - Tagima
yapan personelin kiyafet ve goriiniimii hijyen kurallarina uygun olacaktir. (Eline eldiven,
yliziine maske takacaktir) - Yiiklenici firmay1 temsil eden kisi mal tesliminde bulunacaktir. -
Tavuklar entegre tesislerde el degmeden islenmis olacaktir.

KIRMIZI ET

1- Etlerin kabulii, etler kesilip yiiziildiikten sonra ve normal sartlarda en az 6 saat bekletildikten sonra
veya soguk hava deposunda en az 24 saat dinlendirildikten sonra etler soguklugunu muhafaza ederek
soguk hava tertibath araglarla kuruma ulastirilacaktir. Et i¢ 1s1s1 10 C nin {izerinde olmayacaktir

2- Gida maddeleri mevzuatinin 138. maddesine uygun kesilmis ve damgalanmis olacaktir.

3- Dondurulmus et alinmayacaktir.

4- Tart1 kesimden hemen sonra yapilmis ise %3 fire diistilecektir.

5- Etler kan, pislik (digk1, sindirim organit muhteviyati vb.), toprak, camur ve yabanci maddelerle
kirlenmis olmayacaktir.

6- Mengei itibariyle ithal et kesinlikle kabul edilmeyecektir.



7- Kemikli ve kemiksiz etlerinin miktarlar1 Saglik Bakanlig1 Tedavi Hizmetleri Y 6netmeligine gore
belirlenir.

8- Etler idarenin belirleyecegi yer ve zamanda giderleri firmaca karsilanmak {izere yilda en az 2 (iki)
defa analize tabi tutulur. .

O- Sakatatlar, i¢ yaglar ve diz kapagindan agagi kisimlar, I¢ organlar et yerine alinmayacaktir.

YOGURT

Yogurt, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede sutlerden uretilmis olmalidir. Homojenize edilmis yogurt olmali,
rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali, kirlenmis, iyi fermente olmamig, kiflenmis, acimis, eksimis
ve kivami sulu olmamahdir. Yogurt, antibiyotik ve antifungal icermemelidir.

DiGER ACIKLAMALAR:

1- Uriinler kesinlikle kontrol edilerek ve tartilarak taraflarin nezaretinde teslim alinacaktir.

2- Uriinlerin organik olmasina dikkat edilecektir.

3- Bozuk ve bozulmus iiriinlerin tespiti halinde bozulmus iiriiniin miktar1 ne olursa olsun
kesinlikle anlagma feshedilerek yasal islem i¢in gerekli mercilere bagvurulacak ve yiiklenici
hakkinda yasal islem baglatilacaktir.

4- Uriinlerin tesliminde kesinlikle hijyen ve saglik kurallarina dikkat edilecektir. Ustii agik ve
ambalajsiz getirilen {iriinler kabul edilmedigi gibi sartname hiikiimlerine uymama nedeni
sayilacaktir.

5- Ayrica komisyonumuzun verecegi diger direktiflere de kesinlikle uyulacaktir.

6- Teklif Mektuplariyla beraber iiriinlerin niimune 6rnekleri getirilecektir.

MADDE - 3: MUHTELIF GIDA MALZEMESI iCIN UYULACAK HUSUSLAR VE
TEKNIK OZELLIKLER

1-  Uriinler Gida kodeksine uygun olmalidir.

2-  Paketlerden Ornekleme yontemiyle numuneler secilerek evsaf ve agirlik kontrolleri
yapildiktan sonra gramajlar net agirlik iizerinden teslimati yapilacaktir. Mubhtelif gida
malzemeleri ve kahvaltilik malzeme paketi teknik sartnamede belirtilen 6zelliklerde olacaktir;

a. Muhtelif Gida Malzemelerini, yiiklenici depo ve imalathanelerinden, dagitim depolarina
tasinmas1 ve bosaltilmasi ile bu depolarda istiflenmesi i¢in gerekli arag-gere¢ ve ekipmani,
depolardan dagitim araglarina yiiklenmesi isi, ylikleniciye aittir.

b. Yiiklenici firma, her {iriine ait iiretici firmanin {iretmis iriinlere ait Tarim ve Koy isleri
Bakanligindan alinmis Gida sicil ve Gida Uretim Sertifikalarin Muayene Kabul Komisyonuna

ibraz etmekle yilikiimlidiirler.

c. Yiklenici, idarece ihtiya¢ duyulmasi halinde muhtelif gida maddelerinin depolar arasi
naklini herhangi bir iicret talep etmeden yapmak zorundadir.

d. Paketler tasima ve dagitim esnasinda zarar gormeyecek sekilde (patlama, yirtilma ve vb.)
dayanikli malzemeden hazirlanacaktir.

e. Gida liretim izin tarihi ve sayisi tiim iirlinlerin ambalajlar1 {izerinde yazili olacak.

f.  Agik ambalajlar kabul edilmeyecektir.



g. Muhtelif gida malzemesi kolisi ve kahvaltilik malzeme paketinden 1’er adet idareye, her
parti malin tesliminde verilecek.

h. Paketlerin igine ve disina malzemelerin listesi yazilacaktir.
i. Karton kutular iki ¢cemberli olacaktir.

j.  Paketleme yapan personeller onliiklii, agizlarinda maske, ellerinde eldivenli olarak
calistirilacaktir.

MADDE - 4: DEPOLAMA VE MUHAFAZA

a. Depoda malzemelerin istiflenmesinde palet kullanilacak, malzemenin st {iste
istiflenmesinden alttaki malzemenin depoda zarar gormemesi i¢in yiiklenici gerekli
Onlemleri alacaktir.

b. Yiiklenici her tiirlii hasere ve kemirgenlere karsi gereken tedbirleri alacaktir.

MADDE - 5: KONTROL DENETIM VE MUAYENE:

a. Idare tarafindan olusturulacak Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, yiiklenicinin koli
yapma (ambalajlama) isini gergeklestirdigi yerde kontrol ve denetimi yapabilecektir.

b. Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, muayene yapma isini gergeklestirecektir.

c. (Gida Malzemelerinin idareye teslimiyle birlikte, bu malzemelerin muayene ve kabul
islemleri Muayene ve kabul komisyonunca yapilacaktir. Muayene ve kabul komisyonu alacagi
numuneleri gerek goriirse analize gonderebilir.

d. Idare iiriinlerin laboratuvar muayenelerini tercih ettigi bir laboratuvarda, her tiirlii giderleri
YUKLENICI firma tarafindan karsilanmak iizere yaptirabilir.

e. Malzemelerin itiraz muayenesinde, hakem laboratuvar olarak Diyarbakir Il Hifzissihha
Laboratuvaridir. Hakem laboratuvarlarin iicreti yiiklenici tarafindan karsilanacaktir.
Malzemeler, istenilen nitelik ve 6zellikte hazirlanmadigi takdirde kabul edilmeyecektir.

MADDE - 6: TESLIiM ALMA/TESLIiM ETME

Yiiklenici tarafindan, idarenin istedigi miktarda ve istedigi siirede iiriin teslimi yapilacaktir.



MADDE - 7: OZEL SARTLAR

Dagitim sirasinda koli veya paketlerde sartnameye ve numuneye uygun olmayan malzeme
¢ikmasi halinde yiiklenici, malzemeleri sartnameye uygun olarak degistirecektir.

Ambalaj ve paketleme, depolama, giivenlik sigortasinin, malzemeyi depoya istifleme ve
dagitma, ¢ikartma isi i¢in ayrica iicret ddenmeyecektir.

Pansiyonlara getirilecek olan Kuru Gidalarin numuneleri malzeme teslimatindan 6nce
getirilecek. Muayene ve Teslim Alma Komisyonunun uygun goérdiigii tirtinler kabul edilecek,
uygun goriilmeyen tirlinler idarenin istegi dogrultusunda degistirilecek.

Kuru Gidalar okula Kapal1 Oto veya Kamyonet icerisinde getirilecektir.
Depoya gida maddeleri getirilmeden dnce ihtiya¢ bulundugu takdirde palet getirilecektir.

Okula idare tarafindan belirtilen ihtiyag listesinde belirtilen miktarda iiriin getirilecek, ihtiyag
duyuldugu takdirde ay icerisinde de malzeme istenebilecek ve firma bu ihtiyaci
karsilayacaktir.

Yiiklenici firma tiim siparisler teslim edildikten sonra faturasini kesecek ve okul pansiyon
hesabinda nakit para bulundugu takdirde 6deme yapilacaktir. Nakit para bulunmadig: takdirde
nakit para beklenecektir.

a. Bu sartname ve S6zlesme eklerinde bulunan tiim sartlara yiiklenici firma riayet edecektir.
S6z konusu sartlar yerine getirilmedigi tespit edildiginde ilgili kanuni hiikiimleri
uygulanacaktir.

b. Is bu sartname bu madde dahil yedi(7) maddeden ibarettir.

TEKLIF VERECEK KiSI/FIRMALARDAN ISTENEN BELGELER VE
ACIKLAMALAR

1- Birim Fiyat Teklif Cetvelindeki kisma teklif verilmek zorundadir.

2- Teklif zarfi iizerine isteklinin adi, soyadi1 veya ticaret unvani,
tebligata esas acik adresi, teklifin hangi ise ait oldugu ve ihaleyi
EK yapan idarenin a¢ik adresi yazilir. Zarfin yapistirilan yeri istekli
tarafindan imzalanarak, miihiirlenir veya kaselenir.

Teknik Sartname
3- Teklifler ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine

Teklif Mektubu kadar idareye(tekliflerin sunulacag yere) teslim edilir. Bu saatten
sonra verilen teklifler kabul edilemez ve acilmadan istekliye iade
edilir. Bu durum bir tutanakla tespit edilir.

4- Teklifler iadeli taahhiitlii olarak posta ile de gonderilebilir. Posta
ile gonderilecek tekliflerin ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine
kadar idareye ulagsmasi sarttir. Postadaki gecikme nedeniyle isleme
konulmayacak olan tekliflerin alinis zamam bir tutanakla tespit
edilir ve bu teklifler degerlendirmeye ahnmaz. E posta ile
gonderilecek teklifler kabul edilmeyecektir.




o- Fiyatlar KDV hari¢ yazilacaktir.

6-Tekliflerinizde silinti kazinti olmayacak. Firma kasesi okunakh
olacaktir.

7-Uriinler ekteki teknik sartnameye uygun olacaktir.

8-Teslimat sirasinda malzemelerin nakliyesi ve montaji yiikleniciye
ait olacaktir.

O-Istenilen iiriinler is basladiktan itibaren idarenin istegi élciisiinde
teslim edilecektir.

10-Almlar peyderpey yapilacak olup 6demeler tiim siparisler teslim
edildikten sonra olacaktir.

IDARE YUKLENICI FIRMA
Fuat BILMEZ
Miidiir Bagyardimcisi
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FERIT SULEYMANOGULLARI
Okul Miidiirii



