SILVAN SOSYAL BILIMLER LISESI MUDURLUGU
KURU GIDA ALIMI IHALESI
Teknik Sartname

TEKNIiK SARTNAME

MADDE - 1: Okulumuz pansiyonlarinin ihtiyaci olan Gida Evsaf Sartnamesindeki yiyecek
maddelerinin Gida Maddeleri Tiiztigiine ve Tiirk Standartlarina uygun olmasi sarttir.

MADDE - 2: Alimi yapilacak tirtinler ve 6zellikleri:

AYCICEK-YAGIL:(SIVI YAG (AYCIiCEK YAGI 18 LT’LIK TENEKE)

Adeti hararete mayi berrak olmali tortu ve suyu bulunmamali. Rengi altin saris1 veya agik sari
olacak. Koku ve lezzeti dogal olacaktir. Boyali olmayacaktir. Her hangi bir nebati yag ile
karigik olmayacaktir.

SALCA (DOMATES VE BIBER):

TSE Belgeli domates salgasi kendine 6zgii tat ve kokuda olacaktir. Iginde siyah lekeler, gozle
goriilebilen kendi kabuk cekirdekleri dahil baska yabanci madde, tat ve koku olmayacaktir.
Katilan tuz % 10 dan fazla olmamalidir. Renk parlak kendine 6zgii 5’er Kg . lik kutular i¢inde
olacaktir. Kuru madde domates konsantresi 28.30 % de olacaktir. TSE Piyasada satilan en iyi
marka domates salgasi olacaktir. Salga teslim alinirken net gramaj iizerinden hesap yapilarak
teslim alinacaktir. Mal teslimi tarihi itibariyle en az 18 Ay kullanma sureli olacaktir.

PiRINC (BALDO):

Piyasanin birinci kalitesi olacaktir.Igerisinde tas, kum ve bunlara benzer yabanci madde
bulunmayacaktir. %5’in tlizerinde kirik olani kabul edilemez. Nem orami1% 15 ge¢meyecektir.
Ayrica, rutubetli, kiiflii ve gilive yenigi olmayacaktir. Hos kokulu 2024 iiriinii olacaktir.
Komisyon isterse pilav yaptiktan sonra alip almamakta serbesttir. Cuvallar yirtik, sokiik
olmay1p, standart ¢uvallar igerisinde olup ithal olmayacaktir. 7 mm’lik piring olacaktir.

BULGUR (PiLAVLIK) :

Piyasanin birinci kalitesi olacaktir.Islak, kiiflii icerisinde tas, kum, toprak ve bunlara benzer
yabanci maddeler bulunmayacaktir. Yirtik ¢uvallar kabul edilmeyecektir. 2024 mahsulii olacak,
komisyon pilav yaptiktan sonra alip almamakta serbesttir. Cuvallar standartlara uygun olacak,
koftelik bulgur olmayacaktir. Nem orani % 13 gegcmemelidir. Durum bugdayindan elde edilmis
olmalidir. Yeni sene iiriinii olacaktir. Hi¢ kirilmig tanelerin toplam1 %1 i gegmeyecektir. Diger
ozellikleri ise TSE 2284 ¢ uygun olmalidir. Standart 5 kg lik ¢uvallar igerisinde getirilecektir.
Cuvallarda malin cinsi iiretici firma adi net agirlig1 imal tarihi yazili olacaktir.



CAY:

1. Sinif kalitesinde siyah cay olacak sekilde 1 kg’ lik paketlerde olacak. Cay 2024 {iretimi ve
son kullanim tarihi 31/06/2024 den sonraki bir tarih olacaktir. Ozel kokuda yaprak halinde
olacak ve ¢ok kirikli olmayacaktir. Suda kaynatildigi zaman berrak ve giizel kokulu olacaktir.
I¢inde ¢dp ot toz kum gibi yabanc1 maddeler olmayacaktir. Boyali olmayacaktir. Rutubeti %9
dan, kiilii % 7 den fazla olmayacaktir. Cayin miktar1 % 5 gr eksik olmayacaktir. Avarya gaylar
kabul edilmeyecektir. Gereginde bu 6zellikler kimya muayenesiyle tespit edilir.

KURU FASULYE

Kuru fasulyeler son sene mahsulii oldugu gibi iyi cins fasulyeden olacaktir. Taneleri miimkiin
oldugu kadar miitecaniz dolgun ve beyaz renkli olacaktir. Burusmus ¢iirtik kiiflii 1slak kizismis
bocek yenikli sararmis ve kotii kokulu olmayacaktir. Fasulyeler onceden 1slatilmadan
pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pismis olacaktir. Fasulyelerin gelisi giizel alinacak yiiz 100
adedinin agirligr (kusurlu taneler cikarildiktan sonra) 40 gr dan asagi olmayacaktir.
Fasulyelerde ¢op kabuk zararli yabanct madde olmayacaktir. Tas toprak kum olmayacak bocek
yenikli tane miktar1 en ¢ok % 2 olacaktir. Kirik sararmis ve kiigiik tane miktar1 % 2 den fazla
olmayacaktir. Rutubet miktar1 % 15 den fazla olmayacaktir. Teslimat standart saglam ve temiz
cuvaldan olacak. Cuvallarin iizerine veya i¢ine konan etikette firma adi1 adresi imal tarihi cinsi
net agirligi yazili olacaktir. 5 kg’lik torbalarda olacaktir.

SiYAH ZEYTIN (vagh salamura, 300-350 adet/kq)

Tiirk Gida Kodeksi Sofralik Zeytin Tebligi’ne ve TSE 774 e uygun olacaktir.

1 kg sayildiginda 300-350 adedi gegmeyecektir.

Zeytin taneleri tahlilinde yag miktar1 %35’den az olmayacaktir.

Zeytinler net agirligindan teslim alinacaktir.(Stizme tizeri)

Fiziksel ozellikler: Salamurasini almis, tat, koku, goriiniis itibariyle ekstra sinif zeytinlerden
olacak; ezik, aci, ciirtiik, kiiflii, fena kokulu, canli-cansiz parazitli, kurt yenikli olmayacaktir.

MAKARNA:

Gida maddeleri tiiztiglinde tarif edilen sekilde usuliine uygun olarak extra veya extra-extra
bugday unun veya irmiginden yapilmis olacaktir. Tabii renkte ve manzarast miitecamiz
olacaktir. Sari, koyu sar1, esmerimsi ve yesilimtirak renkte olanlar1 kabul edilmeyecektir. Canlt
cansiz kurt, bocek ve bunlarin yumurtalar1 olamayacagi gibi hasaret tarafindan yenilmis dahi
olmayacaktir. Pisirilmeden evvel veya sonra agizda ¢ignendigi zaman eksi lezzette ve fena
kokuda olmayacaktir. Yenildikten 20 dakika sonra agizda, bogazda acilik ve yamklik
duyulmayacaktir. Usuliine gore 20 dakika kaynatildigi zaman maktalar1 parlak olacaktir.
Uzunluguna catlamayacaktir. Istekler miihtelif cinsler iizerine ve orijinal 5 kg Iik paket
ambalajlar ile teslim edilecektir.

MERCIMEK (KIRMIZI)

Piyasada satilan iyi kalite ve son sene mahsulii mercimeklerden olacak, yeter derecede
kurumamus, kiifli, 1slak, kizismis, fena kokulu vs. olmayacaktir. Mercimeklerde pisme durumu
ayni derecede olacaktir. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret yabanci nebati kisimlar % 1’den
fazla olmayacaktir. Gerek taneler icinde ve gerekse taneler arasinda canli bit olmayacaktir.




Mercimek taneleri yabanci agirlastirict maddelerle karistirilmayacak, boyanmayacak vs. her
ne amagla olursa olsun kimyasal maddelerle muamele edilmeyecek, yaglanmayacak ve
firmlanmak suretiyle parlatilmayacak, mercimekler ¢abuk pisecek ve Tiirk Gida Kodeksine
uygun olacaktir. Teslimat temiz, saglam standart 5 kg cuvallarda olacak, ¢cuvallarda ve i¢indeki
etiketine firma ad1, adresi, malin cinsi, net agirligi, mahsul tarihi belirtilecek. Malzeme kurum
mutfag tarafindan pisirilecek ve uygun bulundugu taktirde alinacaktir.

NOHUT:

Son kullanim tarihi 31/07/2024 den sonraki bir tarih olacaktir. Nohutlar iyi kalitede yeni sene
iirlinii yeteri derecede kurumus ve taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Her ne sebeple olursa
olsun 1slatilip kurutulmus olmayacaktir. Zararsizda olsa yabanci madde miktar1 % 2 den ve
rutubeti % 14 den fazla olmayacaktir. Yabanci agirlastirilmis maddelerle karigtirilmis bozulmus
suni olarak beyazlatilmig kiikiirtlenmis boyanmis ve hangi amaglarla olursa olsun kimyasal
maddelerle islem gormiis olmayacaktir.
200 gr nohut tartildiginda 240 adeti gegmeyecektir. Gegtigi takdirde 300 adeti gegmeyecek sarti
ile % 1 fireli olarak kabul edilecek daha fazlasi ret edilecektir. Standart 5 kg lik ¢uvallarda 9
numara nohut teslim edilecektir. Cuval tizerinde veya igindeki etikette iiretici firma ismi imal
tarihi net agirligy yazili olacaktir.

KIRMIZI- SIYAH PUL BiBER:

Kirmizi-pul biber pul haline gelmis olacaktir. Yas nemli, kirli, kiifli ve kiif kokulu
olmayacaktir. Kendisine has koku ve lezzette olacaktir. Icerisinde tas toprak vs. yabanci
maddeler bulunmayacaktir. Rutubet nispeti % 12’yi gegmeyecektir.

PiKNiK SARELLE :

Son kullanim tarihi 05/09/2024 den sonraki bir tarih olacaktir. 20 gr lik paketlerde olacaktir.
Yag orani fazla olmayacak. TSE standartlarina uygun sekilde piyasanin en iyisi olacaktir.

EKMEK

- Ekmekler giinliik ve taze olacaktir. - Ekmekler, bugday ununa su, tuz ve maya ilave edilerek
yapilmis olacak; farkl: bir katki maddesi kullanilmayacaktir. - Ekmeklerin kabugu yanmamais
olacak ve iyice pismis olacak, bigak agmis olacaktir. - Ekmeklerin tuz miktar1 kuru maddede
%1,5 den fazla olmayacaktir. - Ekmekler acimis ve eksimis olmayacaktir. - Ekmekleri getiren
arag ekmek tasimaya ve temizlik sartlarina uygun olacaktir. - i¢i siinger gibi kiigiik delikli
olacaktir. - Icinde hamur haline gelmis un topaklari, ipliklenmis biiyiik yarik ve bosluklar
bulunmayacaktir. - Kurum uygun gordiigii takdirde yiiklenici firmanin imalat yerini
denetleme hakkina sahiptir. - Ekmek kasalar1 temiz ve hijyen kurallarina uygun olacaktir. -
Ekmek tekli kasa seklinde getirilecektir. - Ekmek en ge¢ sabah saat 08:30°da, 6gleden sonra
en gec¢ 15:00°da Mutfak ambarinda olacaktir



YAS SEBZE VE MEYVE

Ambalajlar TSE'ye uygun olacaktir, ambalajlar tasima siiresine taze sebze ve meyveleri iyi bir
durumda tutacak ve zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, ahsap, mukavva ve diger
uygun materyalden hazirlanmis kasa, tabla, sepet vb. sekillerde olup, alicinin aksine bir istegi
bulunmadik¢a 80x120cm veya 100x120cm boyutlarindaki paketlerle uygun dl¢iilerde olmalidir.

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile i¢lerine konulacak kagit vb. materyal
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, {irline zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk toksit veya insan sagligina
zararli olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda yazili yiiziin disa gelmesine ve {irline degmemesine
dikkat edilmelidir. Ambalajlarin i¢inde yabanci madde bulunmamalidir. Meyve ve sebzelerin {iretim ve
taginmasinda her tiirlii temizlik ve hijyen sartlarina (temiz kasa ve arabalarda tasinmasi, personelin
saglikli olmasi, eldiven ve Onliik kullanmasi gibi) uyulacaktir. Ara¢ ve personelle ilgili olarak
dezenfeksiyon ve portdr raporlart muayene komisyonunca istenecektir. Muayene komisyonunun istegi
halinde sebze ve meyvelerin her tiirlii mikrobiyoloji ve hormonal analizleri yiiklenici firma tarafindan
yapilacaktir. Muayene komisyonu belirsiz araliklarla sebze ve meyvelerin iiretim ve depolama
yerlerinde takip yaparak teknik ve hijyenik sartlara uyulup uyulmadigini takip edecektir.

Istenilen malzemeler en geg 3 giin icerisinde mutfak iase ambarina teslim edilecektir.

1- PATATES:Yeni sene tiriinii olacak pisirildiginde dagilmayacak cinsten (sar1) olacaktir. Islak,
donmus, ¢iirlimiis, yumusamus, kiiflenmis, filizlenmis, sekli bozulmus, tizerinde ¢apa yarasi, ¢atlaklar,
kesikler kesici izler, berelenmeler bulunmayacak, et kisminda 5 mm’den daha derinlere niifuz eden gri,
mavi ve siyah kabuk alt1 lekeleri, oyuklar, i¢ kusurlar ve patates ve yumru uyuzu hastalig1 belirtileri
olmayacak, saglam, temiz, siki yapili kabugu diizgiin ve iyi olusmus halde son sene mahsulii olacaktir.
Patateslerin % 50’si 200 gramdan, % 40’1 150 gramdan,% 10’u 100 gramdan eksik olmayacaktir.
Piyasada satilan patateslerin en iyisinden olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku anormal dis nem,
yabanci madde bulunmayacaktir. En biiyiikk ambalajin net agirligi 80 kg,’1 gegmeyecektir.

2- KURU SOGAN: Biitiin, temiz, saglam, don vurmamis, siki, sert, siirgiin vermemis ve
filizlenmemis olacaktir. En azindan iki dig kabugu bulunacak, ftizerinde kurumus saplar
bulunmayacaktir. Kokmus, ¢lirlimiis, anormal gelismeden otiirii siskinlesmis olmayacak, kok piiskiilleri
genellikle koparilmis olacaktir. Kuru soganlar dolgun ve tikiz bir halde bulunacaktir. Soganlarin % 751
100 gramdan biiyiik olacak, % 25’1 75 gramdan biiylik olacaktir. 75 gramdan kiigiik soganlar kabul
edilmeyecektir. Piyasada satilan soganin iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis nem, yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajlar file ile torba seklinde olacak ve
agirliklart 50 kg’1 gecmeyecektir.

3- DOMATES: Biitiin, saglam, temiz, taze goriiniislii, olgun, kizarmis, sekil, goriiniis ve gelisme
bakimindan ¢esidin tipik 6zelligini gosterip sik etli ve kusursuz olacaktir. Sap taraflarinda yesil sertlik
bulunmayacak, burusuk, ¢amurlu ve toprakli olmayacaktir. Sari ve yesil miktar1 % 2’den fazla
olmayacaktir. Piyasadaki iyi cins maldan (extra) olacaktir. Ortalama bir domatesin agirligi 150 gr.
civarinda olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacak,
ambalajl1 olacaktir.

4- PATLICAN: Biitiin, saglam, temiz ,taze, yeterince gelismis, siki yapili, korpe, dogal renk ve
parlaklikta olacaktir. Aci, ¢lirlimils, bozulmus, eti liflenmis ve odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri asir
gelismis, yesil veya esmer renk almis, gevsek, camurlu, toprakli olmayacaktir. Beher adedi 200 gramdan
kiigiik olmayacak, karniyarik ve imam bayild1 i¢in boyu 20 cm kadar, ¢ap1 4-5 cm kadar olan patlicanlar
olacaktir. Orijinal ambalaj iginde olacaktir. Piyasada satilan iyi cins maldan (1.smif) olacaktir. Uzerinde
yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir.

5- ISPANAK: Saglam, taze ve korpe, temiz, kok kismi dip yapraklarinin altindan 1 cm’yi
gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir. Uzerlerinde parazit, hastalik zararlar1 bulunmayacak, don
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vurmus olmayacak, ciceklenme belirtileri gostermeyecektir. Yaprak ve saplar kart, ciiriik, sararmis,
burusmus olmayacaktir. Kdkleri bir araya getirilerek demet edilmis bir halde olacak, demetler icinde
yabanci ve zehirli otlar bulunmayacaktir. Piyasada satilan 1spanagin iyi cinsinden (l.sinif) olacaktir.
Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanct madde bulunmayacaktir. Ambalajlt
olacaktir.

6- CARLISTON BIBER: Biitiin, saglam, temiz, taze, iyi gelismis, iyi nitelikte, siki yapali,
olgunluk durumuna gére cesidin normal renk ve seklinde Oziirsiiz olacaktir. Sap kesilmemisse sapin
boyu 1 cm.’den kisa olmayacaktir. Ciiriik, burusuk, ezik, par¢alanmis, vakti gecmis, don veya doku zarar1
ve giines yaniklar1 olmayacaktir. Diger biberlerle karismis bulunmayacak ve aci olmayacaktir.
Piyasadaki iyi cins maldan (1.siif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve
yabanci madde bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

7- KABAK :

1. Biitiin, temiz, saglam, taze goriiniislii, olgun, kabuk rengi kursuni beyaz, et rengi saridan
koyu turuncuya kadar degisen tonlarda olacak sekil bozukluklar1 ve tlizerlerinde higbir 6ziir
bulunmayacaktir. Piyasada satilan kabaklarin iyi cinsinden (1.sin1f) olacaktir.

2. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

3. En diisiik agirhigr 10 kg. civarinda olacaktir.

4. Bir parti i¢indeki en kiigiik ve en biiyiik kabaklar arasindaki fark 5 kg’1 gegcmeyecektir.

8- KARA LAHANA: Biitiin, sik1 etli, temiz, saglam, taze, porsiimemis, odunlasmamis, dondan
zarar gormemis, yapraklari dagilmamais, kartlasmamis olacak, bocek yenikleri, yan kokleri olmayacak,
enine kesildiginde igten disa dogru bir ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Piyasada satilan lahanalarin iyi cinsinden (1. Sinif) olacak iizerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis 1slaklik, yabanci madde ve hasere yenigi bulunmayacak, ambalajli olacaktir.

9- SALATALIK: Biitiin, saglam, temiz, korpe fakat yeterince olgunlagmais, iistiin nitelikte, iyi
gelismis, cesidine 6zgii renk ve diger 6zelliklere sahip, diizgiin bi¢cimli olacaktir. Cekirdekleri sertlesmis,
sararmis olmayacaktir. Uzerinde dolu, parazit ve hastalik nedeniyle olusmus zararlar bulunmayacaktir.
Orijinal ambalajda olacaktir. Piyasanin iyi cins mali (ekstra) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis nem, yabancit madde bulunmayacak ambalajli olacaktir.

10- LIMON: Biitiin, saglam, temiz, sulu olacak, goriiniis, gelisme ve renk bakimindan kendine
has ozellikte olacaktir. Kiifli, giiriik, ufak, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, mekanik etkenlerden olugan
yaralanmalar ve kapanmigs olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir. Limon saplar1 silme kesilmis olacaktir.
Limonlar sararmis ve zamaninda koparilmis olacak, piyasada satilan en iyi cinsten (1.smnif) olacaktir.
Yabanci tat ve koku dis kisminda asiri nem bulunmayacaktir. Ambalajli olarak sandiklarda diyagonal
sekilde dizili olacaktir.

11- MAYDANOZ: Dis etkilerden zarar gormemis, taze ve korpe goriiniislii, solmamis, temiz,
saglam, iyi gelismis, bilesik yapragin biitiin yaprakciklari tam ¢esidine 6zgii renkte olacaktir. Sararmas,
donmus, ¢amurlu, toprakli, parazit ve hastaliklarla soguktan ve fiziksel etkenlerden olusan zararlar
bulunmayacaktir. 100°er gramlik demetler halinde olacak, demetler iginde yabanci otlar bulunmayacak,
demetlerin hepsi ayni cins maydanoz igerecektir. Demetler aras1 agirlik farki 10 grami gegmeyecektir.
Piyasada satilan iyi cins maldan (1.sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal 1slaklik ve
yabanci madde bulunmayacaktir.

12- MARUL: Biitiin, saglam, taze, korpe, temiz, kuru, toprak bulasmis yapraklarindan
ayiklanmis, tohuma kagmamis, yapraklarinda hasere yenigi, don =zararlar1 ve fiziksel hasarlar
bulunmayacak, aci olmayacak, dolgun olacaktir. Agirligi 250 gramin altinda olmayacak, piyasada
satilan kivircigin iyi cinsinden (1.sinif) olacaktir. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik
yabanci madde bulunmayacaktir. Kokleri, dip yapraklara yakin ve diizgiin sekilde kesilmis ve ambalajli
olacaktir.



13- HAVUC:Taze ,korpe, siki yapili, koflasmamis, odunlasmamis, saglam, yan kok olusturmamas,
temiz ve ¢atlamamis olacaktir.Ciiriik, yamusak, kart olmayacak, tizerinde hasereler tarafindan tahribat,
yanik, berelenmeler ve don zararlart bulunmayacaktir. Boylar1 20-25 cm’den fazla olmayacak,
agirliklar 150 g.altinda bulunmayacaktir.Piyasada satilan havucun en iyisinden (extra)
olacaktir.Uzerinde yabanci madde bulunmayacaktir. Ambalajli olacaktir.

14- ELMA: Biitiin, saglam, temiz, kokulu ve tath olacaktir. Olgunlasmamis, mayhos, lezzetsiz,
agiz burusturucu olmayacak, sekil irilik ve renk bakimindan yetistikleri bolgeye gore, cesidin
ozelliklerini tastyacak, meyve sap1 zedelenmemis olacaktir. Kesildigi zaman sert ve sulu olacak, kiif ve
unlanmamis olacaktir. Bir adedi 100-150 gr. Civarinda olacak, Piyasada satilan malin en iyi cinsinden
(1. siif) ve ambalajl olacaktir.

15- PORTAKAL : Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan kendine
has ozellikte olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu cekilmis, ¢ok ¢ekirdekli, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiikk kesikler olmayacaktir. Saplar1 silme
kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir. Orijinal ambalajli olarak
sandiklarda, diyagonal sekilde dizilmis olacaktir. Yabanci tat ve koku, dis kisimda asiri nem
bulunmayacaktir.

16-BIBER
1. Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligini ve yesilligini korumus, taze
goriintislii olmalidir.

2. Dolma biberlerde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, don zarari, ¢iiriik, burusuk, bayat,
sararmig, aci, kizarmis, ezik, parcalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines yaniklar
bulunmamalidir.
3. Her ambalajdaki dolmalik biberler ¢esit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir.
4. Ambalajlar tasima sirasinda dolmalik biberlerin iyi korunmasini saglayacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
5. Dolmalik biberler ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve
bunlarn kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

17-KARNABAHAR
1.  Piyasada satilan iyi cins iiriinlerden olacaktir.
2. Karnabahar; beyaz veya sarimtirak renkte, top halinde ve g¢igekleri saglam, siki ve
esmerlesmemis olacaktir.
3. Karnabaharlarin saplari ¢icek kismindan disa dogru iistiine gelen yaprak dibinden itibaren
tamamen kesilmis olacaktir.
4.  Yapraklarn iist uglar ¢igek kisimlar1 agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir.
5. Rengi hafif¢e de olsa koyulasmis, kartlasmis, kurtlanmis, ¢iiriik, beyaz cicegi az, yesil
yapragi ve kokii ¢ok karnabaharlar alinmayacaktir.
6. Tamamen dagilmis, donmus, clirlimiis, fena kokulu, camurlu, porsiik, bayat, ezik, bocekli
ve 1yi vasifta olmayan karnabaharlar alinmayacaktir.
7.  Karnabaharlarin iizerinde sebzenin iistiinii 6rten tek kattan bagka yaprak bulunmayacaktir.
8.  Karnabahar ve Brokolilerin sap kism1 5 cm’yi gegmeyecektir. 5 cm’den fazla olan sap
kisimlar1 teslim alinmayacaktir.
9. Karnabaharlar arasinda tesadiif edilebilecek, ¢igegi kismen dokiilmiis ve dagilmis olanlar,
daginik ve dokiilmiis kisimlari, gobek kisminin 1/5 (beste birini) asmamak ve bozuk olmamak
sartryla %5 (ylizde bes)’e kadar kabul edilir.
10. Brokoli i¢in karnabahar ile ayni 6zellikler gegerli olup ayni zamanda brokoli kendine has
renkte, sararmamis ve taze goriiniimlii gelecektir.



18- MUZ

1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, temiz, saglam, biitiin, parlak, siki, iyi

olgunlagsmis, dogal lezzette ve Oncelikle yerli muz olacaktir.

2. Ham ve sert olmayacaktir.
Yenilebilirlik durumunu etkileyecek yara, bere, ¢iiriik, ezik, donma ve diger bozulmalar,
mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitleri, soguk veya sicaktan
olusan zararlar, gilines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar, don
calig1 kalin kabugu, kabuk yarilmalari, kopmalar1 ve asirt nem bulunmayacaktir.
Her birinin tane agirligi 230-250 gram olacaktir.
Muzlar karton koli igerisinde, tarak seklinde, govdelerinden kesilmis olarak, salkimlar
halinde getirilecektir.
6. Meyve uclarinda ¢igeklerden pistiller koparilmig olacaktir.

w
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DiGER ACIKLAMALAR:

1- Uriinler kesinlikle kontrol edilerek ve tartilarak taraflarin nezaretinde teslim alinacaktir.

2- Uriinlerin organik olmasina dikkat edilecektir.

3- Bozuk ve bozulmus iiriinlerin tespiti halinde bozulmus tirtiniin miktari ne olursa olsun
kesinlikle anlagma feshedilerek yasal islem i¢in gerekli mercilere bagvurulacak ve yiiklenici
hakkinda yasal islem baglatilacaktir.

4- Uriinlerin tesliminde kesinlikle hijyen ve saglik kurallarina dikkat edilecektir. Ustii agik ve
ambalajsiz getirilen {iriinler kabul edilmedigi gibi sartname hiikiimlerine uymama nedeni
sayilacaktir.

5- Ayrica komisyonumuzun verecegi diger direktiflere de kesinlikle uyulacaktir.

6- Teklif Mektuplariyla beraber iriinlerin niimune 6rnekleri getirilecektir.

MADDE - 3: MUHTELIF GIDA MALZEMESI iCIN UYULACAK HUSUSLAR VE
TEKNIK OZELLIKLER

1-  Uriinler Gida kodeksine uygun olmalidir.

2-  Paketlerden Ornekleme yontemiyle numuneler segilerek evsaf ve agirlik kontrolleri
yapildiktan sonra gramajlar net agirlik iizerinden teslimati yapilacaktir. Muhtelif gida
malzemeleri ve kahvaltilik malzeme paketi teknik sartnamede belirtilen 6zelliklerde olacaktir;

a. Muhtelif Gida Malzemelerini, yiiklenici depo ve imalathanelerinden, dagitim depolarina
tasinmas1 ve bosaltilmasi ile bu depolarda istiflenmesi i¢in gerekli arag-gere¢ ve ekipmani,
depolardan dagitim araglarina yiiklenmesi isi, ylikleniciye aittir.



b. Yiiklenici firma, her {riine ait tiretici firmanin {iretmis triinlere ait Tarim ve Koy isleri
Bakanligindan alinmis Gida sicil ve Gida Uretim Sertifikalarini Muayene Kabul Komisyonuna
ibraz etmekle ylikiimlidiirler.

C. Yiiklenici, idarece ihtiya¢ duyulmasi halinde muhtelif gida maddelerinin depolar arasi
naklini herhangi bir iicret talep etmeden yapmak zorundadir.

d. Paketler tasima ve dagitim esnasinda zarar gormeyecek sekilde (patlama, yirtilma ve vb.)
dayanikli malzemeden hazirlanacaktir.

e. Gida iiretim izin tarihi ve sayisi tiim iiriinlerin ambalajlar1 {izerinde yazili olacak.
f.  Acik ambalajlar kabul edilmeyecektir.

g. Muhtelif gida malzemesi kolisi ve kahvaltilik malzeme paketinden 1’er adet idareye, her
parti malin tesliminde verilecek.

h. Paketlerin i¢ine ve disina malzemelerin listesi yazilacaktir.
i.  Karton kutular iki ¢emberli olacaktir.

j.  Paketleme yapan personeller 6nliiklii, agizlarinda maske, ellerinde eldivenli olarak
calistirtlacaktir.

MADDE - 4: DEPOLAMA VE MUHAFAZA

a. Depoda malzemelerin istiflenmesinde palet kullanilacak, malzemenin iist (iste
istiflenmesinden alttaki malzemenin depoda zarar gérmemesi i¢in yiiklenici gerekli
onlemleri alacaktir.

b. Yiklenici her tiirlii hasere ve kemirgenlere kars1 gereken tedbirleri alacaktir.

MADDE - 5: KONTROL DENETIM VE MUAYENE:

a. Idare tarafindan olusturulacak Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, yiiklenicinin koli
yapma (ambalajlama) isini gerceklestirdigi yerde kontrol ve denetimi yapabilecektir.

b. Muayene ve Teslim Alma Komisyonu, muayene yapma isini gergeklestirecektir.

c. (Gida Malzemelerinin idareye teslimiyle birlikte, bu malzemelerin muayene ve kabul
islemleri Muayene ve kabul komisyonunca yapilacaktir. Muayene ve kabul komisyonu alacagi
numuneleri gerek goriirse analize gonderebilir.



d. Idare iiriinlerin laboratuvar muayenelerini tercih ettigi bir laboratuvarda, her tiirlii giderleri
YUKLENICI firma tarafindan karsilanmak iizere yaptirabilir.

e. Malzemelerin itiraz muayenesinde, hakem laboratuvar olarak Diyarbakir il Hifzissihha
Laboratuvaridir. Hakem laboratuvarlarin ticreti yiiklenici tarafindan karsilanacaktir.
Malzemeler, istenilen nitelik ve 6zellikte hazirlanmadig takdirde kabul edilmeyecektir.

MADDE - 6: TESLIM ALMA/TESLIM ETME
Yiiklenici tarafindan, idarenin istedigi miktarda ve istedigi siirede iiriin teslimi yapilacaktir.

MADDE - 7: OZEL SARTLAR

Dagitim sirasinda koli veya paketlerde sartnameye ve numuneye uygun olmayan malzeme
¢ikmasi halinde yiiklenici, malzemeleri sartnameye uygun olarak degistirecektir.

Ambealaj ve paketleme, depolama, giivenlik sigortasinin, malzemeyi depoya istifleme ve
dagitma, ¢ikartma isi i¢in ayrica iicret 6denmeyecektir.

Pansiyonlara getirilecek olan Kuru Gidalarin numuneleri malzeme teslimatindan 6nce
getirilecek. Muayene ve Teslim Alma Komisyonunun uygun gordiigii tiriinler kabul edilecek,
uygun gdoriilmeyen tirlinler idarenin istegi dogrultusunda degistirilecek.

Kuru Gidalar okula Kapali Oto veya Kamyonet igerisinde getirilecektir.
Depoya gida maddeleri getirilmeden 6nce ihtiyag¢ bulundugu takdirde palet getirilecektir.

Okula idare tarafindan belirtilen ihtiyag listesinde belirtilen miktarda iiriin getirilecek, ihtiyag
duyuldugu takdirde ay icerisinde de malzeme istenebilecek ve firma bu ihtiyaci
karsilayacaktir.

Yiiklenici firma tlim siparigler teslim edildikten sonra faturasini kesecek ve okul pansiyon
hesabinda nakit para bulundugu takdirde 6deme yapilacaktir. Nakit para bulunmadig takdirde
nakit para beklenecektir.

a. Bu sartname ve S6zlesme eklerinde bulunan tiim sartlara yiiklenici firma riayet edecektir.
S6z konusu sartlar yerine getirilmedigi tespit edildiginde ilgili kanuni hiikiimleri
uygulanacaktir.

b. s bu sartname bu madde dahil yedi(7) maddeden ibarettir.

TEKLIiF VERECEK KiSi/FIRMALARDAN ISTENEN BELGELER VE
ACIKLAMALAR

1- Birim Fiyat Teklif Cetvelindeki kisma teklif verilmek zorundadir.

2- Teklif zarfi iizerine isteklinin adi, soyadi1 veya ticaret unvani,
tebligata esas acik adresi, teklifin hangi ise ait oldugu ve ihaleyi
EK yapan idarenin acik adresi yazilir. Zarfin yapistirilan yeri istekli
tarafindan imzalanarak, miihiirlenir veya kaselenir.




Teknik Sartname

Teklif Mektubu

3- Teklifler ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine

kadar idareye(tekliflerin sunulacag yere) teslim edilir. Bu saatten
sonra verilen teklifler kabul edilemez ve a¢cilmadan istekliye iade
edilir. Bu durum bir tutanakla tespit edilir.

4- Teklifler iadeli taahhiitlii olarak posta ile de gonderilebilir. Posta
ile gonderilecek tekliflerin ihale dokiimaninda belirtilen ihale saatine
kadar idareye ulasmasi sarttir. Postadaki gecikme nedeniyle isleme
konulmayacak olan tekliflerin alinis zamani bir tutanakla tespit
edilir ve bu teklifler degerlendirmeye alinmaz. E posta ile
gonderilecek teklifler kabul edilmeyecektir.

5- Fiyatlar KDV hari¢ yazilacaktir.

6-Tekliflerinizde silinti kazint1 olmayacak. Firma kasesi okunakh
olacaktir.

7-Uriinler ekteki teknik sartnameye uygun olacaktir.

8-Teslimat sirasinda malzemelerin nakliyesi ve montaji yiikleniciye
ait olacaktir.

O-Istenilen iiriinler is basladiktan itibaren idarenin istegi 6l¢iisiinde
teslim edilecektir.

10-Alimlar peyderpey yapilacak olup 6demeler tiim siparisler teslim
edildikten sonra olacaktir.

IDARE

Fuat BILMEZ

YUKLENICI FIRMA

Miidiir Bagyardimcisi
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